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RESUMO

Nos ultimos anos as pesquisas com residuos de cogumelos para nutricdo de aves
vém se intensificando, a fim de diminuir o desperdicio desse material e devido 0s
resultados positivos para o desempenho e produtividade das aves. Sendo assim, 0
objetivo do experimento foi avaliar os efeitos do residuo do A. blazei para codornas
japonesas, para as variaveis, qualidade de ovos, desempenho e parametros
sanguineos. Para o experimento foram utilizadas 800 codornas japonesas, sendo o
delineamento experimental inteiramente casualizado, com cinco tratamentos 0; 0,04;
0,08; 0,12 e 0,16% de inclusédo do residuo A. blazei, RCA, com oito repeticdes por
tratamento de vinte codornas por unidade experimental. Os diferentes niveis de
inclusdo do A. blazei ndo prejudicaram os parametros de desempenho, saude e
gualidade dos ovos das codornas japonesas. E para a variavel cor de gema, o
tratamento com maior inclusdo do cogumelo (0,16%) proporcionou a maior
coloracdo de gema, comparado com o grupo controle sem inclusdo do residuo.
Conclui-se que a incluséo de diferentes niveis do residuo do A. blazei na dieta de
codornas japonesas nao prejudica nenhum dos parametros avaliados, o que
comprova que o residuo pode ser incluido na alimentacédo das codornas japonesas.
Sabendo que o residuo melhora a coloracdo de gema que € um parametro de
grande relevancia para o consumidor, e consequentemente a atratividade dos ovos
de codorna no mercado, e ainda da um descarte correto para esse residuo que
normalmente é descartado, sua inclusdo na dieta das aves é uma opc¢dao viavel a ser

considerada.

Palavras-chave: Agaricus blazei. Codornas japonesas. Cogumelos. Qualidade de
0VoOS.






ABSTRACT

Researches with mushroom residues for poultry nutrition have been intensified
during the last years, in order to reduce waste and due to the positive results in the
development and productivity of poultry. Thus, the objective of the present
experiment was to evaluate the effects of A. blazei residue for Japanese quails on
the variables egg quality, performance and blood parameters. 800 Japanese quails
were used in the experiment and the experimental design was totally randomized,
with five treatments: 0; 0.04; 0.08; 0.12 and 0.16% of inclusion of A. blazei residue,
RCA, with eight repetitions per treatment of twenty quails per experimental unit. The
different levels of inclusion of A. blazei did not harm performance, health and egg
guality parameters of the Japanese quails. In relation to the variable yolk color, the
treatment with the highest inclusion of the mushroom (0.16%) provided the highest
yolk coloring, in comparison to the control group without inclusion of the residue. We
conclude that the inclusion of different levels of A. blazei residue in the diet of
Japanese quails does not harm any of the parameters evaluated, proving that the
residue may be included in the feeding of Japanese quails. Considering that the
residue improves yolk color, a parameter of great relevance for the consumer, and,
consequently, the attractiveness of quail eggs in the market, and the correct discard
of such residue, usually discarded in a wrong way, the inclusion of A. blazei residue

in the diet of poultry is a viable option to be considered.

Keywords: Agaricus blazei. Japanese quais. Mushrooms. Egg quality






Figura 1 —

Figura 2 -

Figura 3 —

Figura 4 —

Figura5 —
Figura 6 —

LISTA DE FIGURAS

Pilha de compostagem para o cultivo do Agaricus

D RZ. e

Inoculacéo do composto do Agaricus
o] F= V< ST
Estufa de producdo do Agaricus blazei em Bariri,

Residuo do Agaricus blazei. (A) Residuo fracionado (B) Residuo

desidratado € MOTAO. ... cou i e

Gaiolas utilizadas N0 eXperimento.............cuueveiniiiiiiiiniiiiiiiiiieeeeee
Leitura de altura de albumen e gema com paquimetro

01 SO

30

31

32

32

34






Tabela 1 -

Tabela 2 —

Tabela 3 —

Tabela 4 —

Tabela 5 —

Tabela 6 —

Tabela 7 —

Tabela 8 —

LISTA DE TABELAS

Caracterizacao quimica do substrato do Agaricus blazei ao final

da fase Il da compoStagem.........coovvriiiiiiiiiiii e

Composicdo mineral do residuo do cogumelo Agaricus blazei
(RCA), expressos em pPorcentagemM.........ccevvvveeeeeeeeennnniinnaeeeeneeeanns
Analise bromatolégica do residuo do cogumelo Agaricus blazei

Composicédo percentual e calculada das racdes experimentais
para codornas japonesas de 12 a 24

SCIMANGAS. ... e

Desempenho de codornas japonesas alimentadas com dietas
contendo niveis de incluséo de residuo de colheita do Agaricus
(o] F= VST I L TR

Qualidade de ovos de codornas japonesas alimentadas com
dietas contendo niveis de inclusdo de residuo de colheita do
Agaricusblazei (RCA).......oii e

Colesterol total (mg.dl™) e triglicerideos (mg.dl™) séricos de
codornas japonesas alimentadas com dietas contendo niveis de

inclusdo de residuo de colheita do Agaricus blazei (RCA)............

Valores hematolégicos de codornas japonesas alimentadas com
dietas contendo niveis de inclusdo de residuo de colheita do
Agaricus blazei (RCA)......cii i

30

33

33

35

39

40

41






2.1

2.2

3.1

3.2

3.3

3.4

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

4.7.1

4.7.2

4.8

SUMARIO

INTRODUGAO. ...ttt e, 21
OBUIETIVOS. ..ottt e e e e e eees 23
(12T - | B ST TOT PP PPPPPPPPRTPPP 23
ESPECTIICO ot 23
REVISAO DE LITERATURA . .....oouiitiite ettt 24
Cogumelos MediCINAIS. ..o 24
AQariCuS DIAzeI........uuiiiiiiiiii 25
Uso de cogumelos na NULriGA0 de aVeS........coeevvviiiiiiieieieeeeee e 26
COTUIMICUITUT AL 1.ttt 27
MATERIAL E METODOS. .....cotiiiiriiieieieenenesesesinesieneseesse e sessssesnnens 29
Rastreabilidade do substrato de cultivo............cccceeiiiiiiiiii e 29
Caracterizacao do residuo do Agaricus blazei..........cccccevvvevvvvnccnnnn. 32
Animais e delineamento experimental............cccccvvvvvveiiiiiiiiiiiie e, 33
DIBTAS ...ceiiiiit 34
DEeSEMPENNO. ..o —————————— 35
QUAlTAAAE B OVOS.. it e e e e e e e be e e e eeeees 36
Parametros hematoldgicos e imunol0giCoS..........ccevvvvvvvvveiiviicciennnn. 37
Colesterol e Triglicerid@0osS........coovviiiiiiiii e 37
Hemograma € [@UCOGIrama........ciuuieiiieeeiiieeiiee e 38
ANAIISE ESTAtISTICA. ... .uuviiie i 38
RESULTADOS E DISCUSSAO.........ciiiieetieeeeee e ee s 39
CONCLUSAOD. ...ttt 44

REFERENCIAS. ... ettt 45






21

1 INTRODUCAO

O cogumelo Agaricus blazei é nativo do Brasil e destaca-se no mercado
nacional por sua qualidade nutricional, propriedades medicinais e farmacolégicas
(MARTINS et al.,, 2017). Suas propriedades medicinais sdo empregadas como
antitumoral, antimutagénico, antiinflamatério e antioxidante (ZAGHI JUNIOR et al.,
2018).

Além de pesquisas objetivando melhora na saude humana, a aplicabilidade
do fungo também se estende para a nutricdo de animais de interesse zootécnico,
como nos estudos de Bastos et al. (2015) que avaliaram os efeitos do cogumelo A.
blazei para ovinos, Schalch et al. (2015) para tilapias e Freitas et al. (2019) para
poedeiras comerciais, e nao observaram prejuizo para 0s parametros de
desempenho e saude.

Em busca de melhores indices produtivos, as pesquisas com aproveitamento
de residuos de alimentos se tornam mais frequentes, haja vista que o desperdicio de
alimento € uma questéo de relevancia mundial.

Nos locais de producéo de cogumelos também ocorre desperdicio. E comum
as poés-colheitas que apresentam coloracdo escura ou tamanho irregular, serem
descartadas por esteticamente ndo terem atratividade para o consumidor, embora,
em termos nutricionais estes residuos disponham da mesma composi¢cao nutricional
gue os cogumelos dentro do padrédo de comercializacdo. No entanto, o descarte do
residuo normalmente é realizado de maneira incorreta no local da propriedade,
sendo o residuo amontoadas proximo as estufas de producao e por atrair moscas e
pragas agronémicas, acabam prejudicando os proximos ciclos de cultivo (SILVA et
al., 2019).

O residuo do Agaricus blazei ndo possui valor agregado e, normalmente, é
descartado. Contudo, o residuo possui alto valor nutricional, sendo o teor de
proteinas 22,5%, além de fibras e minerais (CONDE; OLIVEIRA; OLIVEIRA, 2017).
E possuem polissacarideos do grupo [B-glucano, responsaveis por estimular a
resposta imune (WASSER, 2017).

Assim como o A. blazei, o ovo dispde de grande valor nutricional. Este € um
alimento rico em &cidos graxos insaturados, minerais, vitaminas e gorduras. E

especialmente rico em proteinas e carotenoides, sendo utilizado como fonte de



22

proteina de origem animal de alta qualidade nutricional e preco acessivel (VILELA et
al., 2016). E também um alimento perecivel e a perda de qualidade pode ser
agravada por fatores como temperatura, umidade relativa e estado nutricional da ave
de postura. Os ovos sdo armazenados em temperatura ambiente nos
estabelecimentos de venda, embora seja evidente a depreciacdo do ovo nessas
condicdes de armazenagem (LANA et al., 2017).

A qualidade do ovo € um parametro de suma importancia para o consumidor,
este é um conceito abrangente que inclui aspectos internos e externos do ovo, como
cor da casca, forma do ovo, espessura da casca e resisténcia da casca a quebra,
enquanto a qualidade interna refere-se a altura do albimen e cor da gema (LIU et
al., 2018).

Embora seja descrito na literatura a viabilidade do residuo do A.blazei para
poedeiras comerciais (FREITAS et al., 2019), ndo ha relatos sobre o efeito do
residuo do A.blazei para os parametros de qualidade de ovos, desempenho e

parametros sanguineos em codornas japonesas.
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