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de polpa citrica peletizada em dietas contendo 20% de silagem de milho e 40% de
graos na MS.

3 Consideracdes finais

A bovinocultura de corte € vista como um dos principais setores responsaveis
pela geracdo de poluentes ao meio ambiente, portanto o aproveitamento de residuos
na nutricdo de bovinos de corte contribui para a sustentabilidade do mercado
(TURCHETTO et al.,, 2016). Este estudo enseja produzir conhecimento técnico e
cientifico que permita o uso adequado de PCU como alternativa na nutricdo de
bovinos de corte sem prejudicar a qualidade da carne in natura, por meio de analises

de composigéo centesimal, caracteristicas de qualidade e painel sensorial da carne.
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Suplementacdo com polpa citrica Umida na qualidade e composicéo da carne de

novilhas Nelore em sistema extensivo

Resumo

O objetivo desse trabalho foi avaliar a influéncia da suplementacdo com polpa citrica
Umida nas caracteristicas qualitativas da carne de novilhas Nelore. Foram utilizados 24
animais, com aproximadamente 15 meses de idade, distribuidas aleatoriamente em
dois tratamentos: controle e suplementacdo com polpa citrica Umida, em 1% do peso
vivo dos animais, diariamente. Nao houve efeito dos tratamentos para composicao
centesimal, area de olho de lombo, espessura de gordura subcutanea, pH, perda de
peso com cocgdo, forgca de cisalhamento e cor. A tonalidade (Hue*) da carne foi
alterada significativamente nos animais alimentados com polpa citrica Umida, assim
como o parametro de maciez, no painel sensorial, que obteve valores melhores do que
0s animais do grupo controle. A suplementacdo de novilhas com polpa citrica tmida
pode ser feita sem prejuizos a qualidade, perfil sensorial e caracteristicas quimicas da

carne.

Palavras-chave

Nelore; residuo industrial; pecuéria extensiva; carne; nutricdo animal.
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Supplementation with humid citrus pulp in the quality and composition of meat

of heifers in extensive system

Abstract

The objective of this work was to evaluate the influence of supplementation with humid
citrus pulp on the qualitative characteristics of Nellore heifers. Were used animals with
approximately 15 months of age were randomly assigned to two treatments: control
and supplementation with moist citrus pulp in 1% of the live weight of the animals,
daily. There was no effect of the treatments for centesimal composition, loin eye area
(AOL), subcutaneous fat thickness, pH, cooking weight loss, shear force and color. The
flesh tone (H *) was significantly altered in the animals fed with moist citrus pulp, as
well as the softness parameter, in the sensory panel, which obtained better values
when compared to the animals of the control group. The supplementation of heifers

with moist citrus pulp can be performed without significant changes in the parameters
of quality, sensorial profile and chemical characteristics of the meat.

Keywords

Nelore; industrial waste; extensive livestock; beef; animal nutrition.
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5 Implicacbes
O estudo realizado apresentou limitagdes importantes quanto ao seu tamanho

amostral. O numero de animais utilizados pode ndo ter sido suficiente para expressar
as influéncias da polpa citrica tmida na dieta das novilhas. Bem como, a quantidade
de polpa citrica umida fornecida aos animais (1% do peso vivo) pode ndo ter sido
satisfatéria, salientando a necessidade de outros estudos que ajustem esses valores.
Os resultados obtidos foram de grande valia mesmo com as implicagdes e dificuldades

encontradas.
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