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‭RESUMO‬

‭Esta‬‭pesquisa‬‭estabelece‬‭relações‬‭entre‬‭arte‬‭e‬‭comida‬‭e‬‭teve‬‭como‬‭objetivo‬‭realizar‬‭um‬‭estudo‬

‭teórico‬‭dessas‬‭aproximações,‬‭especialmente‬‭pela‬‭abordagem‬‭histórica,‬‭através‬‭das‬‭exposições‬

‭“Encontros‬‭de‬‭Arte‬‭e‬‭Gastronomia”‬‭(2012)‬‭e‬‭“Cidade‬‭da‬‭Língua”‬‭(2017)‬‭que‬‭aconteceram‬‭no‬

‭Museu‬ ‭de‬ ‭Arte‬ ‭Moderna‬ ‭de‬ ‭São‬ ‭Paulo.‬ ‭A‬ ‭problemática‬ ‭desta‬ ‭pesquisa‬ ‭se‬ ‭encontra‬ ‭em‬

‭explorar‬‭quais‬‭foram‬‭as‬‭condições‬‭históricas‬‭e‬‭artísticas‬‭que‬‭influenciaram‬‭os‬‭artistas,‬‭museus‬

‭e‬ ‭instituições‬ ‭culturais‬ ‭desse‬ ‭recorte‬‭temporal‬‭(2012‬‭-‬‭2017)‬‭a‬‭refletirem‬‭sobre‬‭a‬‭questão‬‭da‬

‭comida.‬ ‭Para‬ ‭tanto,‬ ‭foi‬ ‭realizado‬ ‭um‬ ‭levantamento‬ ‭bibliográfico‬ ‭e‬ ‭documental,‬ ‭bem‬ ‭como‬

‭uma‬ ‭análise‬ ‭das‬ ‭imagens‬ ‭e‬ ‭outros‬ ‭dados‬ ‭das‬ ‭exposições.‬ ‭Com‬ ‭essas‬ ‭características‬ ‭e‬

‭reflexões,‬‭buscou-se‬‭uma‬‭aproximação‬‭dessa‬‭temática‬‭e‬‭o‬‭diálogo‬‭entre‬‭o‬‭“fazer‬‭culinário”‬‭e‬

‭o‬ ‭"fazer‬ ‭artístico"‬ ‭nas‬ ‭exposições‬ ‭e‬ ‭os‬ ‭pontos‬ ‭de‬ ‭intersecção‬ ‭em‬ ‭que‬ ‭essas‬ ‭duas‬ ‭áreas‬ ‭se‬

‭tocam.‬

‭Palavras-chave:‬‭arte; comida; exposições; museus;‬‭MAM.‬



‭ABSTRACT‬

‭This‬‭research‬‭establishes‬‭relationships‬‭between‬‭art‬‭and‬‭food,‬‭with‬‭the‬‭objective‬‭of‬‭conducting‬

‭a‬ ‭theoretical‬ ‭study‬ ‭of‬ ‭these‬ ‭proximities,‬ ‭particularly‬ ‭through‬ ‭a‬ ‭historical‬ ‭approach,‬ ‭by‬

‭analyzing‬ ‭the‬ ‭exhibitions‬ ‭'Encontros‬ ‭de‬ ‭Arte‬ ‭e‬ ‭Gastronomia'‬‭(2012)‬‭and‬‭'Cidade‬‭da‬‭Língua'‬

‭(2017),‬ ‭held‬ ‭at‬ ‭the‬ ‭Museu‬ ‭de‬ ‭Arte‬‭Moderna‬‭de‬‭São‬‭Paulo.‬‭The‬‭central‬‭problem‬‭explored‬‭in‬

‭this‬ ‭research‬ ‭is‬ ‭to‬ ‭investigate‬ ‭the‬ ‭historical‬ ‭and‬ ‭artistic‬ ‭conditions‬ ‭that‬ ‭influenced‬ ‭artists,‬

‭museums,‬‭and‬‭cultural‬‭institutions‬‭during‬‭this‬‭specific‬‭period‬‭to‬‭reflect‬‭on‬‭the‬‭subject‬‭of‬‭food.‬

‭To‬ ‭achieve‬ ‭this,‬ ‭a‬ ‭bibliographical‬ ‭and‬ ‭documental‬ ‭survey‬ ‭was‬ ‭conducted,‬ ‭along‬ ‭with‬ ‭an‬

‭analysis‬‭of‬‭images‬‭and‬‭other‬‭relevant‬‭data‬‭from‬‭the‬‭exhibitions.‬‭Through‬‭these‬‭characteristics‬

‭and‬ ‭reflections,‬ ‭an‬ ‭attempt‬ ‭was‬ ‭made‬ ‭to‬ ‭approximate‬ ‭this‬ ‭thematic‬ ‭field‬ ‭and‬ ‭examine‬ ‭the‬

‭dialogue‬ ‭between‬ ‭culinary‬ ‭and‬‭artistic‬‭practices‬‭within‬‭the‬‭exhibitions,‬‭as‬‭well‬‭as‬‭the‬‭points‬

‭of intersection where these two areas converge.‬

‭Keywords:‬‭art; food; exhibitions; museums; MAM.‬
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‭1 INTRODUÇÃO‬

‭O‬ ‭tema‬ ‭desta‬ ‭dissertação‬ ‭parte‬ ‭de‬ ‭um‬ ‭interesse‬ ‭contínuo‬ ‭iniciado‬ ‭no‬ ‭trabalho‬ ‭de‬

‭conclusão‬ ‭de‬ ‭curso‬ ‭da‬ ‭autora,‬ ‭realizado‬‭durante‬‭a‬‭graduação‬‭em‬‭Artes‬‭Visuais‬‭na‬‭Unesp,‬

‭cursado‬‭entre‬‭os‬‭anos‬‭de‬‭2016‬‭e‬‭2019,‬‭com‬‭o‬‭título‬‭“Arte,‬‭sinestesia‬‭e‬‭comida:‬‭Estudo‬‭de‬

‭caso‬ ‭da‬ ‭exposição‬ ‭Cidade‬ ‭da‬ ‭Língua”.‬ ‭Esta‬ ‭pesquisa‬ ‭de‬‭mestrado‬‭busca‬‭entender‬‭de‬‭que‬

‭forma‬ ‭as‬‭exposições‬‭de‬‭arte‬‭e‬‭comida‬‭foram‬‭registradas,‬‭buscando‬‭reunir‬‭e‬‭organizar‬‭este‬

‭conhecimento‬ ‭a‬ ‭partir‬ ‭da‬‭análise‬‭de‬‭documentos‬‭diversos‬‭e‬‭dos‬‭precedentes‬‭históricos‬‭do‬

‭tema‬ ‭da‬ ‭arte‬ ‭e‬ ‭comida.‬ ‭A‬ ‭partir‬ ‭deste‬ ‭trabalho,‬ ‭pretende-se‬ ‭pesquisar‬ ‭outras‬ ‭obras‬ ‭e‬

‭exposições que a autora identificou ao longo do referido trabalho acadêmico.‬

‭As‬‭relações‬‭entre‬‭arte‬‭e‬‭comida‬‭possuem‬‭ampla‬‭abrangência‬‭e‬‭podem‬‭ser‬‭estudadas‬

‭pelo‬ ‭cinema,‬ ‭pela‬ ‭literatura,‬ ‭pela‬ ‭história‬ ‭da‬‭arte,‬‭naturezas‬‭mortas,‬‭etc.‬‭Filmes‬‭como‬‭“A‬

‭Festa‬ ‭de‬ ‭Babette”‬ ‭(1987)‬ ‭apresentam‬ ‭grande‬ ‭relevância‬ ‭na‬ ‭percepção‬ ‭da‬ ‭alimentação‬

‭dentro‬ ‭da‬ ‭cultura,‬ ‭assim‬ ‭como‬ ‭a‬ ‭visualidade‬ ‭plástica‬ ‭dos‬ ‭alimentos,‬ ‭como‬ ‭texturas,‬ ‭cor,‬

‭cheiro,‬ ‭etc.‬ ‭Durante‬ ‭a‬ ‭pesquisa‬ ‭de‬ ‭trabalho‬‭de‬‭conclusão‬‭de‬‭curso‬‭citada‬‭acima,‬‭notou-se‬

‭uma‬‭quantidade‬‭de‬‭exposições‬‭que‬‭aproximavam‬‭a‬‭temática‬‭de‬‭arte‬‭e‬‭comida,‬‭que‬‭giravam‬

‭em‬ ‭torno‬ ‭de‬ ‭uma‬ ‭curadoria‬ ‭que‬ ‭propunha‬ ‭unir‬ ‭por‬ ‭meio‬ ‭dessas‬ ‭mostras‬ ‭um‬ ‭recorte‬

‭histórico‬ ‭dessa‬ ‭relação‬ ‭temática.‬ ‭Diante‬ ‭disso,‬ ‭optou-se‬ ‭pelo‬ ‭recorte‬ ‭das‬ ‭exposições‬

‭próximas‬ ‭da‬ ‭arte‬ ‭contemporânea,‬ ‭com‬ ‭facilidade‬ ‭de‬ ‭pesquisa‬ ‭em‬ ‭instituições‬ ‭culturais‬

‭brasileiras,‬‭especialmente‬‭no‬‭Museu‬‭de‬‭Arte‬‭Moderna‬‭de‬‭São‬‭Paulo,‬‭e‬‭também‬‭relacionado‬

‭ao trabalho proposto pela autora.‬

‭1.1 Aporte Teórico e Metodológico‬

‭Para‬ ‭coleta‬ ‭das‬ ‭informações‬ ‭acerca‬ ‭das‬ ‭exposições,‬ ‭a‬ ‭definição‬ ‭de‬ ‭um‬ ‭método‬ ‭é‬

‭fundamental.‬ ‭Optou-se‬ ‭pela‬ ‭realização‬ ‭de‬‭um‬‭mapeamento,‬‭a‬‭partir‬‭do‬‭qual‬‭foi‬‭feita‬‭uma‬

‭exploração‬ ‭teórica‬ ‭do‬ ‭tema,‬ ‭possibilitando‬ ‭múltiplas‬ ‭perspectivas‬ ‭para‬ ‭análise.‬ ‭O‬

‭mapeamento‬‭incluiu‬‭a‬‭utilização‬‭de‬‭registros‬‭documentais‬‭e‬‭audiovisuais,‬‭livros,‬‭catálogos‬

‭e‬‭materiais‬‭gráficos‬‭em‬‭geral,‬‭disponibilizados‬‭por‬‭arquivos,‬‭bibliotecas‬‭e‬‭bancos‬‭de‬‭dados‬

‭de‬ ‭museus‬ ‭e‬ ‭instituições‬ ‭culturais,‬ ‭além‬ ‭de‬‭outros‬‭meios‬‭digitais.‬‭A‬‭revisão‬‭da‬‭literatura,‬

‭apresentada‬ ‭integralmente‬ ‭nesta‬ ‭dissertação,‬ ‭foi‬ ‭o‬ ‭ponto‬ ‭de‬ ‭partida‬ ‭para‬ ‭o‬ ‭cumprimento‬

‭dos objetivos propostos.‬

‭A‬ ‭partir‬ ‭da‬ ‭realização‬ ‭do‬ ‭mapeamento‬ ‭de‬ ‭exposições,‬ ‭a‬ ‭pesquisa‬ ‭realizou‬ ‭uma‬
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‭investigação‬ ‭sobre‬‭os‬‭conceitos‬‭atrelados‬‭ao‬‭termo‬‭exposição‬‭e‬‭os‬‭estudos‬‭da‬‭história‬‭das‬

‭exposições,‬ ‭sobretudo‬ ‭daquelas‬ ‭dedicadas‬ ‭à‬ ‭alimentação.‬‭Devido‬ ‭à‬‭escassez‬‭de‬‭registros,‬

‭algumas‬ ‭informações‬ ‭permanecem,‬ ‭por‬ ‭ora,‬ ‭incompletas.‬ ‭Pelo‬ ‭mesmo‬ ‭motivo,‬ ‭outras‬

‭exposições‬‭podem‬‭estar‬‭ausentes‬‭deste‬‭mapeamento,‬‭uma‬‭vez‬‭que‬‭sua‬‭natureza‬‭consente‬‭à‬

‭atual incompletude, mas também possibilita e instiga sua continuidade.‬

‭Esta‬‭pesquisa‬‭propõe‬‭analisar‬‭comparativamente‬‭as‬‭exposições‬‭de‬‭arte‬‭e‬‭comida‬‭na‬

‭contemporaneidade,‬ ‭especificamente‬ ‭duas‬ ‭exposições‬ ‭realizadas‬ ‭no‬ ‭Museu‬ ‭de‬ ‭Arte‬

‭Moderna‬‭de‬‭São‬‭Paulo,‬‭“Encontros‬‭de‬‭Arte‬‭e‬‭Gastronomia”‬‭(2012)‬‭e‬‭“Cidade‬‭da‬‭Língua”‬

‭(2017),‬ ‭refletindo,‬ ‭em‬ ‭um‬ ‭primeiro‬ ‭momento,‬ ‭sobre‬ ‭esses‬ ‭conceitos‬ ‭e‬ ‭revisando‬ ‭a‬

‭bibliografia‬ ‭que‬ ‭se‬ ‭dedica‬ ‭às‬ ‭concepções‬ ‭de‬ ‭comida‬ ‭e‬ ‭de‬ ‭arte,‬ ‭apresentando‬ ‭argumentos‬

‭dos pesquisadores do campo em suas máximas complexidades.‬

‭Para‬ ‭tal,‬ ‭serão‬ ‭utilizados‬ ‭os‬ ‭autores‬ ‭que‬ ‭abordam‬ ‭o‬ ‭tema‬ ‭“comida”‬ ‭no‬ ‭aspecto‬

‭geral‬‭e‬‭também,‬‭especificamente,‬‭mostras‬‭e‬‭livros‬‭que‬‭tratam‬‭das‬‭teorias‬‭e‬‭história‬‭da‬‭arte‬

‭referentes‬‭à‬‭história‬‭da‬‭arte‬‭contemporânea.‬‭Nesse‬‭escopo,‬‭o‬‭interesse‬‭parte‬‭de‬‭exposições‬

‭de‬ ‭obras‬ ‭de‬ ‭artes‬ ‭com‬ ‭temática‬ ‭sobre‬ ‭comida,‬ ‭não‬ ‭o‬ ‭contrário.‬ ‭Além‬ ‭disso,‬ ‭pretende-se‬

‭analisar‬ ‭os‬ ‭elementos‬ ‭plásticos‬ ‭presentes‬ ‭no‬ ‭interior‬ ‭das‬ ‭performances,‬ ‭assim‬ ‭como‬ ‭os‬

‭pratos‬‭servidos,‬‭abrangendo‬‭um‬‭estudo‬‭das‬‭curadorias‬‭das‬‭exposições‬‭que‬‭vinculam‬‭arte‬‭e‬

‭comida.‬‭O‬‭enfoque‬‭desta‬‭pesquisa‬‭será‬‭analisar‬‭as‬‭exposições‬‭envolvendo‬‭uma‬‭análise‬‭do‬

‭local escolhido, arquitetura, quem são os curadores, as obras e colocar isso em perspectiva.‬

‭É‬‭pertinente‬‭destacar‬‭que,‬‭uma‬‭vez‬‭que‬‭a‬‭autora‬‭visitou‬‭apenas‬‭uma‬‭das‬‭exposições‬

‭citadas,‬ ‭“Cidade‬ ‭da‬ ‭Língua”‬ ‭em‬ ‭2017,‬ ‭este‬ ‭trabalho‬ ‭trata-se‬ ‭de‬ ‭uma‬ ‭pesquisa‬ ‭e‬ ‭análise‬

‭bibliográfica‬ ‭e‬ ‭documental,‬ ‭pois‬ ‭foi‬ ‭realizada‬ ‭a‬ ‭partir‬ ‭do‬ ‭levantamento‬ ‭de‬ ‭referências‬

‭teóricas‬ ‭e‬ ‭documentais‬ ‭publicadas‬ ‭em‬ ‭meios‬ ‭impressos‬ ‭e‬ ‭digitais‬ ‭como‬ ‭livros,‬ ‭textos‬ ‭de‬

‭curadoria, site oficial dos museus, catálogos e artigos científicos.‬

‭1.2 Estrutura da Dissertação‬

‭O‬ ‭Capítulo‬ ‭1,‬ ‭“‬‭Curador‬ ‭e‬ ‭Cozinheiro:‬ ‭o‬ ‭Museu‬ ‭como‬ ‭Cozinha‬‭”,‬ ‭aborda‬‭como‬‭as‬

‭exposições‬ ‭podem‬ ‭se‬ ‭tornar‬ ‭objeto‬ ‭de‬ ‭pesquisa‬ ‭acadêmica‬ ‭e‬ ‭como‬ ‭são‬ ‭passíveis‬ ‭de‬‭análise‬

‭dentro‬ ‭das‬ ‭artes‬ ‭visuais.‬ ‭Envolto‬ ‭em‬ ‭conceito‬ ‭bastante‬ ‭amplo‬ ‭e‬ ‭passível‬ ‭de‬ ‭múltiplas‬

‭interpretações,‬‭o‬‭termo‬‭“exposição”‬‭já‬‭foi‬‭objeto‬‭de‬‭estudo‬‭para‬‭diversos‬‭autores‬‭brasileiros‬‭e‬

‭estrangeiros.‬ ‭Diante‬ ‭disso,‬ ‭alguns‬ ‭argumentos‬ ‭serão‬ ‭apresentados‬ ‭para‬ ‭esclarecer‬ ‭a‬

‭abrangência‬ ‭do‬ ‭assunto‬ ‭e‬ ‭evidenciar‬ ‭a‬ ‭escolha‬ ‭das‬ ‭mostras‬ ‭como‬ ‭objeto‬‭de‬‭pesquisa.‬‭Além‬

‭disso,‬ ‭este‬‭capítulo‬‭também‬‭se‬‭dedica‬‭a‬‭uma‬‭breve‬‭aproximação‬‭entre‬‭os‬‭conceitos‬‭de‬‭arte‬‭e‬

‭comida,‬ ‭partindo‬ ‭de‬ ‭uma‬ ‭reflexão‬ ‭teórica‬ ‭entre‬ ‭diversos‬ ‭autores,‬ ‭analisando‬ ‭essas‬
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‭manifestações‬‭a‬‭partir‬‭de‬‭livros‬‭de‬‭receitas‬‭criados‬‭por‬‭artistas,‬‭restaurantes‬‭com‬‭este‬‭tema‬‭e‬

‭obras‬ ‭que‬ ‭integram‬ ‭essa‬ ‭nomenclatura.‬‭Este‬‭capítulo‬‭não‬‭tem‬‭o‬‭objetivo‬‭de‬‭esgotar‬‭todas‬‭as‬

‭possibilidades‬ ‭que‬ ‭abrangem‬ ‭o‬ ‭tema‬ ‭de‬ ‭arte‬ ‭e‬ ‭comida,‬ ‭apenas‬ ‭de‬‭apresentar‬‭uma‬‭discussão‬

‭introdutória para análise das exposições.‬

‭Já‬‭o‬‭Capítulo‬‭2,‬‭“‬‭Sabores‬‭na‬‭Arte:‬‭Banquete‬‭de‬‭Exposições”‬‭,‬‭é‬‭um‬‭mapeamento‬‭das‬

‭principais‬ ‭mostras‬ ‭de‬ ‭arte‬ ‭e‬ ‭comida‬ ‭que‬ ‭aconteceram‬ ‭no‬ ‭território‬‭nacional‬‭e‬‭internacional,‬

‭pertinente‬ ‭para‬ ‭contextualizar‬ ‭a‬ ‭temática‬ ‭inserida‬ ‭em‬ ‭instituições‬ ‭culturais‬ ‭e‬ ‭galerias,‬

‭apresentando as obras e espaços expositivos‬‭.‬

‭O‬ ‭Capítulo‬ ‭3,‬ ‭“MAM‬‭na‬‭Cozinha”‬‭,‬‭explora‬‭o‬‭objeto‬‭de‬‭pesquisa,‬‭ou‬‭seja,‬‭a‬‭análise‬

‭das‬ ‭duas‬ ‭exposições‬ ‭selecionadas‬ ‭para‬ ‭compor‬ ‭esta‬ ‭dissertação:‬ ‭“Encontros‬ ‭de‬ ‭Arte‬ ‭e‬

‭Gastronomia”‬ ‭e‬ ‭“Cidade‬ ‭da‬ ‭Língua”,‬ ‭ambas‬ ‭no‬‭Museu‬‭de‬‭Arte‬‭Moderna‬‭de‬‭São‬‭Paulo,‬‭que‬

‭tem sua história brevemente apresentada.‬

‭Em‬ ‭“Considerações‬ ‭finais”,‬ ‭abordaremos‬ ‭uma‬ ‭visão‬ ‭geral‬ ‭concisa‬ ‭dos‬ ‭resultados‬ ‭e‬

‭conclusões alcançados ao longo da pesquisa, seguido das “Referências Bibliográficas”.‬
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‭5 CONSIDERAÇÕES FINAIS‬

‭A‬‭questão‬‭central‬‭que‬‭mobilizou‬‭esta‬‭pesquisa‬‭foi‬‭a‬‭abertura,‬‭nos‬‭últimos‬‭anos,‬‭de‬‭um‬

‭número‬ ‭significativo‬ ‭de‬ ‭artistas‬ ‭contemporâneos‬ ‭dedicados‬ ‭à‬ ‭elaboração‬ ‭de‬ ‭obras‬ ‭que‬

‭tangenciam‬ ‭a‬‭gastronomia,‬‭os‬‭restaurantes‬‭e‬‭a‬‭culinária.‬‭Para‬‭compreender‬‭este‬‭processo,‬‭de‬

‭abertura‬ ‭do‬ ‭campo‬ ‭das‬ ‭artes‬ ‭para‬ ‭o‬ ‭mundo‬ ‭da‬ ‭cozinha,‬ ‭foi‬ ‭necessário‬ ‭mapear‬ ‭seus‬

‭precedentes históricos, principalmente do século XX.‬

‭De‬ ‭acordo‬‭com‬‭Anna‬‭Flávia‬‭Silva‬‭de‬‭Souza,‬‭“a‬‭comida‬‭não‬‭é‬‭arte,‬‭mas‬‭é‬‭uma‬‭esfera‬

‭da‬‭vida‬‭cotidiana‬‭com‬‭a‬‭qual‬‭a‬‭arte‬‭dialoga”‬‭(2016,‬‭p.‬‭70).‬‭Assim,‬‭os‬‭artistas‬‭podem‬‭trabalhar‬

‭questões‬ ‭estéticas‬ ‭e‬ ‭do‬‭mundo‬‭da‬‭arte‬‭a‬‭partir‬‭do‬‭universo‬‭material‬‭e‬‭conceitual‬‭da‬‭cozinha.‬

‭Exposições‬ ‭de‬ ‭arte‬ ‭e‬ ‭culinária‬ ‭evidenciam‬ ‭o‬ ‭crescente‬ ‭interesse‬ ‭na‬ ‭união‬ ‭entre‬ ‭diferentes‬

‭áreas.‬ ‭Nelas,‬ ‭artistas‬ ‭exploram‬ ‭formatos‬ ‭que‬ ‭se‬ ‭concretizam‬ ‭através‬ ‭de‬ ‭modelos‬

‭colaborativos,‬ ‭nos‬ ‭quais‬ ‭o‬ ‭público‬ ‭é‬ ‭convidado‬ ‭a‬ ‭interagir‬ ‭com‬ ‭a‬ ‭obra,‬ ‭indo‬ ‭além‬ ‭da‬ ‭mera‬

‭contemplação‬ ‭e‬ ‭estabelecendo‬ ‭relações‬ ‭instigadas‬ ‭pelos‬ ‭próprios‬ ‭criadores.‬ ‭A‬ ‭estrutura‬ ‭das‬

‭exposições de arte contemporânea evolui em um panorama multidisciplinar.‬

‭A‬‭presente‬‭pesquisa‬‭ressalta‬‭a‬‭importância‬‭de‬‭catálogos‬‭e‬‭publicações‬‭de‬‭exposições,‬

‭transcendendo‬ ‭sua‬ ‭função‬ ‭de‬ ‭mero‬ ‭registro‬ ‭e‬ ‭estudo.‬ ‭Estes‬ ‭materiais,‬ ‭em‬ ‭sua‬ ‭essência,‬

‭configuram-se‬ ‭como‬ ‭extensões‬ ‭da‬ ‭experiência‬ ‭expositiva,‬ ‭dentro‬ ‭do‬ ‭possível,‬ ‭com‬ ‭a‬

‭capacidade‬‭singular‬‭de‬‭evocar‬‭a‬‭visitação‬‭e‬‭democratizar‬‭o‬‭acesso‬‭ao‬‭conteúdo‬‭da‬‭mostra‬‭para‬

‭aqueles que não puderam visitá-lo presencialmente.‬

‭Reconhece-se,‬ ‭contudo,‬ ‭a‬ ‭persistência‬ ‭de‬ ‭lacunas‬ ‭informacionais,‬ ‭com‬ ‭dados‬ ‭ainda‬

‭dispersos‬ ‭e‬ ‭desconhecidos.‬ ‭Nesse‬ ‭ponto,‬ ‭a‬ ‭relevância‬ ‭da‬ ‭conscientização‬ ‭das‬ ‭instituições‬

‭nacionais‬ ‭acerca‬ ‭da‬ ‭relevância‬ ‭da‬ ‭preservação‬ ‭dos‬ ‭registros‬ ‭das‬ ‭exposições‬ ‭em‬ ‭geral,‬

‭especialmente‬ ‭com‬ ‭eixos‬‭temáticos,‬‭como‬‭arte‬‭e‬‭comida.‬‭O‬‭estudo‬‭das‬‭práticas‬‭curatoriais‬‭e‬

‭expositivas‬ ‭revela-se‬ ‭um‬ ‭campo‬ ‭para‬ ‭a‬ ‭história‬ ‭da‬ ‭arte‬ ‭e‬‭da‬‭comida,‬‭capaz‬‭de‬‭proporcionar‬

‭múltiplas‬ ‭narrativas‬ ‭e‬ ‭relações‬ ‭inexploradas‬ ‭entre‬‭obras‬‭e‬‭práticas‬‭artísticas.‬‭A‬‭alimentação,‬

‭por‬ ‭sua‬ ‭natureza‬ ‭multifacetada,‬ ‭entrelaça-se‬ ‭com‬ ‭questões‬‭históricas,‬‭políticas,‬‭econômicas,‬

‭sociais,‬ ‭estéticas‬ ‭e‬ ‭tecnológicas,‬ ‭conectando-se‬ ‭a‬ ‭um‬ ‭vasto‬ ‭espectro‬ ‭de‬ ‭públicos.‬ ‭As‬

‭exposições,‬ ‭nesse‬ ‭contexto,‬ ‭representam‬ ‭oportunidades‬ ‭ímpares‬ ‭de‬ ‭vivenciar‬ ‭a‬‭gastronomia‬

‭sob novas perspectivas.‬
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‭Dessa‬ ‭forma,‬ ‭pretende-se,‬ ‭com‬ ‭este‬ ‭estudo,‬ ‭despertar‬ ‭novas‬ ‭experiências‬ ‭e‬ ‭olhares‬

‭através‬ ‭da‬ ‭relação‬ ‭entre‬ ‭arte‬ ‭e‬ ‭comida,‬ ‭tornando‬ ‭perceptível‬ ‭o‬ ‭contexto‬ ‭e‬ ‭as‬ ‭circunstâncias‬

‭que‬ ‭unem‬ ‭essas‬‭áreas,‬‭de‬‭modo‬‭a‬‭conectar‬‭todos‬‭os‬‭eixos‬‭propostos‬‭pela‬‭temática‬‭abordada.‬

‭Por‬‭fim,‬‭espera-se‬‭que‬‭esta‬‭pesquisa‬‭inicial‬‭se‬‭some‬‭à‬‭produção‬‭acadêmica‬‭contemporânea‬‭e‬

‭contribua‬ ‭para‬ ‭a‬ ‭formulação‬ ‭de‬ ‭novos‬ ‭olhares‬ ‭a‬ ‭partir‬ ‭da‬‭arte‬‭contemporânea‬‭relacionada‬‭à‬

‭alimentação.‬ ‭Além‬ ‭disso,‬ ‭destaca-se‬ ‭a‬ ‭possibilidade‬ ‭da‬ ‭evolução‬ ‭deste‬ ‭esforço‬ ‭em‬ ‭futuras‬

‭pesquisas‬ ‭e‬ ‭múltiplas‬ ‭abordagens,‬ ‭experiências‬ ‭e‬ ‭visões‬ ‭interpretativas‬ ‭sobre‬ ‭objeto‬ ‭aqui‬

‭investigado.‬
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