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AVALIAC}AO DE CULTIVARES E EPOCAS DE PODA PARA O PESSEGUEIRO
NA REGIAO DE BOTUCATU/SP. Botucatu, 2013. 68p. Dissertacio (Mestrado em
Agronomia/Horticultura) — Faculdade de Ciéncias Agrondmicas, Universidade Estadual

Paulista.

Autor: RAFAEL AUGUSTO FERRAZ
Orientadora: SARITA LEONEL

RESUMO

O pessegueiro (Prunus persica L. Bastch) é uma fruteira de clima
temperado, pertencente a familia das rosaceas. E uma planta de origem chinesa, sendo hoje
cultivada em diversos paises, inclusive em areas subtropicais. Destacam-se como grandes
produtores mundiais desta frutifera a China, EUA, Italia e Espanha. O pessegueiro, assim
como outras frutiferas, necessita de tratos culturais importantes como a poda e 0 uso de
técnicas para a quebra da dorméncia em cultivares utilizados em regides subtropicais, ja
que nessas regides, a planta ndo tem suas exigéncias em frio totalmente satisfeitas. Neste
contexto, o presente trabalho teve como objetivo avaliar o desempenho agronémico e a
qualidade dos frutos de 3 cultivares de pessegueiro, submetidas a diferentes epocas de poda
de frutificagdo. O experimento foi realizado na Fazenda Experimental Lageado, da
Faculdade de Ciéncias Agrondmicas da UNESP de Botucatu/SP, localizada nas seguintes
coordenadas geograficas: 22° 51° 557 S e 48° 26’ 22” O e a 810 m de altitude, onde foram
avaliados pessegueiros com 2 anos de idade, cultivados no espacamento de 6,0 x 4,0 m. O
delineamento foi em parcelas subdivididas com 4 blocos, onde as parcelas corresponderam
aos tratamentos cultivares (Douraddo, BRS Kampai e BRS Rubimel) e as subparcelas as
épocas de poda (maio, junho, julho e agosto). Foram empregadas 10 plantas por parcela
experimental, onde as 4 centrais foram consideradas Uteis e as demais serviram como
bordadura. As épocas de poda em junho e julho apresentaram os melhores resultados para
porcentagem de fixa¢do de frutos, com melhor resultado para ‘BRS Rubimel’ podado em
junho, com 44,96 %. A cultivar BRS Rubimel podada em julho, obteve a maior producéo,
18,70 kg planta™. A poda realizada em maio antecipou a colheita da cultivar BRS Rubimel
em 13 dias, e, a poda realizada em julho e agosto, proporcionou uma colheita tardia para as
cultivares Douraddo e BRS Kampai, produzidos em Botucatu/SP. A cultivar BRS Rubimel

apresentou os maiores valores de massa média, didmetro e comprimento dos frutos, sendo
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junho a época recomendada para se alcancar tais resultados. Valores baixos de acidez
titulavel e altos de relacdo SS/AT foram encontrados, sendo todas cultivares produzidas
nessa regido recomendadas para consumo in natura. Foram encontrados valores baixos de
compostos polifendlicos, média geral de 52,49 mg 100 g™, e valores altos de carotendides,
142,92 ug 100 g™. Agosto proporcionou maiores valores de aglicares totais e sacarose do
que a poda realizada em maio.

Palavras-chave: Prunus persica L. Bastch, péssego, fixacdo de frutos, poda de

frutificacdo, produtividade.
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CULTIVAR EVALUATION AND PRUNING TIMES FOR PEACH TREE AT
BOTUCATU/SP. Botucatu, 2013. 68p. Dissertacao (Mestrado em
Agronomia/Horticultura) — Faculdade de Ciéncias Agronémicas, Sdo Paulo State

University.

Author: RAFAEL AUGUSTO FERRAZ
Adviser: SARITA LEONEL

SUMMARY

The peach tree (Prunus persica L. Bastch) is a temperate zone fruit,
belonging to the family Rosaceae. Is a plant of Chinese origin, being now cultivated in
many countries, including in subtropical zone. Stand out as major world producers of
peach China, USA, Italy and Spain. The peach tree, as others fruits, require cultural
practices such as pruning and using techniques to break dormancy in cultivars in
subtropical regions, since these regions, the peach tree not has its demands in cold fully
satisfied. In this context, the present study aimed to evaluate the agronomic performance
and fruit quality of three cultivars, submitted to different pruning times production. The
experiment was conducted at the Experimental Farm Lageado of Faculty of Agricultural
Sciences of UNESP at Botucatu/SP, located at the following coordinates: 22° 51° 55” S e
48° 26’ 22” O e a 810 m height, where peach trees were evaluated with 2 years old, grown
at a spacing of 6.0 x 4.0 meters. The experimental design was a split plot design with four
blocks, where the plots corresponded to treatments cultivars (Douraddo, BRS Kampai and
BRS Rubimel) and subplots to pruning times (May, June, July and August). Were used 10
plants per plot, where the 4 central were considered useful and others served as margin.
The pruning times in June and July showed the best results for percentage fruit set, with
best results for ‘BRS Rubimel’ pruned in June, with 44,96 %. The cultivar BRS Rubimel
pruned in July, had the highest production, 18,7 kg plant™. The pruning in may anticipated
harvest cultivar BRS Rubimel in 13 days, and pruning carried out in july and August,
provided a late harvest for cultivars Douraddo and BRS Kampai for the state of Sdo Paulo.
The cultivar BRS Rubimel presented the highest values of average mass, diameter and
lengh of the fruit, and is June the recommended time to achieve such results. Low levels of
acidity and high SS/AT ratio were found, all being cultivars produced in this region

recommended for fresh consumption. Found low levels of polyphenolic compounds,
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general average of 52,49 mg 100 g™, and high levels of carotenoids, 142,92 ug 100 g™.

August had higher values of total sugars and sucrose than pruning in may.

Keywords: Prunus persica L. Bastch, peach, fruit set, pruning production, yield.



1.INTRODUCAO

O pessegueiro é classificado botanicamente como Prunus persica
(L.) Batsch e pertence a familia das Rosaceas. As principais cultivares de P.persica (L.)
Batsch séo P. pérsica var. vulgaris, pessegueiro e P. pérsica var. nucipersica, nectarineira
(PENTEADO, 1986). E uma espécie nativa da China, tendo sido encontradas referéncias
na literatura chinesa de 20 séculos a.C. No Brasil, 0 pessegueiro foi introduzido em 1532,
por Martim Afonso de Souza, por meio de mudas trazidas da Ilha da Madeira e plantadas
em S&o Vicente, Sdo Paulo (MEDEIROS; RASEIRA, 1998).

A producdo mundial de péssegos e nectarinas foi em torno de 21
milhGes de toneladas. A China é o maior produtor mundial, com cerca de 11.528.801
toneladas produzidas em 2011, seguida da Italia com 1.636.750 toneladas, depois Espanha
com 1.335.600 toneladas e Estados Unidos com 1.171.450 toneladas (FAO, 2011). No
Brasil, a cultura é encontrada em vérios estados, mas a sua exploracdo com fins
comerciais, concentra-se no Rio Grande do Sul, S&o Paulo, Santa Catarina e Parana.

A produgéo brasileira, em 2011, foi de 222.180 toneladas, sendo a
regido sul a principal produtora do pais com 167.774 toneladas, seguida da regido sudeste
com 54.406 toneladas. A area colhida de péssego foi de 20.148 hectares, no mesmo ano
(IBGE, 2011).

Em Guapiara e Ribeirdo Branco, na regido de Itapeva, se encontra

o principal pdlo de cultivo do pessegueiro no estado de S&o Paulo. Em Atibaia e



Paranapanema também se encontra uma producao relevante. A area colhida no Estado de
Séo Paulo, em 2011, foi de 1.576 hectares (IBGE, 2011).As fruteiras de caro¢o sdo uma
importante opcéo para diversificacdo dos produtos agricolas no Estado de S&o Paulo. Seu
cultivo econémico, em regides consideradas ndo tradicionais, deve-se ao emprego de
material melhorado, principalmente pelo Instituto Agrondmico de Campinas (IAC),
disponibilizando variedades aclimatadas as condic@es de inverno ameno (PEDRO JUNIOR
et al., 2007).

A cultivar é um dos componentes mais importantes do sistema de
producdo. E um dos fatores que podem ser mudados sem que se altere o custo de
implantacdo do pomar, uma vez que este € 0 mesmo, tanto para uma cultivar bem
adaptada, produtora de frutos de boa qualidade e com boa resisténcia as doencas, quanto
para uma cultivar sem essas caracteristicas desejadas. O retorno econdmico, entretanto,
serd, certamente, bem distinto (MEDEIROS; RASEIRA, 1998).

Para se obter sucesso com o cultivo, sdo de extrema importancia o
conhecimento das exigéncias climaticas, a utilizacdo de mudas de qualidade, variedades,
épocas de poda, identificacdo de pragas e doencas, além de cuidados pré e pds-colheita e a
comercializacdo (REIS, 2005).

A qualidade dos frutos é um fator determinante na aceitacdo de um
cultivar. Dentre as caracteristicas de qualidade de frutos destacam-se o tamanho, peso,
formato, textura, cor, sabor e até mesmo propriedades nutricionais (SEGANTINI, 2010).

O estudo da melhor época de poda aliado ao uso uso de compostos
para a quebra da dorméncia, em diferentes cultivares com potencial de cultivo, é um passo
importante para a indicacdo de opgdes para a diversificacdo e melhor rendimento da
cultura do pessegueiro, possibilitando maiores rendimentos ao produtor por unidade de
area.

Para que a cultura possa obter o seu maximo potencial produtivo,
torna-se necessario o conhecimento e a utilizacdo de tratos culturais como, épocas de poda
aliadas ao uso de reguladores vegetais que auxiliem a superagdo da dorméncia, além do
uso de cultivares adaptados a regido.

Frente ao exposto, o presente trabalho tem como objetivos avaliar o
desempenho agrondmico de trés cultivares de pessegueiro, sendo eles, Douradao, um dos

cultivares mais plantados no estado de S&o Paulo, BRS Kampai e BRS Rubimel,



pessegueiros lancados pela Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (EMBRAPA —
Clima Temperado) 2009 e 2007, respectivamente. Também objetivou-se avaliar quatro
épocas de poda de frutificacdo distintas, correspondentes aos meses de maio, junho, julho e
agosto, tendo em vista a possibilidade de propiciar um aumento na sazonalidade da oferta

da fruta, em regides de clima temperado quente, do Estado de Séo Paulo.



2.REVISAO DE LITERATURA
2.1.Caracterizacdo botanica e morfoldgica do pessegueiro

O pessegueiro (Prunus persica (L.) Batsch), € uma fruteira que
pertence a familia Rosaceae, subfamilia Prunoidea, tribo das Amigdalaceas, e ao género
Prunus (Siméo, 1971). Essa familia compreende 100 géneros. As cultivares comerciais sdo
da espécie Prunus persica (L.) Batsch. Essa espécie apresenta variedades boténicas que sdo
agrupadas como: P. persica var. vulgaris, representadas por péssegos explorados como
fruta de mesa ou industria; e P. persica var. nucipersica sdo as nectarinas, semelhantes aos
péssegos, exceto por apresentarem frutos sem pélos (ANTUNES et al., 1997).

O pessegueiro tem raizes, inicialmente, pivotantes; posteriormente
elas se ramificam lateralmente, tornando-se extensas, numerosas e pouco profundas. Séo
de coloragédo alaranjada e possuem lenticelas bem evidentes. A zona de exploracdo do
sistema radicular vai muito alem da area de projecdo da copa. Atinge pelo menos o dobro
dessa superficie e é tanto maior, quanto maior for a disponibilidade de agua no solo. O
aprofundamento do sistema radicular depende, sobretudo da aeracdo do solo (RASEIRA;
CENTELLAS-QUEZADA, 2003).

No inicio os ramos sdo verdes, passando a ter coloracdo marrom, a
medida que envelhecem. De acordo com a distribuicdo das gemas floriferas sédo
classificados em ramos mistos, brindilas, dardos ou ladrdes. As folhas sdo oblongas,

lanceoladas, com peciolos curtos. Medem geralmente de 40 a 50mm de largura e de 140 a



180mm de comprimento. As gemas sdo formadas nas axilas dos peciolos foliares
durantetodo o periodo de crescimento dos ramos, podendo ser de lenho ou de flor. As
gemas vegetativas sdo pequenas, de forma conica e levemente recobertas de pilosidades, j&
as gemas floriferas sdo de maior dimensdo, tém forma globosa e sdo abundantemente
recobertas de pélos (SACHS; CAMPQOS, 1998).Um pessegueiro pode produzir de 15 mil a
40 mil flores, e a maior concentracdo se localiza na regido intermediaria do ramo da
estacdo em desenvolvimento. A porcentagem de grdos de poélen viaveis é de
aproximadamente 90% (SIMAO, 1998). Segundo Fronfia et al. (1999), as flores do
pessegueiro sao hermafroditas, solitarias ou reunidas em grupos de duas ou trés, possuem
coloracéo résea ou branca, diferenciadas em célice gamelosépalo e corola de pétalas livres.

O fruto é uma tipica drupa carnosa, com fino pericarpo, mesocarpo
polposo e endocarpo lenhoso. A cor da epiderme, creme-esverdeada varia do amarelo-claro
ao alaranjado e sobre essa pigmentacdo de fundo, muitas cultivares exibem uma coloragéo
rosea a vermelha (SACHS; CAMPOS, 1998).

O crescimento dos frutos segue uma curva sigmoidal, com
crescimento rapido na primeira fase, depois uma fase de crescimento muito lento e
finalmente, uma Gltima fase de crescimento réapido, por ocasido do inchamento do fruto. E
na fase de crescimento lento que se da o endurecimento do endocarpo (carogo). O que
difere as variedades precoces das de maturacdo tardia, € que nas primeiras o periodo de
crescimento lento é minimo (RASEIRA; CENTELLAS-QUEZADA, 2003).

2.2. Crescimento e desenvolvimento do pessegueiro

Segundo Gomes (1972), o pessegueiro cresce e frutifica bem no
clima Ca de Koppen, isto €, mesotérmico de verdo quente e chuvoso. E o clima brasileiro
da grande regido Sul do Brasil e de grande parte do Sudeste. O clima Ch, mesotérmico
Umido com verdes frescos é bem mais apropriado ao pessegueiro que os climas Ca. Esse
tipo de clima é encontrado principalmente nas zonas mais meridionais e mais altas. Os
grandes pomares industriais devem ser instalados de preferéncia, em municipios de clima
Cb.

A presenca de folhas no final do ciclo da planta, inibe a brotacédo
das gemas, em razdo da menor producdo de hormonios estimuladores de crescimento

(auxinas, giberelinas e citocininas) em relacdo a sintese de inibidores, como o &cido
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abscisico e outros. Com o desfolhamento no momento adequado, h4& um aumento da
concentracdo de horménios estimuladores de crescimento e suspensdo do acumulo de
inibidores, culminando com maiores brotacbes (MONTENEGRO, 1989).

Os pessegueiros, adaptados ao clima subtropical, apresentam uma
deiscéncia foliar lenta. Para acelerar este processo de senescéncia e abscisao foliar, aplica-
se um tratamento quimico desfolhante e estimulador de brotacdo das gemas, utilizado em
regides persicolas de clima subtropical e que se faz obrigatério, pois o0 outono e o inverno
sdo insuficientes para induzir a senescéncia e a quebra da endodorméncia. O estresse
causado a planta faz com que esta vegete e frutifigue, mesmo em condicGes atipicas
(BARBOSA et al., 1990).

O pessegueiro, fruteira de clima temperado, necessita passar por
um periodo de dorméncia para completar seu ciclo. No caso do pessegueiro, a planta
necessita de algumas centenas de horas de frio (abaixo de 7,2°C) para que ocorra a quebra
da dorméncia. A maioria das cultivares exige de 600 a 1000 horas de frio por ano para
florescer, mas existem algumas que precisam apenas de 100 horas de frio
aproximadamente (RASEIRA et al., 1993).

Segundo Pedro Janior et. al. (2007), os principais pessegueiros da
persicultura paulista, como o ‘Douraddo’, ‘Dourado-1’ e ‘Aurora-1’ florescem de forma
espontanea com nimero de horas de frio de 41 a 50 horas abaixo de 7,2°C e de 501 a 560
abaixo de 13°C. N&o ocorrendo esse acumulo, faz-se necessario o uso de produtos para
quebra da dorméncia.

A qualidade e a regularidade do frio durante a dorméncia sdo de
extrema importancia para o desenvolvimento do pessegueiro. Em locais onde ocorrem
alternancias de temperatura no inverno, ou seja, periodos frios seguidos de temperaturas
acima de 21°C, além de anularem as horas de frio ja acumuladas, induzem as plantas ao
florescimento antecipado, ocasionando importantes danos a producdo. Plantas que ndo sdo
supridas de frio suficiente, durante a dorméncia, apresentam problemas de brotacdo,
especialmente em gemas vegetativas, floracdo desuniforme, baixo enfolhamento e méa
qualidade dos frutos (FACHINELLO; MARODIN, 2004).

A elevada deficiéncia de frio ocasiona crescimento muito fraco dos
ramos, reduzindo o vigor da planta. As flores sdo pequenas, com deformacdes que levam a

uma baixa frutificacdo efetiva, frutos de menor tamanho e, em pessegueiro com a sutura ou
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a ponta pronunciada. A falta de frio afeta ndo s6 o ciclo em curso, bem como o ciclo
seguinte, reduzindo o potencial de producdo (PETRI; HERTER, 2004).

O fator genético € o mais importante na definicdo de necessidade
de frio de cada cultivar para quebrar a dorméncia. Quando a exigéncia ndo é satisfeita ha
uma série de sintomas, como baixa porcentagem de brotacdo de gemas laterais; relativa
antecipacédo da brotagdo de gemas terminais; forte dominancia apical, causando inibig&o do
crescimento das brotacOes laterais; florescimento prolongado e desuniforme e as flores
podem apresentar pistilo ou polen defeituosos, reduzindo a frutificacdo efetiva
(CAMELLATO, 1990).

A quebra da dorméncia é de suma importancia para o0 sucesso da
cultura. Como os cultivares utilizados em regides subtropicais ndo tém suas exigéncias em
frio totalmente satisfeitas, € necessaria a utilizacdo de técnicas especificas e produtos
quimicos compensadores de frio, para possibilitar uma brotacdo e florescimento uniformes
e o desenvolvimento equilibrado da planta e de seus frutos (PEREIRA et al., 2002).

Compostos quimicos, como 6leo mineral, dinitro-ortocresol,
tiouréia, nitrato de potassio, nitrato de calcio, acido giberélico e citocininas, sdo citados
como efetivos na quebra de dorméncia de muitas frutiferas, podendo substituir
parcialmente a necessidade de frio e estimular a abertura precoce e mais uniforme das
gemas. A maior eficiéncia da cianamida célcica (CaCN.) e da cianamida hidrogenada
(H-CN-) sobre os outros compostos advem da presenca do radical -C N, que é muito mais
reativo (PIRES; MARTINS, 2003).

A cianamida hidrogenada (Dormex®) deve ser aplicada na
concentracdo de 0,5 % do produto comercial mais 1,0% de 6leo mineral, na fase de gemas
inchadas, até o ponto de escorrimento (PENTEADO, 1997).

O uso de cianamida hidrogenada a 1%, combinada com oOleo
mineral a 1% aumentou, antecipou e uniformizou a floracdo, a brotacdo e a colheita do
pessegueiro cv. Chiripa, promovendo maior frutificacdo efetiva e producdo por planta em
Pato Brando, Parana (CITADIN et. al., 2006).

2.3. Poda no pessegueiro

A poda é realizada com a finalidade de: desenvolver ramificacGes

primarias fortes e bem inseridas, que permitam suportar pesadas cargas de frutos; manter o
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crescimento equilibrado com a producéo, evitando a alternancia entre boas e mas colheitas
e reduzindo o trabalho do raleio; estimular a formacéo de ramos novos e de gemas de flor,
assegurando, também, uma boa distribuicdo das gemas na copa da &rvore; melhorar a
qualidade e o tamanho dos frutos e uniformizar seu amadurecimento; livrar a arvore de
ramos fracos, secos e “ladroes”, daqueles atacados por pragas e doengas; controlar a altura
da planta, facilitando a colheita e outros tratos culturais (MEDEIROS; RASEIRA, 1998).

No pessegueiro sdo realizadas trés tipos de poda: a de formacéo, a
de frutificacdo ou producdo e a poda verde ou de renovacdo. A poda de formacédo visa
orientar a formacdo da copa para sustentar futuras producgdes, aproveitando melhor o
potencial de producdo da planta. E executada desde o plantio da muda até que a planta
tome o tamanho e o formato desejado. Deve ser realizada em um ou dois anos, para a
formag¢do de um dos trés tipos de copa: taca aberta, “Y” e lider central, sendo a primeira a
mais utilizada. Julho e agosto é a melhor época para a realizacdo dessa poda no primeiro
ano de vida da planta (EMBRAPA, 2003).

A poda de formacdo tem por finalidade propiciar a planta uma
altura de tronco e uma estrutura de ramos adequada & exploracéo. E realizada durante os
dois primeiros anos de idade da planta. A poda de formacdo mais utilizada no pessegueiro
quando cultivado em espacamentos de 6 x 3 m ou 6 X 4 m é conhecida como vaso. Em
sistemas de alta densidade de cultivo comumente se utiliza a poda de formacdo em “Y”
(RASEIRA et al., 1998).

A poda de frutificacdo € executada objetivando-se limitar e
equilibrar o nimero de ramos vegetativos e frutiferos e a manter a forma da copa. Inicia-se
a poda de frutificacdo pela remocdo de ramos quebrados, doentes, secos ou mal
localizados. Finalmente, faz-se um desponte de, aproximadamente, um terco no
lancamento do ano e o desponte dos ramos de frutificacdo. Isso depende, basicamente, da
cultivar e da distancia entre gemas floriferas nos ramos de um ano e particularmente, da
capacidade de frutificacdo efetiva que determinada cultivar apresente nas condicdes locais
(EMBRAPA, 2005).

Quando a poda de frutificacdo é realizada entre abril e maio, pode
ocorrer um alongamento do ciclo com producdo de frutos de menor tamanho e menor teor
de acUcares. Isso porque os frutos se desenvolvem e completam a maturagdo em uma

época em que as temperaturas sdo, relativamente, baixas, principalmente durante a noite.
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Temperaturas mais baixas dificultam, também, o crescimento vegetativo da planta, fazendo
com gque a mesma nao tenha um enfolhamento adequado (PEREIRA et al., 2002).

Os meses de junho e julho s&o os melhores meses para a realizacéo
da poda de frutificacdo, a qual é feita antes da floracdo, porém o mais préximo possivel
dela (RASEIRA et al., 1993).

Para o melhor planejamento do inicio da colheita, o produtor pode
manipular a data da poda de producéo e aplicacdo da cianamida hidrogenada entre 15 de
maio e 31 de julho (PEREIRA et al., 2002) e escalonar a época de colheita de uma mesma
cultivar, diminuindo os riscos adversos do clima.

A poda verde consiste em eliminar ramos que deram origem aos
frutos e encurtar os ramos do ano que estejam com crescimento superior a 40cm, deixando-
se apenas 1-2 gemas na base do ramo. Esta poda tem por finalidade renovar a copa das
plantas. Devido as condic@es climaticas que favorecem um crescimento intenso e ao ciclo
precoce das variedades cultivadas, os ramos, se ndo renovados, completardo a formacéo
das gemas e florescerdo em pleno verdo, ndo ocorrendo a fixacdo dos frutos e
inviabilizando a producdo (PEREIRA et al., 2002).

Para a aplicacdo de praticas culturais adequadas como a poda, 0
raleio e a adubag&o, o conhecimento do processo de crescimento e de desenvolvimento dos
frutos é de fundamental importancia na melhoria da qualidade dos frutos colhidos (DELA
BRUNA, 2007). Segundo Hadlich e Marondin (2004), conforme a finalidade, pode-se,
classificar a poda do pessegueiro em quatro tipos: plantio, formacao, frutificacdo, verde ou
de primavera/verdo e outono. O estabelecimento do equilibrio entre o desenvolvimento
vegetativo e reprodutivo através da poda deve permitir que as plantas suportem o
crescimento das partes vegetativas, ramos, raizes e frutos, e consigam produzir suficiente
numero de gemas de flores e acumular reservas para o desenvolvimento no ciclo seguinte
(BORBA et al. 2005).

2.4. Amadurecimento e colheita dos frutos

O amadurecimento é caracterizado pelas mudangas de cor, sabor,
aroma e textura, as quais proporcionam as condi¢des organolépticas étimas, que asseguram

a qualidade comestivel do fruto. Com o avanco do amadurecimento o teor de solidos
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solGveis aumenta, podendo variar de 10 a 15 °Brix, dependo do cultivar e local de
producdo (FLORES-CANTILLANO, 2003).

O conhecimento do periodo de colheita das cultivares e sele¢oes
também auxilia no planejamento das operagdes de colheita, classificacdo, embalagem,
transporte e comercializacdo (PEREIRA; MAYER, 2008a).

Cabe salientar que o ciclo, desde a plena floracdo até a maturacao,
bem como as caracteristicas dos frutos podem variar conforme as condic¢des climéticas e
com as épocas de poda. Assim sendo, quando a poda de frutificacdo é realizada entre abril
e maio, pode ocorrer um alongamento do ciclo com producao de frutos de menor tamanho
e menor teor de agUcares. 1sso porque os frutos se desenvolvem e completam a maturacao
em uma época em que as temperaturas sdo relativamente baixas, principalmente durante a
noite. Temperaturas mais baixas dificultam, também, o crescimento vegetativo da planta,
fazendo com que a mesma néo tenha um enfolhamento adequado (PEREIRA et al., 2002).

A época de colheita € determinada em fungdo do cultivar, os
cultivares ultraprecoces tém sua colheita realizada em agosto para o Estado de Sao Paulo,
os cultivares bem precoces em setembro e outubro, os cultivares precoces em outubro, 0s
cultivares medianos em novembro e dezembro, os cultivares tardios de dezembro a janeiro
e os cultivares bem tardios de janeiro a fevereiro (SIMAO, 1998). Ainda segundo 0 mesmo
autor, o periodo de colheita pode ser influenciado pela época de poda e aplicacdo da
cianamida hidrogenada. A época de colheita é determinada em funcdo da cultivar e o
periodo de colheita de uma cultivar dificilmente ultrapassa trinta dias, e se s6 uma cultivar
for cultivada, o problema de mao-de-obra e mercado se agravara.

O inicio da safra paulista ocorre em época antecipada aos estados
do sul do Brasil. Essa precocidade é decorrente do clima hibernal mais quente, da
utilizacdo de variedades préprias e técnicas subsidiarias especiais de cultivo. Os cultivares
desenvolvidos para o Estado de Sdo Paulo, com variados ciclos de maturacdo dos frutos,
permitem atender ao mercado desde setembro até fevereiro, disponibilizando aos
consumidores uma série de diferentes tipos de péssegos (BARBOSA et al., 1997).

Ramos e Leonel (2008) afirmam que na regido de Botucatu/SP
pode-se colher péssegos a partir do final de setembro, utilizando-se as cultivares Tropic
Beauty, CP-951 C e CP-9553 CYN, até meados de novembro com a cultivar Marli.
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Os cultivares de pessegueiros recomendados para o cultivo no
Estado de Sdao Paulo apresentam ciclo de floragdo a maturacdo dos frutos, entre < 74 dias
até > 181 dias, podendo ser classificados em ultra precoces, bem precoces, precoces,
medianos, tardios ou bem tardios (BARBOSA et al., 1990).

2.5. Qualidade fisico-quimica dos frutos

O fruto do pessegueiro é uma tipica drupa carnosa, com fino
pericarpo, mesocarpo polposo e endocarpo lenhoso. O endocarpo (carogo) pode ser livre
ou aderente a polpa, que pode ser amarela ou branca (SACHS; CAMPOS, 1998). As
cultivares com mesocarpo branco sdo destinadas ao mercado in natura, e em geral, sdo
mais doces. Os frutos com mesocarpo amarelo séo os preferidos para industrializagéo, por
apresentar textura mais firme e melhor conservacdo da forma apds o cozimento
(BARBOSA et al., 1997).

Os péssegos apresentam aumento da taxa respiratéria e da liberacéo
endogena de etileno durante seu amadurecimento, e, por estas caracteristicas, sdo
considerados climatéricos. Este comportamento permite que os frutos, apos a colheita,
continuem amolecendo a polpa, aumentem o teor de acUcares e sofram mudancas de
coloragéo e aroma (CANTILLANO, 2003).

Com o avanco do amadurecimento, o teor de sélidos sollveis (SS)
aumenta, sendo 0s agucares seu principal componente, as demais substancias solidas
sollveis sdo os acidos organicos, aminoacidos, vitaminas e pectinas sollveis. As cultivares
de ciclo médio ou tardio podem variar de 12 a 17 °Brix, dependendo da cultivar e do local
de producéo. Nas precoces, raramente atingem 12 °Brix, sendo mais comum entre 9 e 10
°Brix. Com 0 avang¢o da matura¢do a acidez diminui, sendo essa caracteristica, juntamente
com o0s SS, responsaveis em grande parte pelo sabor dos péssegos (CHITARRA,;
CHITARRA, 2005).

Conforme avanc¢a a maturacao do péssego, a parte que nao € agucar
é transformada em aclcar pela acdo de algumas enzimas. A sacarose aumenta com a
maturacdo dos péssegos em maior propor¢do do que os aglcares redutores (glicose e
frutose), porém, esses acucares redutores declinam mais do que a sacarose durante o

armazenamento refrigerado (KADER, 1996). Esta concentracdo de SS é associada com
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aceitabilidade, sendo que a concentracdo minima de SS para aceitacdo desses frutos é de
10 °Brix (KADER, 1999).

As classes de carboidratos em frutos e hortalicas sdo de agucares
simples. Glicose, frutose e sacarose sdo 0s principais agucares presentes (SHEWFELT,
1990). Os frutos climatéricos, como o0 péssego, podem apresentar consideraveis mudancas
no conteddo de acUcares totais que aumentam ndo sO durante o periodo de sua maturacao
na arvore, como também durante o periodo entre a colheita e 0 ponto de amadurecimento,
para ser comestivel. H& predominancia de sacarose sobre o0s acucares redutores (glicose +
frutose), sendo 0 aumento mais rapido da concentracdo deste aglcar, nas Ultimas semanas
de maturagéo (CHITARRA; CARVALHO, 1985).

A acidez titulavel (AT) é atribuida, principalmente, aos acidos
organicos que se encontram dissolvidos nos vactolos das células, tanto na forma livre,
como combinada com sais, ésteres, glicossacarideos, entre outras substancias. Durante a
maturacdo ha reducdo da acidez dos frutos de pessegueiro. Dentre 0s inlmeros compostos
acidos presentes no péssego, o predominante € o acido méalico (CHITARRA; CHITARRA,
2005).

A relagdo SS/AT (ratio) aumenta durante o amadurecimento dos
frutos em decorréncia do maior teor de SS e da redugéo da acidez, sendo que quanto maior
esta relacdo, melhor € o equilibrio entre o doce e o &cido, conferindo sabor mais agradavel
(CARVALHO, 1984). Esta relagédo é usualmente utilizada para avaliar o grau de maturacao
dos frutos, sabor e como critério do flavor. No entanto, ela é mais indicativa do sabor
porque se utiliza da acidez titulavel e ndo do pH (KROLOW; SCHWENGBER, 2007).
Valores de ratio em torno de 11,4 é um indicativo de boa relacdo entre agucares e acidos e
bom sabor para péssegos maduros (ARGENTA; FLORES-CANTILLANO; BECKER,
2004).

Essas caracteristicas de qualidade sdo influenciadas pela cultivar,
nutricdo mineral, irrigacdo, arquitetura da planta, poda, raleio, temperatura, umidade
relativa, radiacdo solar, localizacdo do pomar, propriedades do solo e praticas culturais
(FALLAHI; MOHAN, 2000). Ocorre também variacdo nas caracteristicas dos frutos,
dentro das cultivares, devido a localizacdo dos frutos nos ramos, concorréncia entre eles,
diferencas no tempo de floracdo, e na ocorréncia de pragas (ALBUQUERQUE et al.,
2004).
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Nas frutas, os compostos fendlicos sdo relevantes em termos de
qualidade, pois eles tém um papel importante no aspecto visual (pigmentacdo e
escurecimento), na adstringéncia (sabor), e nas propriedades promotoras de saide (inibem
a acdo de radicais livres) (TOMAS-BARBERAN; ROBINS, 1997). Estudos
epidemioldgicos tém apontado que o consumo regular de frutas e legumes traz beneficios a
salde (DOLL, 1990, citado por SANTOS-BUELGA; SCALBERT, 2000).

Os pigmentos, além de darem cor aos alimentos, exercem fungdes
antioxidantes. Os carotendides que conferem cor amarela, laranja e vermelha aos
alimentos, segundo Amaya-Rodriguez (1999), promovem a atividade da pro-vitamina A,
inibem certos tipos de céncer, previnem enfermidades cardiovasculares, aumentam a
imunidade e diminuem o risco de formacao de cataratas. As clorofilas dentre seus possiveis
efeitos bioldgicos comprovados por estudos cientificos, tém mostrado efeitos benéficos a
salde por suas propriedades antimutagénicas e antigenotdxicas (LILA, 2004). As
antocianinas sdo as responsaveis pela maioria das cores vermelha, rosa, roxa e azul
observadas nos vegetais (TAIZ; ZEIGER, 2009).

2.6. Cultivares de pessegueiros avaliadas

A cultivar Douraddo lancada pelo Instituto Agronémico de
Campinas-IAC em 1998, descendente de Dourado-1, apresenta vigor médio e crescimento
compacto. Cultivar para mesa e industrializacdo. Amadurece seus frutos em meados de
outubro. A necessidade de frio é de até 200 horas. Os frutos sdo de tamanho extra-grande
com 6 cm de didmetro, com polpa amarela e sem aderéncia ao carogo. Apresenta sabor
doce-acidulada, com 16 °Brix e pH 4,5 (BARBOSA et al., 2000).

A cultivar BRS Kampai, originaria de hibridacdo controlada entre
as cultivares Chimarrita e Flordaprince, apresenta maturacdo mais precoce que a ‘BRS
Rubimel’, adapta-se a locais com aproximadamente 200 horas de frio (RASEIRA et al.
2010), a cor da polpa é branco esverdeado e o fruto pesa entre 110 e 120 g (SCARANARI
et al. 2009). A cultivar foi lancada pela Embrapa Clima Temperado, em 2009. O fruto
apresenta forma redondo-conica com didmetro transversal préximo de 6 cm. A polpa é
semilivre do caroco e com sabor doce e leve acidez. A maturacdo inicia-se na segunda
quinzena de outubro para o Estado de S&o Paulo. O teor de sélidos sollveis varia entre 9 e
13 °Brix, mais comumente entre 11 e 12 °Brix (RASEIRA et al., 2010).
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A cultivar BRS Rubimel, lancada em 2007 pela Embrapa Clima
Temperado, € originaria do cruzamento, feito em 1991, entre ‘Chimarrita’ e ‘Flordaprince’.
E uma cultivar de carogo semi aderente, com fruto de tamanho médio a grande, formato
redondo a redondo conico, polpa de cor amarela, peso médio 100-120 g e acidez baixa
(SCARANARI et al. 2009). A cultivar, de aparéncia vistosa, sabor agradavel, devido a
baixa acidez é recomendada para 0 consumo in natura. Amadurece no comeco de
novembro e excepcionalmente, a maturacdo pode ocorrer até o final do més. A necessidade
de frio fica entre 200 e 300 horas. A polpa é amarela, o sabor é doce e a acidez
praticamente ausente. O tamanho é de médio a grande, com diametro entre 6 ¢ 7 cm
(EMBRAPA, 2007).
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3. CAPITULO | - FIXACAO DE FRUTOS E PRODUTIVIDADE DE
CULTIVARES DE PESSEGUEIRO SUBMETIDAS A DIFERENTES EPOCAS DE
PODA

3.1.Introducéo

O pessegueiro € uma fruteira de clima temperado, pertencente a
familia das rosaceas. E uma planta de origem chinesa, porém, hoje é cultivada em diversos
paises, inclusive em areas subtropicais. Isso gracas ao avango do melhoramento genético e
tecnologias que garantem a melhor adaptacdo dessa espécie (ANTUNES et al., 1997).

Conforme o relato de Raseira e Nakasu (2002), o pessegueiro é
uma das espécies de clima temperado que mais tem sido trabalhada e adaptada as
condicdes de clima temperado quente ou subtropical.

A fruticultura de clima temperado paulista tem se caracterizado,
nas Ultimas décadas, por significativa ampliagdo regional e varietal. Em moldes
comerciais, fruticultura paulista deixou de ser praticada somente em &reas serranas e em
municipios proximos da capital, deslocando-se para outras regides subtropicais e tropicais
do interior, muitas vezes desprovidas de temperaturas hibernais baixas (BARBOSA et al.,
2003).

A produtividade e o desempenho dos cultivares estdo diretamente
ligados ao grau de adaptacdo que estes apresentam em suas regides de cultivo, além de
boas técnicas de manejo como controle fitossanitario, adubagdes equilibradas, irrigacao,
uso de reguladores vegetais quando necessario e o emprego de podas (SEGANTINI, 2010).

O estudo da melhor época de poda em diferentes cultivares com
potencial de cultivo € um importante passo para a indicacdo de opcbes para a
diversificacdo e melhor rendimento da cultura do pessegueiro, possibilitando maiores
rendimentos ao produtor por unidade de area.
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3.2. Material e Métodos
3.2.1. Localizacao e caracterizacdo da area experimental

O presente trabalho foi realizado na Fazenda Experimental
Lageado, da Faculdade de Ciéncias Agrondmicas da UNESP, localizada nas seguintes
coordenadas geograficas: 22° 51° 55” S € 48° 26’ 22” O e a 810 m de altitude.

O clima da regido, segundo a classificagdo de Koppen, € do tipo
mesotérmico, Cwa, ou seja, subtropical imido com estiagem no periodo de inverno e com
chuvas de novembro a abril sendo a precipitacdo media anual do municipio de 1.433 mm.
A umidade relativa do ar é de 71%, com temperatura média anual de 19,3°C
(CUNHA,1999). A classificacdo e os dados meteoroldgicos foram fornecidos pelo
Departamento de Recursos Naturais, area de Ciéncias Ambientais / FCA UNESP -
Botucatu. Também durante a conducdo do experimento, foram coletados os dados de
temperaturas maximas, minimas, médias e a precipitagdo pluvial pelo mesmo
Departamento. O solo da area é classificado como Nitossolo Vermelho, segundo 0s
critérios da EMBRAPA (1999).

3.2.2. Instalacdo e conducéo do experimento

Foram avaliados pessegueiros de 2 anos de idade, cultivados no
espacamento de 6,0 x 4,0 m. Foi realizada amostragem de solo na area experimental para
verificar a necessidade de adubacdo e correcdo do solo. O porta-enxerto utilizado para
todos os cultivares copa ¢ o “Okinawa”. As mudas, doadas pela Embrapa Clima
Temperado, e foram provenientes da “Frutplan Mudas Ltda” com Renasem RS 0099/2005,
localizada em Pelotas, Rio Grande do Sul.

O experimento foi avaliado durante o ciclo agricola correspondente
aos anos de 2011/2012. Durante todo periodo de conducdo do experimento foram
realizadas também eventuais praticas fitossanitarias, para garantir a sanidade das plantas.

As podas de frutificacdo foram realizadas no dia 20 dos meses de
maio, junho, julho e agosto de 2012. O sistema de condug¢do adotado foi do tipo “Taga”,
com 4 pernadas principais. Ap6s as podas, foram utilizados os produtos comerciais
Dormex® (contendo 490 g L™ de cianamida hidrogenada, fabricado pela BASF®) e 6leo
mineral (Assist®), nas dosagens de 0,6 % e 1 % respectivamente, no estadio de gemas

dormentes, atraves de pulverizagdo, para quebra da dorméncia. O raleio foi realizado cerca
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de 2 semanas apos a floracdo plena. Foram deixados de 2 a 5 frutos por ramo, dependo da
espessura e do tamanho dos ramos.

3.2.3. Delineamento experimental

O delineamento foi em parcelas subdivididas com 4 blocos, onde as
parcelas correspondem aos tratamentos cultivares (Douraddo, BRS Kampai e BRS
Rubimel) e as subparcelas as épocas de poda (maio, junho, julho e agosto). Foram
empregadas 10 plantas por parcela experimental, onde as 4 centrais foram consideradas
Uteis e as demais serviram como bordadura.

Os dados foram tabulados, submetidos & analise estatistica e
comparados pelo teste de Tukey ao nivel de 5 % de significancia.

3.2.4. Tratos culturais realizados
3.2.4.1. Adubacdes

As adubacdes foram realizadas baseadas nas analises de solo e de
acordo com as recomendac0es de Raij et al. (1996). A amostragem de solo foi realizada a
partir da coleta de 12 amostras de solo nas camadas de 0-20 cm e de 20-40 cm. As
amostras foram homogeneizadas e transformadas em amostras Unicas de 0-20 cm e 20-40
cm. Através da Tabela 1, verifica-se que a saturacdo de bases do solo encontrava-se abaixo
de 70 %, que é o indicado para a cultura do pessegueiro, além de serem observadas

deficiéncias de fosforo.

Tabela 1. Analise de solo da area experimental com a cultura do pessegueiro, 2011/2012.
Botucatu — SP.

Amostra pH M.O. P sina H+AI K Ca Mg SB CTC V%

(cm)  CaCl, gdm® mgdm® -----ees —eeeeeee MMOl,dM®  —mmmmmmn mmmeee

0-20 46 33 9 48 1,8 20 11 33 81 41
20-40 44 26 5 49 1,2 16 9 26 75 35

Tabela 2. Andlise de solo da &rea experimental para micronutrientes com a cultura do
pessegueiro, 2011/2012. Botucatu — SP.

Amostra B Cu Fe Mn Zn
(10) T ——— mg dm’ - - S
0-20 0,3 7 55 8,5 15

20-40 0,29 6,3 40 5,7 0,7
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Na Tabela 3, estdo descritas as adubacdes realizadas via solo, com
objetivo de corrigir as deficiéncias. Também foi realizada a correcdo do solo através da

aplicacdo de calcério.

Tabela 3. AdubacOes realizadas na area experimental com a cultura do pessegueiro,
2011/2012. Botucatu — SP.

Sulfato de Fertilizante
Calcério Adubo 4-14-8 . organico
Datas amonio
(kg/planta) (g/planta) (g/planta) composto
gp (kg/planta)
04/12/2011 2
08/01/2012 300
26/01/2012 3,5
08/02/2012 300 110
08/03/2012 300 110
08/04/2012 110
3.2.4.2. Podas

No ano de 2011, sendo o primeiro ano das plantas, no espacamento
6 x 4 m, foi realizado a poda de formacdo, com a finalidade de propiciar a planta uma
altura de tronco e uma estrutura de ramos adequada a exploracdo. Podou-se as plantas no
més de junho, deixando-as com a copa tipo ‘taga’, com 4 pernadas principais.

As podas de producao ou frutificacdo foram realizadas sempre no
dia 20 de cada més da época de poda avaliada (maio, junho, julho e agosto), no ano de
2012. Foram retirados ramos secos, doentes, ladrdes e efetuado o desponte de um tergo dos
ramos produtivos, de acordo com as recomendagdes de Raseira e Pereira (2003).

A aplicacdo de produtos para a quebra de dorméncia foi realizada
no estadio de gemas inchadas, sempre no dia seguinte a poda de producdo de cada més
avaliado. Utilizou-se solucdo de cianamida hidrogenada a 0,6 % (Dormex®) + oOleo
mineral a 1,0 % (Assist®), efetuou-se 0 molhamento total das plantas até o ponto de
escorrimento, de acordo com a recomendacdo de Penteado (1997). Através da Figura 1,
observa-se uma planta da cultivar Douraddo antes e ap6s a poda e aplicacdo da cianamida

hidrogenada.
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Figura 1. Foto A: antes da poda e aplicacdo da cianamida hidrogenada (cultivar
Douraddo). Foto B: ap0ds poda e aplicacdo da cianamida hidrogenada, Botucatu —
SP, 2012.

A poda verde ou de renovacao foi realizada em dezembro de 2012,
quando ja ndo havia mais frutos para serem colhidos. Foram eliminados ramos ladrdes,
ramos que produziram e foi efetuado o desponte das brotacdes, segundo recomendacdes de
Pereira et al. (2002).

Sempre apo6s a realizacdo das podas, os ramos podados foram
pincelados com calda bordalesa a base de sulfato de cobre, cal e agua, no local do corte,
para evitar o desenvolvimento de microorganismos patogénicos.

Nao foi necessario fazer a desfolha da plantas, pois, por se tratarem

de plantas jovens, houve uma queda natural das folhas.

3.2.4.3. Controle de pragas, doengas e plantas daninhas

As principais pragas que atacaram o pessegueiro foram a grafolita
(Grapholita molesta) que atacava a ponteira dos ramos, a mosca-das-frutas (Anastrepha
fraterculus), que atacava os frutos ja quase perto da época de colheita e as formigas salvas
(Atta spp., Acromyrmes spp.) que atacavam 0s brotos novos sempre na época chuvosa.
Para o controle da mosca-das-frutas foram utilizados inseticidas especificos, sendo que era
realizada 1 pulverizagdo com Fention (Lebaycid®) na concentragdo de 1 mL L™ e 21 dias

ap6s, 1 pulverizacdo com Deltametrina (Decis®) na concentracdo de 60 mL 100L™, em
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intervalo de 14 dias. Para o controle da grafolita, era aplicado um dos 2 inseticidas citados
acima, alternados, sempre que detectada a presenca da praga. Para o controle das formigas
salvas, foi utilizado Mirex® (Sulfluramida), colocando-se o granulado sempre na trilha
formada pela atividade das mesmas.

A principal doenca do pessegueiro detectada na area foi a ferrugem
(Transchelia discolor). O seu controle foi efetuado através da utilizagdo de fungicidas
especificos. Foram realizadas 2 pulverizagdes com Azoxystrobin (Amistar®) na
concentracdo de 15 g 100L™" e 1 pulverizagdo com Tebuconazole (Folicur®) na
concentracdo de 100 mL 100L™ no ano de 2012.

Para o controle de plantas daninhas na &rea, foram realizadas

rocadas nas entrelinhas e capinas manuais nas coroas das plantas.

3.2.4.4. Ensacamento dos frutos
Quando os frutos estavam com diametro entre 1,5 a 2 cm, foram
ensacados, com sacolas de papel impermeavel de dimensdes 11,5 x 15 cm, para evitar

ataques de pragas e proporcionar melhor tamanho e coloracao avermelhada (Figura 2).

Figura 2. Ensacamento de frutos de pessegueiro, Botucatu — SP, 2012.

3.2.5. AvaliacOes
3.2.5.1. Porcentagem de fixagéo dos frutos e intensidade de raleio
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De cada planta avaliada foram escolhidos 6 ramos de 25 cm,
distribuidos por toda a circunferéncia da mesma. Nestes ramos foram contados 0 nimero
de gemas floriferas 15 dias apds a poda e quebra da dorméncia, e 15 dias apds a plena
floracéo foram contados o nimero de frutos fixados nesses 6 ramos. A frutificacéo efetiva
(% de fixacdo) foi determinada pela seguinte equacgéo:

% Fixacdo = (n° de frutos fixados/n® de gemas floriferas) x 100

A intensidade de raleio foi determinada pelo ndimero de frutos
raleados por ramo.

3.2.5.2. Producéo e produtividade

A producdo foi determinada através da soma do nimero total de
frutos colhidos por planta, obtendo-se assim, o numero total de frutos produzidos e a
quantidade em quilos produzida por planta.

A produtividade foi determinada considerando-se um estande de
417 plantas ha™ (kg ha™).
3.2.5.3. Sazonalidade de colheita

Foi avaliada a época do inicio e final das colheitas de cada
tratamento para cada cultivar, bem como o nimero de dias totais de colheita, a fim de se
obter a maior concentracdo do periodo produtivo.

3.3. Resultados e discusséo
3.3.1. Porcentagem de fixagdo dos frutos e intensidade de raleio

Observa-se que houve significAncia na interacdo Cultivar (C) x

Epoca de poda (E) apenas para porcentagem de fixacéo (Tabela 4).
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Tabela 4. Valores do teste F de gemas floriferas, frutos fixados e fixacéo (%) em ramos de
25 cm, em 3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu-SP, 2012.

FV GL Flcél?l'rfne?sas frltljgg? ?ir;a?j?)s Fixagao (%)
Bloco 3 0,36 0,15™ 1,51"™
Cultivar (C) 2 0,68" 0,6™ 9,67
Epoca poda (E) 3 0,23" 13,24 16,6
CxE 6 0,47™ 2,07™ 541"
CV 1 (%) 27,06 35,72 23,61
CV 2 (%) 14,25 28,68 40,51
Média 11,29 2,49 22,54

ns= nao significativo; *= significativo a 5 %; **= significativo a1 %

Na Tabela 5 observa-se que o numero de gemas floriferas em
ramos de 25 cm foi igual para as 3 cultivares e para as 4 épocas de poda de producdo. Os
numeros foram inferiores aos encontrados por Segantini (2010), que avaliando 7 diferentes
cultivares de pessegueiro na regido de Sdo Manuel — SP, ‘Douraddo’ apresentou média de
20,33 gemas floriferas em ramos de 25 cm, porém o pomar avaliado tinha 6 anos de idade

e do presente trabalho, apenas 2 anos.

Tabela 5. Valores de gemas floriferas, frutos fixados e fixacao (%) em ramos de 25 cm,
em 3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

NUmero de frutos

Cultivares Gemas floriferas fi Fixaco (%)
ixados
Douradéo 10,76 a 2,81 a 27,15a
BRS Kampai 12,71 a 2,52 a 19,13 b
BRS Rubimel 10,41 a 2,14 a 21,36 b
DMS 6,51 1,87 5,77
Epocas de poda Gemas floriferas Numi:’)(()a(é%;‘rutos Fixaco (%)
Maio 11,49 a 1,10 b 11,10 b
Junho 11,84 a 4,10a 33,15a
Julho 10,94 a 3,48 a 30,12 a
Agosto 1091 a 1,29 b 1581 b
DMS 3,6 1,61 10,2

Médias seguidas pelas mesmas letras na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5
% probabilidade
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De acordo com Raseira e Nakasu (1998), as cultivares Chirip4,
Marli e Granada possuem em média 24 a 28 gemas floriferas em ramos de 25 cm.
Segundo Pereira e Mayer (2008), a cultivar Régis apresentou 23,23 gemas floriferas por 30
cm de ramo em 2005 e 31,50 gemas floriferas por 30 cm de ramo em 2006, o que equivale
a praticamente 1 gema de flor a cada centimetro.

As cultivares Douraddo, BRS Kampai e BRS Rubimel
apresentaram numeros de gemas floriferas inferiores aos relatados na literatura, isso
provavelmente devido a idade das plantas, que tinham apenas 2 anos de idade.

O numero de frutos fixados por ramo de 25 ¢cm ndo apresentou
diferenca entre as 3 cultivares (Tabela 5), porém apresentou nas épocas de poda, onde
junho e julho apresentaram maiores valores, devido, provavelmente, ao més de maio ter
sido precoce na poda de frutificacdo, pois apds a poda, a planta foi submetida a um namero
de horas de frio (NHF) minimo necessério para a quebra da dorméncia das gemas abaixo
de 13 °C menor em comparacdo com junho, julho e agosto (Tabela 6), ja que abaixo de 7,2
°C, nenhuma época de poda registrou acimulo de horas de frio. Segundo Pedro Janior et
al. (2007), os principais pé€ssegos da persicultura paulista, como o ‘Douraddo’, florescem
de forma espontanea com NHF de 41 a 50 horas abaixo de 7,2 °C e de 501 a 560 abaixo de
13°C.

Tabela 6. Numero de horas de frio (NHF) acumulado abaixo de 7 °C e 13 °C. Botucatu -

SP, 2012.
Meses NHF < 7°C NHF <13 °C
Janeiro 0 0
Fevereiro 0 0
Marco 0 0
Abril 0 1,8
Maio 0 23,5
Junho 0 62,2
Julho 0 137,7
Agosto 0 29,3
Setembro 0 52,7
Outubro 0 2,3
Novembro 0 0
Dezembro 0 0

Dados fornecidos pelo Departamento de Solos e Recursos Ambientais,/FCA/UNESP/Botucatu,
2012.
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O més de agosto apresentou-se tardio para poda de frutificacéo,
pois nesse periodo j& havia ocorrido, em praticamente todas as plantas, a diferenciacéo e
brotacdo de algumas gemas vegetativas e floriferas de forma natural, porém poucas, e,
juntamente com a remocdo de parte dos ramos através da poda, houve a diminuicdo do
numero de flores e, consequentemente, diminuigdo do nimero de frutos por ramo. Além
disto, a aplicacdo da cianamida hidrogenada causou a queima da maioria das flores ja
brotadas. O més de agosto foi também o que apresentou precipitacdo pluviométrica zero
(Tabela 7), em um periodo de seca bem definido, o que pode ter ajudado na queda de
muitas flores das plantas que foram podadas nessa época, sendo assim, vale salientar que é
importante o uso da irrigacao nesse periodo.

Tabela 7.Médias mensais das temperaturas maximas, médias e minimas (°C) e
precipitacdo pluviométrica (mm). Botucatu - SP, 2012.

Temperatura Temperatura Precipitacdo = Umidade

L , Temperatura S ;

Meses minimaem  maximaem média em pluviométrica  Relativa
°C °C oC (mm) (%)
Janeiro 17,3 26,1 20,7 357,3 82,1
Fevereiro 19,7 29,6 23,9 166,8 72,6
Marco 18,2 27,6 22,3 58,9 73,9
Abril 17,7 25,6 20,9 250,1 78,8
Maio 14,4 22,3 17,7 78,1 79,0
Junho 14,2 21,0 17,1 228,4 86,4
Julho 13,0 22,8 17,5 22,9 68,2
Agosto 14,6 24,8 19,2 0,0 61,2
Setembro 15,5 27,1 20,7 51,3 61,9
Outubro 17,9 29,3 22,8 158,9 67,2
Novembro 17,2 27,3 21,4 104,1 73,0
Dezembro 19,6 29,0 23,5 419,1 80,1

Dados fornecidos pelo Departamento de Solos e Recursos Ambientais,/FCA/UNESP/Botucatu,
2012.

Tanto para ‘BRS Kampai’ e ‘BRS Rubimel’ as podas realizadas em
junho e julho resultaram em maior frutificagdo efetiva (Tabela 8), ja ‘Douraddo’
apresentou seus maiores valores de fixacdo nos meses de julho e agosto, com um bom
valor também em junho, levando-se a conclusdo que para melhor obtencéo de resultados de

fixacdo, 0 més de junho é o recomendado para realizacdo da poda de frutificacdo, visto que
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0 més de maio €é precoce e agosto tardio, como descrito no paragrafo anterior. Para a época
de poda em junho, ‘BRS Rubimel” apresentou o maior resultado, com 44,96 % de fixag¢ao.

Barbosa et al. (1997), observaram que a fixagdo, para diversas
cultivares de pessegueiro, variou de 10 % até 55 %.

De acordo com Barbosa et al. (1999), em Itapeva — SP a
porcentagem de fixacdo dos frutos ¢ de 44,9 % e 57,5 % para ‘Douraddo’ e ‘Aurora-1’
respectivamente.

Segantini (2010), encontrou resultados de fixacdo para a cultivar a
cultivar Douradéo de 35,68 % na regido de Sdo Manuel/SP, resultado proximo aos 39,48 %
para a poda em julho e aos 33,11% para a poda em agosto da cultivar Douraddo.

Scariotto (2011), avaliando diversas cultivares em Pato Branco/PR,
encontrou valor médio de % de fixacdo de 70,12 % para a cultivar BRS Rubimel nos anos
de 2008 a 2010, e valor de 68,8 % para ‘BRS Kampai’. Vale ressaltar, que o clima da
regido onde foi realizado esse trabalho apresenta méedia de 224 horas de frio abaixo de 7,2
°C (maio a agosto) ou 166 horas (maio a julho), e o pomar avaliado ja era considerado

adulto.

Tabela 8. Fixacdo de frutos (%) em ramos de 25 cm, resultantes da interacdo de 3
cultivares submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP,

2012.
Cultivares
Epocas de poda Douradao BRS Kampai BRS Rubimel
Maio 11,13 bA 12,4 bcA 9,76 bA
Junho 24,86 abB 29,61 aB 44,96 aA
Julho 39,48 aA 27,68 abAB 23,21 bB
Agosto 33,11 aA 6,81 cB 7,51 bB

Médias seguidas de mesma letra, minuscula na coluna (épocas de poda) e maiuscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5 % probabilidade.

De acordo com Nava (2007), altas temperaturas diurnas nos
referidos estadios fenoldgicos promovem florescimento e brotacdo antecipada e ainda,
reducdes drasticas de frutificacdo efetiva e producdo. A elevacdo da temperatura produz
significativa reducdo na producdo de pdlen. Estudos sugerem que o fator genético possui
grande efeito sobre a sensibilidade das plantas ao stress por altas temperaturas durante o

pré-florescimento, florescimento e frutificacao efetiva.
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N&o houve necessidade de raleio de frutos para nenhuma das 3
cultivares, nem para as épocas de poda de frutificacdo, devido a idade das plantas (2 anos),
que consequentemente, apresentaram baixos valores de fixac¢do dos frutos.

3.3.2. Producéo e produtividade

Na Tabela 9, estdo apresentados os valores de F das variaveis:
numero de frutos por planta, producdo e produtividade. Observa-se que houve significancia
na interacdo Cultivar (C) x Epoca de poda (E) para nimero de frutos por planta e

producao.

Tabela 9. Valores do teste F de niumero de frutos por planta, producédo e produtividade em
3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012,

=, GL N° frutpls Produc;élq1 Produtiv_ildade

planta (kg planta™) (tha™)

Bloco 3 0,4"™ 0,77™ 0,62"
Cultivar (C) 2 0,7 3,45™ 2,31™

Epoca poda (E) 3 104,9™ 82,8 17,49
CxE 6 11,17 11,02 1,74™

CV 1 (%) 35,84 43,06 46,74
CV 2 (%) 29,32 33,71 31,65
Média 68,16 59 1,89

ns= nao significativo; *= significativo a 5 %; **= significativo a 1%

N&o houve diferenga em nenhuma das cultivares, para nenhuma das
variaveis avaliadas, como se mostra na Tabela 10, porém, comparando-se as 4 épocas de
poda, julho apresentou melhores resultados para as 3 variaveis.

A produtividade foi maior nos meses de junho e julho (Tabela 10),
provavelmente pelo fato do més de maio ter apresentado o acumulo de horas de frio
necessario para quebra da dorméncia menor que as outras épocas, mesmo tendo sido
realizada com antecedéncia a poda de frutificacdo e aplicacdo da cianamida hidrogenada,
sendo que € necessario a combinagdo dos 2 fatores para sucesso na quebra da dorméncia
das gemas. J& a poda e aplicacdo de cianamida hidrogenada no més de agosto

provavelmente ndo causou efeito, pois ja havia ocorrido a diferenciacdo das gemas, além
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da precipitacdo pluviométrica ter sido zero e, consequentemente, reduziu a frutificacao
efetiva e posterior produtividade.

A cultivar Douraddo, em média, produziu 1,18 t ha™*, no segundo
ano de producgdo. Barbosa et al. (1999), que relatam que este cultivar produz em média 20
e 25 toneladas por hectare, no quarto e quinto ano de producédo respectivamente na regiao
de Itapeva/SP. Segantini (2010) encontrou produtividade média para ‘Douraddo’ de 2,39
tha™.

Tabela 10. Valores de numero de frutos por planta, producdo e produtividade em 3
cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

Cultivares N° frutos planta™ (lzy rg?;rfgql) Proc(jtur'gl;/]l()jade
Douradéo 64,38 a 514 a 1,18a
BRS Kampai 66,27 a 529a 2,07 a
BRS Rubimel 73,83 a 7,26 a 2,43 a
DMS 26,49 2,75 1,83
Epocas de poda N° frutos planta™ (lfg rg?:r?; c_)l) Proc(itutt]:;/_llt)jade
Maio 20,47 c 155¢ 0,52 b
Junho 101,77 b 8,90 b 3,07a
Julho 134,29 a 11,73 a 3,54a
Agosto 16,11 c 142c 0,44 b
DMS 22,34 2,22 1,51

Médias seguidas pelas mesmas letras na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a
5% probabilidade

Através da Tabela 11 e 12 verifica-se que, da interacdo entre as 3
cultivares aliadas as 4 épocas de poda de frutificacdo, tanto para o niumero de frutos por
planta quanto a producdo, os maiores valores estdo nas podas feitas em junho e,
principalmente, em julho para as 3 cultivares. Analisando-se apenas a poda realizada em
julho, a cultivar BRS Rubimel apresentou os maiores valores, com 192,66 frutos por planta
e producdo de 18,70 kg planta™. Os valores dos meses de poda em maio e agosto sdo 0s
menores, muito provavelmente pelo mesmo motivo ja descrito sobre os baixos valores de
produtividade e frutificacdo efetiva.

Leonel e Tecchio (2011), avaliando diferentes cultivares em

Botucatu/SP, com poda e aplicacdo de cianamida hidrogenada (0,6 % + 1 % de Oleo
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mineral) em julho, obteve valores de producdo de 14,9 e 13,8 kg planta™ nos anos de 2009
e 2010, respectivamente. Para a cultivar Douraddo os valores foram de 16,5 e 12,8 kg

planta™, respectivamente.

Tabela 11. Valores de n° frutos por planta resultantes da interacdo de 3 cultivares
submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

Cultivares
Epocas de poda Douradéo BRS Kampai BRS Rubimel
Maio 18,00 bA 22,75 bA 20,66 cA
Junho 115,00 aA 120,33 aA 70,00 bB
Julho 111,55 aB 98,66 aB 192,66 aA
Agosto 13,00 bA 23,33 bA 12,00 cA

Médias seguidas de mesma letra, minGscula na coluna (épocas de poda) e mailscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade.

Segantini (2010), também avaliando diversas cultivares produzidas
em S&o Manuel/SP, com poda e aplicacdo de cianamida hidrogenada (0,5 % + 1 % de 6leo
mineral) em junho, obteve valores de producéo de 17,36 kg planta™ na média para todas as
cultivares e valor de 5,75 kg planta™ para ‘Douradao’.

Em Vista Alegre do Alto/SP, Pereira e Mayer (2008b) relataram
producdes de 22,0 e 11,35 kg planta™ para a cultivar Aurora 1 nos anos de 2005 e 2006,

respectivamente.

Tabela 12. Valores de produgéo (kg planta-1) resultantes da interacdo de 3 cultivares
submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

Cultivares
Epsggzde Douradao BRS Kampali BRS Rubimel
Maio 1,42 bA 1,60 bA 1,63 cA
Junho 9,47 aA 9,64 aA 7,60 bA
Julho 8,72 aB 7,78 aB 18,70 aA
Agosto 0,97 bA 2,16 bA 1,13 cA

Médias seguidas de mesma letra, mindscula na coluna (épocas de poda) e mailscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade
Scariotto (2011), avaliando diversas cultivares em Pato Branco/PR,

encontrou valor médio de producéo de 40,24 kg planta™ para a cultivar BRS Rubimel e

60,78 kg planta™ para ‘BRS Kampai’ nos anos de 2008 a 2010. Vale ressaltar, que o clima
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da regido onde foi realizado esse trabalho apresenta média de 224 horas de frio abaixo de
7,2 °C (maio a agosto) ou 166 horas (maio a julho), e o pomar avaliado ja era considerado
adulto.

De acordo com Marodin et al. (2008), para as cultivares de
pessegueiro, a media de producdo acima de 10 kg por planta pode ser considerada alta; de
5 a 10 kg por planta, a producéo é considerada boa, e inferior a 5 kg por planta, pode ser
considerada média.

3.3.3. Sazonalidade de colheita

Houve antecipacdo da colheita paras as 3 cultivares que foram
podadas em maio, com inicio de colheita em 18 de outubro, 13 dias de antecipacdo da
colheita em relacdo a poda realizada em junho para as cultivares Douraddo e BRS Kampai,
e 19 dias para a cultivar BRS Rubimel (Tabela 13). Observa-se também que as plantas
podadas em maio, além da antecipacdo da colheita, apresentaram maior periodo de
colheita, pelo menos para as cultivares BRS Kampai e BRS Rubimel, j& que para
‘Douradido’, o maior periodo de colheita foi para as plantas podadas em junho.

Segantini (2010), avaliando cultivares de pessegueiro, encontrou
periodo de colheita de 4 de novembro a 9 de novembro para ‘Douraddo’ podado em junho
em Sao Manuel/SP, periodo de colheita menor em comparacéo com o presente trabalho.

Leonel e Tecchio (2011), encontraram em média 19,5 dias de
colheita para diversas cultivares podadas em julho, com aplicacdo de cianamida
hidrogenada, em Botucatu/SP, valor superior ao presente trabalho, que encontrou 8 dias de
colheita para as cultivares Douraddo e BRS Rubimel podadas em julho e apenas 5 para
‘BRS Kampai’. Ainda, segundo os mesmos autores, a colheita da cultivar Douradao,
podada em julho, foi de 30 de outubro a 4 de novembro, para o ano de 2009, e, 10 de
outubro a 7 de novembro, para o0 ano de 2010, um pouco antecipada em relacdo ao presente
trabalho, que na mesma época de poda para a mesma cultivar, teve colheita de 6 a 14 de
novembro.

A poda realizada em maio para ‘BRS Rubimel’ torna-se uma opgéo
ao produtor, pois, apesar da menor producao, é possivel antecipar a colheita dessa cultivar
e colocar os frutos no mercado em uma época onde ainda ndo ha oferta dela, ja que a

colheita, normalmente, se inicia no comeco de novembro para o estado de S&o Paulo.
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A poda realizada nos meses de julho e agosto proporcionou uma
época de colheita mais tardia para as cultivares Douraddo e BRS Kampai, a qual se
concentrou nos vinte primeiros dias do més de novembro, sendo que normalmente, a
colheita destas cultivares, para o estado de S&o Paulo, se concentra no més de outubro,
tornando-se possivel, dessa maneira, escalonar a época de colheita de uma mesma cultivar,

diminuindo os riscos adversos do clima.

Tabela 13. Periodos de colheita de 3 cultivares submetidas as 4 épocas de poda, em
pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

Douraddo 18/out 23/out 29/out 31/out 03/nov 06/nov 10/nov 14/nov 19/nov
Maio
Junho
Julho
Agosto
BRS

Kampali
Maio
Junho
Julho
Agosto
BRS

Rubimel
Maio
Junho
Julho
Agosto

18/out 23/out 29/out 31/out 03/nov 06/nov 10/nov 14/nov 19/nov

18/out 23/out 29/out 31/out 03/nov 06/nov 10/nov 14/nov 19/nov

Os ciclos da poda ao final da colheita foram maiores nas plantas
podadas em maio, para as 3 cultivares, como se mostra na Figura 3, e menores para as

plantas podadas em agosto.
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Figura 3. Ciclo da poda ao final da colheita de 3 cultivares e 4 épocas de poda no
pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

Leonel e Tecchio (2011), encontraram ciclo, na média, de 106 dias
da poda ao final da colheita para diversas cultivares podadas em julho, inclusive
‘Douraddo’, com 112 e 122 dias de ciclo, nos anos de 2009 e 2010, respectivamente,
valores parecidos para as 3 cultivares podadas em julho no presente trabalho. As cultivares
de menor ciclo, podadas em julho, foram ‘Cascata 953” e ‘Precocinho’, com 83 e 84 dias
de ciclo, respectivamente, e datas de inicio e final da colheita de 29 de setembro a 15 de
outubro para a cultivar ‘Cascata 953’ ¢ 5 de setembro a 15 de setembro para ‘Precocinho’.
A cultivar Diamante Mejorado, com ciclo da poda a colheita de 129 dias, foi a cultivar
mais tardia, com valor semelhante as 3 cultivares avaliadas no presente trabalho.

Segundo a classificagdo adotada por Barbosa et al. (1990), as
cultivares Douraddo, BRS Kampai e BRS Rubimel, para as épocas de poda realizadas em
junho, julho e agosto, podem ser classificadas como medianas, pois suas colheitas se
concentraram no més de novembro, com exce¢do a poda realizada em maio para as 3
cultivares, que iniciaram suas colheitas em outubro, e seriam classificadas como precoces.

Como era de se esperar, as plantas podadas em agosto
apresentaram um ciclo menor da poda ao final da colheita, fato que pode ser interessante
para quem deseja que a colheita se concentre em um periodo menor e que os frutos fiqguem

menos tempo no campo, resultando em menor gasto com produtos de combate as pragas e
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doencas, porém deve-se levar em conta que a poda em agosto, resulta em menor producao
por planta.

3.4. Conclusoes

As épocas de poda em junho e julho apresentaram os melhores
resultados para fixagdo de frutos, com melhor resultado para ‘BRS Rubimel’ podado em
junho.

A cultivar BRS Rubimel, podada em julho, obteve a maior
producao.

A poda realizada em maio antecipou a colheita da cultivar BRS
Rubimel em 13 dias, e, a poda realizada em julho e agosto, proporcionou uma colheita
tardia para as cultivares Douraddo e BRS Kampai, na regido de Botucatu/SP.

O ciclo da poda ao final da colheita foi maior nas plantas podadas
em maio, média de 172 dias e menor nas podadas em agosto, média de 89 dias, fato que
pode ser interessante para quem deseja que a colheita se concentre em um periodo menor e
que os frutos fiquem menos tempo no campo, resultando em menor gasto com produtos de

combate as pragas e doencas.
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4. CAPITULO Il — CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA DOS FRUTOS DE
CULTIVARES DE PESSEGUEIRO SUBMETIDAS A DIFERENTES EPOCAS DE
PODA

4.1. Introducao

As fruteiras de caroco sdao uma importante opcdo para
diversificacdo dos produtos agricolas no Estado de S&o Paulo. Seu cultivo econémico, em
regides consideradas ndo tradicionais deve-se ao emprego de material melhorado,
principalmente pelo Instituto Agronémico de Campinas (IAC), disponibilizando
variedades aclimatadas as condic@es de inverno ameno (PEDRO JUNIOR et al., 2007).

O péssego é uma fruta muito apreciada pela populacéo,
principalmente devido ao seu sabor e aparéncia atrativa, pode ser consumido ao natural ou
sob a forma de doces, compotas e geléias. A qualidade dos frutos é um fator determinante
na aceitagdo de um cultivar. Dentre as caracteristicas de qualidade de frutos destacam-se o
tamanho, peso, formato, textura, cor, sabor e as propriedades nutricionais.

As principais caracteristicas fisicas a serem consideradas nos frutos
de pessegueiro sdo: massa fresca, comprimento, diametro, cor da pelicula, tamanho do
caroco, relacdo polpa/caroco e textura. Ja as principais caracteristicas quimicas sdo: solidos
soluveis, acidez titulavel e relagdo entre sélidos sollveis e a acidez titulavel (ratio)
(COELHO, 1994).

Neste contexto, o presente trabalho teve por objetivo avaliar as
caracteristicas fisicas e fisico-quimicas dos frutos de cultivares de pessegueiro submetidas
a diferentes épocas de poda, em Botucatu/SP.

4.2. Material e Métodos
4.2.1. Localizacao e caracterizacdo da area experimental

O presente trabalho foi realizado na Fazenda Experimental
Lageado, da Faculdade de Ciéncias Agronémicas da UNESP, localizada nas seguintes
coordenadas geograficas: 22° 51° 55” S e 48° 26’ 22” O e a 810 m de altitude.

O clima da regido, segundo a classificacdo de Koppen, é do tipo
mesotérmico, Cwa, ou seja, subtropical tmido com estiagem no periodo de inverno e com
chuvas de novembro a abril sendo a precipitacdo media anual do municipio de 1.433 mm.

A umidade relativa do ar é de 71 %, com temperatura média anual de 19,3 °C
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(CUNHA,1999). A classificacdo e os dados meteorologicos foram fornecidos pelo
Departamento de Solos e Recursos Ambientais, da FCA/UNESP - Botucatu. Também
durante a conducdo do experimento, foram coletados os dados de temperaturas maximas,
minimas, médias, a precipitacdo pluvial e o nimero de horas de frio (NHF) abaixo de 7 °C
e 13 °C pelo mesmo Departamento. O solo da area é classificado como Nitossolo
Vermelho, segundo os critérios da EMBRAPA (1999).

4.2.2. Instalacdo e conducéo do experimento

Foram avaliados pessegueiros de 2 anos de idade, cultivados no
espacamento de 6,0 x 4,0 m. Foi realizada amostragem de solo na area experimental para
verificar a necessidade de adubacdo e correcdo do solo. O porta-enxerto utilizado para
todos os cultivares copa foi o ‘Okinawa’. As mudas, doadas pela Embrapa Clima
Temperado, e foram provenientes da “Frutplan Mudas Ltda” com Renasem RS 0099/2005,
localizada em Pelotas, Rio Grande do Sul.

O experimento foi avaliado durante o ciclo agricola correspondente
aos anos de 2011/2012. Durante todo periodo de conducdo do experimento foram
realizadas também eventuais praticas fitossanitarias, para garantir a sanidade das plantas.

As podas de frutificagdo foram realizadas no dia 20 dos meses de
maio, junho, julho e agosto de 2012. O sistema de condug¢do adotado foi do tipo “Taga”,
com 4 pernadas principais. Apos as podas, foram utilizados os produtos comerciais
Dormex® (contendo 490 g L™ de cianamida hidrogenada, fabricado pela BASF®) e 6leo
mineral (Assist®), nas dosagens de 0,6 % e 1 % respectivamente, no estadio de gemas
dormentes, atraves de pulverizagdo, para quebra da dorméncia. O raleio foi realizado cerca
de 2 semanas apos a floracdo plena. Foram deixados de 2 a 5 frutos por ramo, dependo da
espessura e do tamanho dos ramos.

4.2.3. Delineamento experimental

O delineamento foi em parcelas subdivididas com 4 blocos, onde as
parcelas corresponderam aos tratamentos cultivares (Douraddo, BRS Kampai e BRS
Rubimel) e as subparcelas as épocas de poda (maio, junho, julho e agosto). Foram
empregadas 10 plantas por parcela experimental, onde as 4 centrais foram consideradas

Uteis e as demais serviram como bordadura.
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Os frutos produzidos foram colhidos quando atingiram o valor
minimo de 10 °Brix. Foram devidamente separados por tratamento e transportados ao
Laboratorio de Fruticultura/Depto. Horticultura da FCA/UNESP — Botucatu, no qual foram
realizadas as analises fisicas e quimicas para caracterizagdo dos frutos. Foram utilizados 4
frutos para cada uma das 4 repeticdes.

Os dados foram tabulados, submetidos & anélise estatistica de
variancia e comparados pelo teste de Tukey, as nivel de 5 % de probabilidade.

4.2.4. Caracterizacao fisica

- Massa média dos frutos: obtida através da pesagem dos frutos
em balanca semi-analitica marca OWLABOR - carga maxima de 2000 g e precisdo de
0,01g.

- Comprimento dos frutos: obtido através da medida do diametro
longitudinal dos frutos com paquimetro manual.

- Didmetro dos frutos: obtido através da medida do didmetro
transversal dos frutos com paquimetro manual.

- Relacédo diametro equatorial/diametro longitudinal (DE/DL):
permite avaliar a uniformidade do fruto, quanto mais préximo de 1 esse valor for, mais

uniforme no tamanho ele é.

4.2.5. Caracterizacao fisico-quimica

- pH: foi mensurado a partir de polpa triturada dos frutos,
utilizando-se potenciémetro (Digital DMPH-2), segundo a técnica da AOAC (2005).

- Acidez titulavel: foi expressa em gramas de &cido citrico por
100g de polpa (g de é4cido citrico 100 g™), obtida por meio da titulacdo de 5 g de polpa
homogeneizada e diluida para 100 mL de agua destilada, com solucdo padronizada de
hidroxido de sédio a 0,1 N, tendo como indicador a fenolftaleina, que se da quando o
potencidmetro atinge 8,1, conforme recomendacdo do INSTITUTO ADOLFO LUTZ
(BRASIL, 2005).

- Sélidos solaveis: foi determinado através da leitura de 3 gotas da

polpa em refratdmetro digital tipo Palette PR — 32, marca ATAGO, com compensacao de
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temperatura automatica, segundo a AOAC (2005). Os resultados foram expressos em
°Brix.

- Ratio: relacéo solidos sollveis (SS) e acidez titulavel (AT).

- Acido ascorbico: determinado de acordo com metodologia da
reducdo do indicador 2,6-diclorofenol indolfenol-sédio (DCFI) pelo acido ascérbico, por
meio de titulagdo. Foram pesados 10 g da amostra e colocados em erlenmeyer com 50 mL
de solucdo de &cido oxalico (MAPA, 2006). Os resultados foram expressos em mg 100
mL™.

- Polifendlicos: foram determinados através da metodologia
proposta por Singleton et al. (1999). Para a obtencéo do extrato, amostras de 2,5 g de polpa
de péssego pulverizadas em nitrogénio liquido foram transferidas para tubos de ensaio e
homogeneizadas com 4 mL de acetona (50 %), levadas ao banho ultrassénico por 20
minutos e entdo centrifugadas a 5.000 rpm a 4 °C por 30 minutos. Foi recolhido o
sobrenadante e este foi acondicionado em recipientes estoque em geladeira. Ao precipitado
foi acrescentado mais 4 mL de acetona (50 %) e os tubos levados novamente ao banho
ultrassdnico por mais 20 minutos e depois centrifugados por mais 30 minutos a 4 °C e a
5.000 rpm, recolheu-se o segundo sobrenadante e este foi adicionado aos recipientes
estoque que continham o primeiro sobrenadante. Do extrato obtido, foram utilizados 0,1
mL para reagir com 0,9 mL de &gua deionizada, 0,5 mL de do reagente de Folin
Ciocauteau e 2,5 mL de carbonato de sédio. Ap6s uma hora de reacdo foram realizadas
leituras em espectrofotdmetro a 725 nm. Os resultados foram expressos em mg de &c.
Galico 100 g™

- Atividade antioxidante: foi determinada através de metodologia
proposta por Rufino et al. (2007). Este método se baseia na reducdo do radical livre, DPPH
(2,2 difenil-1-picrilhidrazila) relativamente estaveis, em solucdo alcodlica, que na presenca
de antioxidantes doadores de hidrogénio, captura estes elétrons mudando a coloracdo de
violeta para amarelo, passando para sua forma estavel, DPPH-H. Os resultados foram
expressos em mg de dpph degradados por 100 g de polpa.

- Pigmentos: foram determinados através da metodologia proposta
por Sims e Gamon (2002). Para a obtencdo do extrato, amostras de 1,0 g de polpa de
péssego pulverizadas em nitrogénio liquido foram transferidas para tubos de ensaio e

homogeneizadas com acetona (80 % tamponada TRIS pH 7,2). As amostras foram
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centrifugadas por 10 minutos a 4 °C e a 2.000 rpm. Recolheu-se o sobrenadante e as
leituras foram realizadas em espectrofotometro para ‘clorofila A’ a 663 nm, para ‘clorofila
B’ a 647 nm, para antocianinas a 537 nm e para carotenoides a 470 nm. Todas as etapas
foram realizadas em ambiente escuro. Os resultados foram expressos em ug 100 g™.

- Acgucares: para a determinacdo dos acgucares redutores, ndo-
redutores e totais utilizou-se a metodologia descrita por Somogy, adaptada por Nelson
(1944). O aparelho utilizado foi o espectrofotdbmetro Micronal B 382, sendo a leitura
realizada a 535 nm. Os resultados foram expressos em %.

4.3. Resultados e Discusséo
4.3.1. Caracterizacdo fisica
Observa-se que houve significAncia na interagdo Cultivar (C) x

Epoca de poda (E) apenas para comprimento dos frutos, a qual foi significativa a 1 %
(Tabela 14).

Tabela 14. Valores do teste F de massa média, didmetro, comprimento dos frutos e relagéo
DE/DL em 3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP,

2012.
=V, GL Massa média  Diametro  Comprimento  Relagéo
(9) (mm) (mm) DE/DL
Bloco 3 2,72" 217" 0,97™ 2,34"
Cultivar (C) 2 115" 10,27 9,05 0,5"
Epoca poda (E) 3 45 4,93" 7,447 572"
CxE 6 2,43™ 1,86™ 3,727 1,28™
CV 1 (%) 11,63 3,41 4,38 4,11
CV 2 (%) 11,66 3,83 4,88 577
Média 83,98 54,66 57,37 0,95

ns= nao significativo; *= significativo a 5%; **= significativo a 1%

A cultivar BRS Rubimel apresentou os maiores valores de massa
média, didmetro e comprimento dos frutos, com 93,52 g de massa, 56,37 mm e 59,51 mm
de didmetro e comprimento, respectivamente, mostrando ser a cultivar que produz maiores
frutos para a regido de Botucatu/SP em relag@o a ‘Douraddo’ e ‘BRS Kampai’ (Tabela 15).
As 3 cultivares ndo demonstraram diferenca quanto a relacdo DE/DL, a qual representa a

uniformidade dos frutos (quanto mais proximo de 1, mais uniforme ¢ o fruto). ‘Douradao’,
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‘BRS Kampai’ e ‘BRS Rubimel’ apresentaram valores proximos a 1, com 0,95, 0,96 e

0,94, respectivamente.

Tabela 15. Valores de massa média, didmetro, comprimento dos frutos e relacdo DE/DL
em 3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

Cultivares Massa média Didmetro Comprimento Relagdo
(9) (mm) (mm) DE/DL
Douradéo 78,74 b 53,98 b 56,65 b 0,95a
BRS Kampai 79,66 b 53,62 b 55,95 b 0,96 a
BRS Rubimel 93,52 a 56,37 a 59,51 a 0,94 a
DMS 10,58 2,02 2,72 0,04
Epocas de Massa média Diametro Comprimento Relacéo
poda (9) (mm) (mm) DE/DL
Maio 76,33 b 54,17 b 54,16 b 1,00 a
Junho 90,24 a 56,66 a 58,60 a 0,96 ab
Julho 82,52 ab 53,76 b 59,01 a 091b
Agosto 86,81 ab 54,04 b 57,71 a 0,94 ab
DMS 10,94 2,34 3,13 0,06

Médias seguidas pelas mesmas letras na coluna nao diferem entre si pelo teste de Tukey a
5% probabilidade

As medi¢cbes das dimensbes fisicas do fruto, como didmetro
longitudinal, transversal ou do comprimento, sdo de grande utilidade para produtos
destinados ao consumo, sendo de uso restrito quando destinados ao processamento. Apenas
em alguns casos sdo de utilidade, como, por exemplo, em abacaxi e péssego destinados a
fabricacdo de compotas. O tamanho do péssego é um dos principais fatores que afetam o
rendimento, o custo e a qualidade da compota. Frutas com diametro menor que 5,0 cm sdo
consideradas ‘refugo’; de 5,0 a 6,0 cm sdo classificadas como ‘primeira’ e maior que 6,0
cm, como classe ‘extra’ (CHITARRA; CHITARRA, 2005). Sendo assim, os frutos das 3
cultivares podem ser classificados como ‘primeira’, onde a cultivar BRS Rubimel
apresentou o maior didmetro, com 56,37 mm (Tabela 15).

Quando a poda de frutificacdo é realizada entre abril e maio, pode
ocorrer um alongamento do ciclo com producdo de frutos de menor tamanho e menor teor
de acUcares. Isso porque os frutos se desenvolvem e completam a maturacdo em uma

época em que as temperaturas sao, relativamente, baixas, principalmente durante a noite.
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Temperaturas mais baixas dificultam, também, o crescimento vegetativo da planta, fazendo
com gque a mesma nao tenha um enfolhamento adequado (PEREIRA et al., 2002).

Os valores de massa média estdo abaixo dos encontrados por
Segantini (2010), que avaliando diversas cultivares, encontrou valor de 111,59 g na média
e 112,67 g para ‘Douradao’. Raseira et al. (2010), encontrou peso médio do fruto para
‘BRS Rubimel’ de 160 ge 121 g, em 2007 e 2008, respectivamente.

Pereira e Mayer (2008b), avaliando diversas cultivares na regido de
Vista Alegre do Alto/SP, encontraram valores de massa média de frutos de 70,33 g e 96,88
g no segundo e terceiro ano de producdo, respectivamente, valores proximos ao resultados
do presente trabalho.

Os maiores valores de massa média e diametro foram encontrados
nas plantas que tiveram a poda realizada em junho (Tabela 15). Todos os valores de
didmetro, para as 3 cultivares e as 4 épocas de poda, foram superiores aos descritos por
Picolotto et al. (2011), que encontrou 41,69 mm para ‘BRS Kampai’ e 42,69 mm para
‘BRS Rubimel’ na Regido de Pelotas/RS.

A cultivar BRS Rubimel, com poda em agosto, apresentou 0 maior
valor de comprimento dos frutos, com 62,68 mm (Tabela 16). ‘BRS Rubimel’ apresentou o
maior valor entre as 3 cultivares na poda realizada em agosto e, juntamente com

‘Douradao’, o maior valor na poda de junho, com 60,73 mm.

Tabela 16. Valores de comprimento (mm) dos frutos resultantes da interacdo de 3
cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

Cultivares
Epocas de poda Douradéo BRS Kampai BRS Rubimel
Maio 54,44 bcA 52,91 bA 55,14 bA
Junho 60,23 aA 54,84 abB 60,73 aA
Julho 59,04 abA 58,47 aA 59,51 abA
Agosto 52,89 cB 57,57 abB 62,68 aA

Médias seguidas de mesma letra, minuscula na coluna (épocas de poda) e maiuscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade

Diversos fatores podem interferir no tamanho e peso dos frutos,
como, por exemplo, a intensidade de poda e raleio. Quando feitas em excesso, aumentam o

espacamento entre as frutas no ramo, permitindo uma maior exposicdo ao sol,
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proporcionando maior tamanho e peso aos frutos, porém, diminui 0 nimero de frutos por
planta, resultando em menor produtividade, cabendo ao produtor decidir, levando-se em
conta se os frutos serdo destinados ao consumo in natura ou a fabricagdo de compotas
(CHITARRA; CHITARRA, 2005).

4.3.2. Caracterizacao fisico-quimica

Apenas para pH ndo houve interagéo entre as 3 cultivares (C) e as 4
épocas de poda (E), para todas as outras houve, a maioria significativo a 1 % (Tabela 17 e
18).

Tabela 17. Valores do teste F de pH, sélidos sollveis (SS), acidez titulavel (AT) e ratio
(SS/AT) em 3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP,

2012.
Solidos . -
FV GL pH Solaveis ~ Acideztituavel (g oo p
oD ac. citrico 100 g™)
(°Brix)

Bloco 3 0,3" 0,18" 0,14" 0,07™
Cultivar (C) 2 11,227 2,66™ 14,29 4,83
Epoig)p‘)da 3 10247 1,08" 40,75™ 23,39™

CxE 6 1,4™ 2,58" 8,45 58"

CV 1 (%) 3,79 9,73 13,89 20,44
CV 2 (%) 3,35 11,07 9,55 15,33
Média 4,52 12,16 0,22 57,67

ns= n&o significativo; *= significativo a 5%; **= significativo a 1%

Tabela 18. Valores do teste F de acido ascérbico, polifendlicos, atividade antioxidante e
carotendides em 3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu -

SP, 2012.
Acido Polifendlicos Atividade Carotendides
FV GL ascorbico (mg (mg ac. galico antioxidante (ug 100 gY)

100 mIY) 100 g% (mg100gh (U9-CG
Bloco 3 0,3™ 0,89"™ 1,6™ 2,17™
Cultivar (C) 2 14,09 249" 0,8™ 3,84"™
Epoig)p‘)da 3 0,84"™ 1,20" 2,96" 10,78™
CxE 6 4,47 4,48 3,44 6,7
CV 1 (%) 17,22 12,48 15,9 27,59
CV 2 (%) 13,65 18,91 30,85 32,72
Média 6,34 52,49 62,62 142,92

ns= n&o significativo; *= significativo a 5%; **= significativo a 1%
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O pH (potencial hidrogenidnico) representa o inverso da
concentragio de fons hidrogénio (H") em um dado material. A capacidade-tamp&o de
alguns sucos permite que ocorram grandes variagdes na acidez titulavel, sem variacoes
aprecidveis no pH. Contudo, numa faixa de concentracao de acidos entre 2,5 e 0,5 %, o pH
aumenta com a reducdo da acidez, sendo utilizado como indicativo dessa variacao
(CHITARRA; CHITARRA, 2005). Sendo assim, ‘BRS Rubimel’ estd de acordo com os
referidos autores, pois teve a maior acidez entre as 3 cultivares, 0,25 g 100 g, e 0 menor
pH, com 4,36 (Tabela 19).

A média geral do valor do pH foi de 4,52, sendo que ‘Douraddo’ e
‘BRS Rubimel’ tiveram os maiores valores, com 4,60 ¢ 4,61, respectivamente (Tabela 19).
Esses valores foram maiores aos encontrados por Segantini (2010), que encontrou média
de 4,23 para diversas cultivares em Sdo Manuel/SP. Ramos e Leonel (2008), também
avaliando diversas cultivares em Botucatu/SP, encontraram valores de pH variando de 3,4
a 4,5, valor préximo aos encontrado no presente trabalho.

Tabela 19. Valores de pH, solidos soluveis (SS), acidez titulavel (AT) e ratio (SS/AT) em
3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012,

Solidos SolGveis cidez tituavel

Cultivares pH (°Brix) (g ig.oc;lr)lco SS/IAT
Douradéo 4,60 a 11,98 a 0,20b 64,61 a
BRS Kampai 4,36 b 12,71a 0,25a 51,78 b
BRS Rubimel 4,61 a 11,80 a 0,21b 56,63 ab
DMS 0,18 1,28 0,03 12,78
- Soélidos Solaveis Aci(:!ez ti,tu_ével
Epocas de poda pH (°Brix) (9 ac. C|F1r|co SS/IAT
100 g™)
Maio 4,71 a 11,79 a 0,26 a 44,08 b
Junho 4,37b 12,17 a 0,24 a 51,49 b
Julho 4,49 b 11,96 a 0,19b 63,15 a
Agosto 451b 12,72 a 0,18 b 71,98 a
DMS 0,16 1,5 0,02 9,88

Médias seguidas pelas mesmas letras na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a
5% probabilidade

Segundo Chitarra e Chitarra (2005), vitamina C é o componente

nutricionalmente mais importante e deve ser doseado como vitamina C total, ou seja, acido
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ascorbico + cido dehidroascorbico, porque ambas as formas tém atividade vitaminica. O
teor de &cido ascorbico pode ser utilizado como um indice de qualidade dos alimentos,
porque varia no produto de acordo com as condi¢bes de cultivo, armazenamento e
processamento.

A cultivar BRS Kampai apresentou os maiores valores de acido
ascorbico, com 7,49 mg 100 mL™ e polifenélicos, com 61,92 mg 100 g* (Tabela 20). Os
valores de atividade antioxidante e carotendides nao variaram para as 3 cultivares.

Ainda segundo a Tabela 20, a época de poda em julho apresentou
0s maiores valores de atividade antioxidante e carotenéides, com 74,02 mg 100 g™ e

188,83 ug 100 g™, respectivamente.

Tabela 20. Valores de &cido ascérbico, polifendlicos, atividade antioxidante e carotendides
em 3 cultivares e 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

< . . Polifendlicos Atividade .

Cultivares Acido ascorplco (mg ac. galico antioxidante Carotenmgies

(mg 100 ml™) 4 1 (ug 100 g1
100 g™) (mg 100g™)

Douradéao 6,01 b 48,15b 61,89 a 146,13 a
BRS Kampai 7,49 a 61,92 a 60,84 a 122,19 a
BRSRubimel 552D 47,41 b 65,12 a 160, 45 a

DMS 1,18 7,1 10,79 42,76

Epocas de  Acido ascorbico Polifenolicos Atividade Carotenoides

1 (mg ac. galico antioxidante 1
poda (mg 100 mlI™) 100 g (mg 100 g™) (ug 100 g™)
Maio 6,46 a 56,82 a 63,00 ab 172,47 a
Junho 6,30 a 49,42 a 50,52 b 99,37 b
Julho 6,04 a 51,07 a 74,02 a 188,83 a
Agosto 6,57 a 52,67 a 62,93 ab 111,02 b
DMS 0,96 11,09 21,59 52,26

Médias seguidas pelas mesmas letras na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a
5% probabilidade

Analisando a interacdo Cultivar x Epoca de poda para solidos
soluveis, verifica-se, de acordo com a Tabela 21, que os valores nao diferiram entre as 4
épocas paras as cultivares Douraddo e BRS Kampai, ambas com valores variando de 11,47
a 13,62 °Brix. Ramos e Leonel (2008), que avaliando diversas cultivares, também em
Botucatu/SP, observaram valores de 9,73 a 16,30 °Brix, valores semelhantes aos

observados no presente trabalho. Barbosa et al. (1993), observaram teores de 12 a 16 °Brix
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para diversas cultivares de pessegueiros, valores estes, superiores aos encontrados neste
trabalho. O teor de solidos solUveis variou de 11 a 12 °Brix para a cultivar BRS Kampai,
segundo Raseira et. al. (2010). Ja Segantini (2010), encontrou valor de 13,13 °Brix para
‘Douradao’. Scariotto (2011), encontrou valor de 9,83 °Brix para a cultivar BRS Rubimel e
9,79 °Brix para ‘BRS Kampai’ na regido de Pato Branco/PR.

A cultivar BRS Rubimel foi a que apresentou maior variagdo entre
as 4 épocas de poda, com menor valor em maio e maior em junho, julho e agosto, porém
todos de acordo com Oliveira (2000), que salientou que os constituintes quimicos dos
frutos de pessegueiro apresentam grande variacdo nos teores de sélidos solUveis, variando
de 8,5 a 15,9 °Brix.

Tabela 21. Valores de sélidos soltveis (°Brix) dos frutos resultantes da interacdo de 3
cultivares submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP,

2012.
Cultivares
Epocas de poda Douradéo BRS Kampai BRS Rubimel
Maio 12,07 aA 13,62 aA 9,67 bB
Junho 11,60 aA 12,25 aA 12,67 aA
Julho 11,47 aA 12,32 aA 12,10 abA
Agosto 12,77 aA 12,65 aA 12,75 aA

Médias seguidas de mesma letra, mindscula na coluna (épocas de poda) e maiuscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade

Quando comparadas as cultivares, observa-se que ‘BRS Kampai’
apresentou os maiores valores de acidez titulavel nas épocas de poda de maio e junho,
porém, em julho e agosto ndo diferenciou da cultivar BRS Rubimel (Tabela 22). Em
relacdo as épocas de poda, os frutos das cultivares Douraddo e BRS Kampai apresentaram
maiores valores de acidez nas podas de maio e junho, ja a cultivar BRS Rubimel
apresentou um comportamento diferente, com maior acidez no més da poda em maio e
menor em junho.

Segantini (2010), encontrou valor de acidez para ‘Douraddo’, com
poda em junho, semelhante ao presente trabalho, com 0,24 g 100 g*. Para todas as
cultivares avaliadas, a média foi de 0,41 g 100 g™, valor superior aos encontrados no
presente trabalho.
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Ramos e Leonel (2008), encontraram valores variando de 0,32 a
0,96 g 100 g* para diversas cultivares, também em Botucatu/SP. Oliveira (2000) encontrou
valores variando de 0,36 a 0,65 g 100 g*.

Almeida e Durigan (2006), que avaliaram a qualidade de frutos
comercializados no Entreposto Terminal de Sdo Paulo — CEAGESP, verificaram que 0s
cultivares Aurora-1 e Dourad&o obtiveram valores de 0,5 e 0,3 g de &cido citrico 100 mL™
de polpa, respectivamente.

Os valores de acidez do presente trabalho foram inferiores a alguns
relatos, pois procurou-se colher os frutos ja num estaddio avangado de amadurecimento
(pelo menos 10 °Brix), e de acordo com Chitarra e Chitarra (2005), com o
amadurecimento, a maioria dos frutos perde rapidamente a acidez.

Os baixos valores de acidez indicam boa aceitacdo dessas
cultivares para consumo in natura, pois de acordo com Raseira e Nakasu (1998), frutos

com elevada acidez ndo sao desejaveis para consumo ao natural.

Tabela 22. Valores de acidez titulavel (g de &c. citrico 100 g™*) dos frutos resultantes da
interacdo de 3 cultivares submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro.
Botucatu - SP, 2012.

Cultivares
Epocas de poda Douradéo BRS Kampali BRS Rubimel
Maio 0,25 aB 0,30 aA 0,24 aB
Junho 0,24 aB 0,29 aA 0,19 bC
Julho 0,14 bB 0,23 bA 0,20 abA
Agosto 0,14 bB 0,19 bA 0,21 abA

Médias seguidas de mesma letra, mindscula na coluna (épocas de poda) e maiuscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade
A relagdo SS/AT (“Ratio”) € uma das formas mais utilizadas para

avaliacdo do sabor, sendo mais representativa que a medicdo isolada de agucares ou da
acidez titulavel (CHITARRA; CHITARRA, 2005).

De acordo com Baldwin (2002), o gosto é resultado da
sensibilidade da lingua, que percebe as sensacGes de doce e azedo, dadas pelas
concentracdes de acUcares, acidos organicos e a relacdo entre estes valores, pois quanto

maior for esta relacdo maior seré a sensagdo de doce percebida pela lingua.
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De acordo com Meredith et al. (1989), o valor adequado para a
relacdo SS/AT em pessegueiro deve ser superior a 15, 0 que caracteriza um fruto de alta
gualidade. De maneira geral, os frutos das plantas podadas em maio apresentaram menor
relagdo SS/AT, independente da cultivar (Tabela 23).

Segantini (2010) encontrou valor médio de 36,27 para varias
cultivares e 53,38 para ‘Douraddo’, o maior valor entre elas.

Estes valores se apresentaram superiores aos encontrados por
Almeida e Durigan (2006), que avaliando a qualidade dos frutos comercializados na
CEAGESP, encontraram valores variando de 12,9 da cultivar Tropic Beauty a 34,6 da
cultivar Douraddo. Coelho (1994) afirma que a relacdo solidos sollveis/acidez no péssego
pode variar de 16,5 até 36,0, valores estes, inferiores aos encontrados no presente trabalho.

Os valores de ratio (SS/AT) foram altos provavelmente devido aos
baixos valores de acidez, devido as diferencas no ponto de colheita, visto que frutos
colhidos para a comercializagdo sdo colhidos em estadios iniciais de amadurecimento, 0s
quais podem ser diferentes entre as regides, devido ao clima, solo e tratos culturais.

O sabor adocicado € wuma caracteristica importante de
aceitabilidade do péssego pelos consumidores (TREVISAN et al., 2006). As 3 cultivares,
para as 4 épocas de poda apresentaram frutos com caracteristicas para serem consumidas in

natura.

Tabela 23. Valores de ratio (SS/AT) dos frutos resultantes da interacdo de 3 cultivares
submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP, 2012.

Cultivares
Epocas de poda Douradéo BRS Kampai BRS Rubimel
Maio 47,11 bA 45,81 bA 39,32 bA
Junho 47,15 bB 42,05 bB 65,27 aA
Julho 77,07 aA 52,04 abB 60,35 aAB
Agosto 87,11 aA 67,22 aB 61,60 aB

Médias seguidas de mesma letra, mintscula na coluna (épocas de poda) e maiuscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade
De um modo geral, observa-se que ‘BRS Kampai’ teve os maiores

valores de &cido ascorbico entre as 3 cultivares nas 4 épocas de poda, e entre a prépria

cultivar, ndo houve diferenga entre maio, junho, julho e agosto (Tabela 24).
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De acordo com Gil et al. (2002), os valores de vitamina C variaram
de 5,2 a 7,1 mg 100 g* em cultivares de polpa branca e de 3,6 a 12,6 mg 100 g™ nos
cultivares de polpa amarela. Sendo assim, ‘BRS Kampai’ que é de polpa branca,
apresentou valores superiores, ¢ ‘Douraddo’ e ‘BRS Rubimel” que sdo de polpa amarela,
apresentaram valores concordantes.

Os resultados do presente trabalho s&o inferiores aos encontrados
por Segantini (2010), que obteve média de 14,93 mg 100 g™ para diversas cultivares e
16,72 mg 100 g™ para ‘Douraddo’, a qual teve menor valor na poda realizada em agosto, se

comparada com julho, que apresentou valor de 6,74 mg 100 g™ (Tabela 24).

Tabela 24. Valores de acido ascorbico (mg 100 ml™) dos frutos resultantes da interagéo de
3 cultivares submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP,

2012.
Cultivares
Epocas de poda Douradéo BRS Kampai BRS Rubimel
Maio 6,01 abAB 7,55 aA 5,82 abB
Junho 6,42 abAB 7,46 aA 5,02 abB
Julho 6,74 aA 6,80 aA 4,59 bB
Agosto 4,87 bB 8,17 aA 6,68 aA

Médias seguidas de mesma letra, mindscula na coluna (épocas de poda) e maiuscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade

Durante o armazenamento de péssegos do cultivar Tropic Beauty,
Costa (2008) verificou que os valores iniciais de acido ascorbico eram de 8,5 mg de &cido
ascorbico.100g-1 de polpa e ao fim do periodo de armazenamento eram de 2,0 mg de acido
ascorbico.100g-1 de polpa, evidenciando a tendéncia de diminuicdo dos teores de acido
ascorbico em funcdo do amadurecimento e senescéncia do fruto.

Em frutas, além de variar entre cultivares, os teores de vitamina C
podem variar em funcdo de outros fatores como tratos culturais e diferentes locais de
cultivo. Carbonaro et. al. (2002) encontraram diferencas significativas nos teores de &cido
ascorbico entre péssegos cultivados em sistema organico e convencional.

Segundo Chitarra e Chitarra (2005), os valores de vitamina C
tendem a diminuir com o amadurecimento e com o armazenamento de muitos horticolas,

devido & atuacdo direta da enzima acido ascorbico oxidase (ascorbinase). Este fato pode ter
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influenciado os baixos valores de acido ascorbico observados nos péssegos avaliados no
presente experimento, pois os frutos estavam em um estadio avancado de amadurecimento.

No presente trabalho, a cultivar BRS Kampai, apresentou 0s
maiores teores de polifendlicos quando as plantas foram podadas em junho e, junto com
BRS Rubimel, quando podadas em maio. Quando a poda foi realizada em julho, ndo houve
diferenca entre as cultivares. No més de agosto, BRS Kampai apresentou 0s maiores teores
ao lado da cultivar Douraddo (Tabela 25). Isto demonstra que a época de poda de
frutificacdo pode interferir de maneira diferente para cada uma das cultivares.

Os compostos fendlicos, devido a sua variedade quimica
apresentam diversas funcbes nos vegetais, muitos agem como compostos de defesa contra
herbivoros e patdgenos, outros tem funcdo atrativa aos polinizadores, ou mesmo de suporte
mecanico e protecdo contra a radiacdo solar (TAIZ; ZEIGER, 2004). No que diz respeito a
alimentacdo humana, frutas e vegetais podem fornecer quantidades significativas de
compostos fenolicos que atuam de maneira a beneficiar a saide, dentre eles podemos citar
os acidos gélico e elagico e as antocianinas.

A perda de adstringéncia € uma das principais mudancas que
ocorrem durante o amadurecimento de péssegos e, esta diretamente relacionada com a
presenca de fendlicos (CHITARRA, 1997) que, com sua reducdo, melhoraria, as
caracteristicas de palatabilidade das frutas.

Nota-se que os valores de polifendlicos foram baixos, se
comparados com os valores de Segantini (2010), que obteve valor mais baixo com
‘Douradio’, 53,38 mg 100 g™, semelhante ao observado neste trabalho e inferior ao obtido
com ‘Big-Aurora’, com 141,77 mg 100 g’l. Os teores medios, 87,32 mg 100 g'l,
observados por este pesquisador, sdo superiores aos obtidos nas cultivares do presente
trabalho.

Gil et al. (2002), encontraram valores de polifendlicos variando de
22,8 mg a 168 mg 100 g™ de polpa de péssego, de acordo com a cultivar. Os autores

atribuem esta variagdo no teor de polifendlicos as diferencas genotipicas de cada cultivar.
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Tabela 25. Valores de polifendlicos (mg de 4cido galico 100 g™*) dos frutos resultantes da
interacdo de 3 cultivares submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro.
Botucatu - SP, 2012.

Cultivares
Epocas de poda Douradao BRS Kampali BRS Rubimel
Maio 46,97 aB 69,33 aA 54,16 aAB
Junho 43,07 aB 69,86 aA 35,34 bB
Julho 48,90 aA 46,27 bA 58,03 aA
Agosto 53,67 aAB 62,22 abA 42,12 abB

Médias seguidas de mesma letra, minuscula na coluna (épocas de poda) e maiuscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade

Os antioxidantes sdo compostos que inibem ou retardam a oxidagao
de outras moléculas por inibir o inicio de reacBes oxidativas em cadeia (VELIOGLU et al.
1998). Os valores de atividade assemelham-se aos encontrados por Gil et al. (2002), os
quais relataram que a atividade antioxidante em polpa de péssego variou de 14,8 a 79,0 mg
de dpph degradados por 100g de polpa.

Para a época de poda em julho, a cultivar BRS Rubimel, junto com
BRS Kampai, apresentou o maior valor de atividade antioxidante, ja para a poda realizada
em agosto, foi ‘Douradio’, ao lado de ‘BRS Kampai’, que apresentaram os maiores valores
(Tabela 26). O maior valor encontrado entre as 3 cultivares paras as 4 épocas de poda, foi
94,74 mg 100 g™, sendo superior ao encontrado por Segantini (2010), que observou valor

médio de 50,18 mg 100 g para vérias cultivares podadas em junho.

Tabela 26. Valores de atividade antioxidante (mg 100 g*) dos frutos resultantes da
interacdo de 3 cultivares submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro.
Botucatu - SP, 2012.

Cultivares
Epocas de poda Douradéo BRS Kampai BRS Rubimel
Maio 45,39 bA 68,87 aA 74,73 abA
Junho 59,65 abA 50,90 aA 41,00 cA
Julho 59,34 abB 67,99 aAB 94,74 aA
Agosto 83,17 aA 55,60 aAB 50,02 bcB

Médias seguidas de mesma letra, mindscula na coluna (épocas de poda) e mailscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade



53

Dentre os pigmentos avaliados, foi constatado apenas a presenca do
carotenoide, provavelmente porque, segundo Chitarra e Chitarra (2005), sdo estes 0s
pigmentos responsaveis pela coloragdo amarela, laranja e vermelha de frutas e hortaligas.
Ainda, segundo 0s mesmos autores, 0s pigmentos carotendides podem ja estar presentes,
tornando-se visiveis com a degradacdo da clorofila; ou podem ser sintetizados,
simultaneamente, com a degradacdo dessa substancia, sendo essa, possivelmente, 0 motivo
de ndo ter sido detectado clorofila nas anélises dos frutos.

Mesmo a cultivar BRS Kampai, sendo de polpa branca, apresentou
valores significantes de carotendides, provavelmente porque parte da polpa que envolve o
carogo é vermelha ou rosea, além do mais, as analises foram feitas com a presenca da
casca, que apresenta coloracdo amarelo-avermelhada.

O contetdo de carotendides nas frutas e vegetais depende de varios
fatores como: variedade genética, estadio de maturagdo, armazenamento pds-colheita,
processamento e preparo (CAPECKA et al., 2005).

Os valores de carotendides, apresentados na Tabela 27, sdo
superiores aos encontrados por Gil et al. (2002), com teores que variaram de 53 a 168 ug
100 g de polpa, como também, superiores aos encontrados por Segantini (2010), que
observou valores entre 35,94 a 81,58 ug 100 g. Essa superioridade nos valores de
carotenoides se deve provavelmente ao baixo teor de compostos fendlicos encontrados no
presente trabalho, uma vez que os compostos fendlicos interferem na deteccdo de

carotendides.

Tabela 27. Valores de carotenéides (ug 100 g™) dos frutos resultantes da interacéo de 3
cultivares submetidas as 4 épocas de poda, em pessegueiro. Botucatu - SP,

2012.
Cultivares
Epocas de poda Douradao BRS Kampai BRS Rubimel
Maio 161,87 aB 89,32 bB 266,22 aA
Junho 145,68 aA 59,52 bB 92,91 bAB
Julho 150,34 aB 244,68 aA 171,48 bAB
Agosto 126,63 aA 95,25 bA 111,19 bA

Médias seguidas de mesma letra, mindscula na coluna (épocas de poda) e mailscula na
linha (cultivares), ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% probabilidade
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Na Tabela 28 encontra-se os valores de F para as variaveis agucares
redutores, ndo redutores e totais. Ndo houve interacdo entre as 3 cultivares (C) e as 4

épocas de poda (E).

Tabela 28. Valores do teste F de acucares redutores (AR), ndo redutores (ANR) e totais
(AT) 3 diferentes cultivares aliadas a 4 épocas de poda em pessegueiro.
Botucatu - SP, 2012.

FV GL AR (%) ANR (%) AT (%)
Bloco 3 1,41 0,83" 0,99"
Cultivar 2 14,4~ 531" 4,08"™
Epoca poda (E) 3 1,53™ 575" 43
CxE 6 1,75" 0,63" 1,06™
CV 1 (%) 17,66 25,54 22,68
CV 2 (%) 23,21 15,64 13,96
Média 1,74 6,46 8,55

ns= nao significativo; *= significativo a 5%; **= significativo a 1%

Os frutos climatéricos, como o péssego, podem apresentar
considerdveis mudangas no contetdo de agUcares totais, que aumentam ndo sé durante o
periodo de sua maturacdo na planta, como também durante o periodo entre a colheita e o
ponto de amadurecimento para ser comestivel. Ha predominancia de sacarose (ndo redutor)
sobre os acUcares redutores (glicose + frutose), sendo o aumento mais rapido na
concentracdo deste agucar, nas Ultimas semanas de maturacdo (Chitarra; Carvalho, 1985).

De acordo com Chitarra e Chitarra (2005), consideraveis
modificagdes nos teores de aclcares redutores sdo observadas ao longo do
amadurecimento de frutos climatéricos, os quais aumentam apos a colheita e durante o
armazenamento devido a biossintese ou pela degradacdo de polissacarideos. Depois de
amadurecidos, os teores destes acUcares em frutos decrescem devido ao consumo pela
respiragao.

Desphande e Salunkhe (1964) também afirmaram que a sacarose é
0 acUcar encontrado em maior quantidade em péssegos, excedendo a de agUcares redutores.
Entretanto, Kawamata (1977), relatou a glicose como sendo o aglcar encontrado em maior
quantidade, seguido pela frutose, sacarose e sorbitol.

De acordo com a Tabela 29, ‘Douraddo’, junto com ‘BRS

Rubimel’, apresentaram os maiores valores de agucar redutor, ja ‘BRS Rubimel’, junto
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com ‘BRS Kampai’, apresentaram os maiores valores de agucar ndo redutor. Ndo houve
diferenca significativa entre as cultivares quanto aos teores agucares totais.

Quanto as épocas de poda, houve diferenca para 0s aglcares ndo
redutores dos péssegos, onde a poda realizada em agosto apresentou maiores teores, porém
ndo diferindo quando a poda foi realizada no més de junho. Pereira et al. (2002)
verificaram que quando se realiza a poda de frutificacdo entre abril e maio, pode ocorrer
um alongamento do ciclo com producdo de frutos de menor tamanho e menor teor de
acucares. Isso porque os frutos se desenvolvem e completam a maturagdo em uma época
em que as temperaturas sdo, relativamente, baixas, principalmente durante a noite. Os
maiores teores de acUcares totais foram observados nos frutos das plantas que foram
podadas em agosto, porém ndo diferiu dos frutos das plantas podadas em junho e julho.

Chitarra e Carvalho (1985) relataram para péssegos teores de
acucares redutores (glicose + frutose) na faixa de 2,0 % a 3,2 % e de sacarose de 4,9 a 8,0
%, valores proximos ao presente trabalho, que teve como média geral 1,74 % de agUcar
redutor e 6,46 % de sacarose (Tabela 28).

Depois de amadurecidos, os teores de acUcares redutores em frutos
decrescem devido ao consumo pela respiracdo, sendo esse o principal motivo dos baixos
valores de glicose e frutose (CHITARRA; CHITARRA, 2005).

Tabela 29. Valores de acUcares redutores (AR), ndo redutores (ANR) e totais (AT) em 3
diferentes cultivares aliadas a 4 épocas de poda em pessegueiro. Botucatu - SP,

2012.
Cultivares AR (%) ANR (%) AT (%)
Douradado 2,02 a 567b 7,99 a
BRS Kampai 1,44 b 6,20 ab 7,97 a
BRS Rubimel 1,75ab 7,52 a 9,68 a
DMS 0,33 1,79 2,1
Epocas de poda AR (%) ANR (%) AT (%)
Maio 1,71a 571b 7,73 b
Junho 1,94 a 6,52 ab 8,82 ab
Julho 1,68 a 6,23 b 8,25 ab
Agosto 1,61a 7,38 a 9,39a
DMS 0,45 1,13 1,33

Médias seguidas pelas mesmas letras na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5%
probabilidade
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4.4. Conclusdes
A cultivar BRS Rubimel apresentou os maiores valores de massa

média, didmetro e comprimento dos frutos, sendo junho a época recomendada para se
alcangar tais resultados.

Valores baixos de acidez titulavel e altos de relagdo SS/AT foram
encontrados nos frutos das 3 cultivares para as 4 épocas de poda, sendo todas cultivares
produzidas na regido de Botucatu/SP recomendadas para consumo in natura.

Foram encontrados valores baixos de compostos polifendlicos e
altos de carotenoides.

A poda realizada em agosto proporcionou maiores valores de
acucares totais e sacarose (ndo-redutores) do que a poda realizada em maio.
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