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RESUMO

O escopo deste projeto foi a proposicdo de uma embalagem sustentavel para
alimento organico, pois a sua utilizacdo contribui a mitigacdo e ao combate
problemas consequentes das interacdes humanas insustentaveis.

O alimento organico embalado possui expressivas caracteristicas
sustentiveis. Entretanto, a sua embalagem, muitas vezes, ndo € sustentavel. O
desenvolvimento e a utilizacdo de embalagens sustentaveis — também para os
alimentos orgéanicos — fazem-se necessarios para a recuperacao e a preservacao do
meio ambiente e, consequentemente, contribuem a propiciacdo da vida de futuras
geracdes humanas na Terra.

Na tentativa de se concretizar o objetivo deste projeto, foram desenvolvidas
as seguintes etapas: i) A pesquisa bibliogréafica de carater exploratorio para o estudo
do tema “embalagens sustentaveis para alimentos organicos”; ii) O estudo de caso
gue analisou a sustentabilidade de algumas embalagens de alimentos organicos; iii)
O desenvolvimento de alternativas sustentaveis para o redesign de uma daquelas
embalagens analisadas anteriormente. Nessa fase, foram pensadas diferentes
possibilidades, considerando-se o0s quesitos: forma, funcéo, aplicabilidade de
materiais sustentaveis e estética.

Neste projeto, foi possivel alcancar o escopo de se propor uma embalagem
sustentavel para alimento organico que poderia contribuir positivamente a busca
pelo reequilibrio do meio ambiente.

Palavras-chave: Embalagem. Sustentavel. Organico. Alimento. Redesign.



ABSTRACT

The scope of this project was the proposal of a sustainable packaging for
organic food, since its use contributes to mitigate and combat problems arising from
unsustainable human interactions.

Packaged organic food has significant sustainable characteristics. However,
packaging is often not sustainable. The development and use of sustainable
packaging - including for organic food - is necessary to recover and preserve the
environment and, consequently, contribute to the propitiation of lives of future human
generations on Earth.

In an attempt to achieve the purpose of this project, the following steps have
been developed: i) An exploratory bibliographic research to study the theme
“sustainable packaging for organic foods;” i) A case study that analyzed the
sustainability of some organic food packaging; iii) The development of sustainable
alternatives for the redesign of one of those packages analyzed previously. In this
phase, different possibilities were thought, considering requirements such as form,
function, applicability of sustainable materials, and aesthetics.

This project was able to reach the scope of proposing a sustainable packaging
for organic food that could contribute positively to the search for rebalancing the
environment.

Keywords: Packaging. Sustainable. Organic. Food. Redesign.
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1 INTRODUCAO

O objeto de estudo deste projeto é a embalagem sustentavel para

alimento organico.

Este projeto se focou no estudo da embalagem sustentavel
especificamente para o0 alimento organico, porque o alimento organico embalado
possui expressivas caracteristicas sustentaveis. Entretanto, a sua embalagem,
muitas vezes, ndo é sustentavel. O desenvolvimento e a utilizacdo de embalagens
sustentiveis — também para os alimentos organicos — fazem-se necessarios para a
recuperacdo e a preservacao do meio ambiente e, consequentemente, para a

propiciacdo da vida de futuras geragcdes humanas na Terra.

Tanto as embalagens sustentaveis quantos o0s alimentos organicos
contribuem positivamente a mitigacdo das consequéncias a nivel mundial das ac6es
insustentaveis humanas, bem como a disseminacdo e ao fortalecimento das

interacOes sustentaveis entre os seres humanos e o meio ambiente.

Faz-se imprescindivel e urgente a necessidade de serem desenvolvidas e
de serem postas em pratica interacdes sustentaveis entre o ser humano e o meio

ambiente.

Essa imprescindibilidade e urgéncia por suficientes mudancas é a chave
para o reequilibrio do meio ambiente e, consequentemente, para possibilitar a

manutencao da vida de futuras geragdes humanas na Terra.

A agricultura influencia de maneira muito relevante e incisiva o equilibrio
do meio ambiente. A ela estdo relacionados: a utilizagdo de uma expressiva
porcentagem da superficie terrestre; a maior parte da agua consumida no planeta; a
forte contribuicdo a poluicdo da agua utilizada; a maior responsabilidade pela perda
de biodiversidade e da escassez hidrica global que estdo alcancando pontos

criticos.

O sistema agroalimentar global deve enfrentar trés desafios conectados
entre si: garantir a correta alimentacdo aos atuais mais 7 bilhdes de pessoas;

garantir a correta alimentacdo aos 9,6 bilhdes de pessoas previstos para 0s
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proximos 30 anos e; superar os dois desafios citados anteriormente de maneira
sustentavel sob o ponto de vista ambiental. Esse triplo desafio € um dos mais

dificeis da historia da humanidade e determinara o destino da civilizagcdo humana.

A agricultura organica é essencialmente sustentavel sob o ponto de vista

ambiental.

A agricultura organica é um sistema de producdo que contribui
positivamente ao equilibrio do meio ambiente. E, focando-se especificamente a
ecologia pessoal do ser humano, os alimentos organicos sao mais benéficos a
saude humana, uma vez que nesses alimentos ndo estdo presentes substancias

nocivas provindas de insumos quimicos utilizados em cultivos convencionais.

O constante aumento da producdo organica no mundo — estando incluso
o Brasil — é uma consequéncia do constante aumento da demanda por produtos
organicos: nas sociedades tém sido aumentado o consumo e o requerimento de
produtos mais saudaveis, mais seguros e originados de relagBes sociais e comercio

mais justos.

A embalagem para alimentos possui as seguintes funcdes: conter os
alimentos desde a fabricacdo até a entrega ao consumidor e; proteger os alimentos
de agentes externos, de alteracbes, de contaminacdes e de adulteracdes. A
embalagem deve preservar as caracteristicas do alimento através das propriedades
de protecéo contra os fatores ambientais externos ao alimento, como a umidade, o
oxigénio, a iluminacdo e o0s microrganismos; e deve inibir as modificacdes
indesejaveis no alimento durante o seu transporte e 0 Seu armazenamento.
Especificamente no contexto dos alimentos organicos, faz-se imprescindivel a

funcdo da embalagem de proteger o alimento contra agentes contaminantes.

Outras consequéncias positivas da funcdo da embalagem de proteger o
alimento sdo: a prevencao de perdas e de desperdicios de alimentos, a seguranca

alimentar e o aumento da vida util do alimento.

Essas consequéncias citadas fazem parte dos requisitos imprescindiveis
para se alcancar e se manter uma producao sustentavel de alimentos no mundo. A

7

producdo sustentavel de alimentos, por sua vez, € um fator determinante do
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equilibrio ambiental. Portanto, pode-se afirmar que os atributos — anteriormente
citados — da embalagem para alimentos contribuem ao equilibrio do meio ambiente.

Porém, é sabido que a maioria dos materiais e processos que compde as

embalagens para alimentos ndo é sustentavel.

Fazem-se necessdrias as solugcdes de embalagens sustentaveis para
alimentos porque se fazem urgentes e imprescindiveis recuperacao e a preservagao
do meio ambiente. Faz-se necessaria a recuperacdo do convencional equilibrio do
meio ambiente porque, entre outros motivos, é ele quem propicia a existéncia da

vida humana na Terra.

Assim como outras areas de estudo, o design pode propor solucbes

sustentaveis para embalar alimentos organicos.

O design sustentavel possui as carateristicas daquele que é chamado de
“‘bom design”, porém, nele esta agregado um novo padrao: a exceléncia ecoldgica e

social.

A funcdo do ecodesigner é permitir o melhor destino possivel ao seu
projeto. O ecodesigner cumpre essa funcdo através da escolha de materiais e
processos de producdo que sejam sustentaveis.

Este projeto se focou no estudo da embalagem sustentavel para o

alimento organico a fim de propor uma embalagem dessa tipologia.

2 DELIMITACAO DO PROBLEMA DE PESQUISA

2.1  QUESTAO-PROBLEMA

As embalagens sustentaveis para alimentos organicos possuem as
convencionais funcdes das embalagens para alimentos. Entretanto, as embalagens
sustentaveis para alimentos organicos sao feitas de materiais e sdo obtidas através

de processos de producdo que possuem exceléncia ecologica e social.
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As embalagens de diversos produtos organicos que sdo comercializados
no mundo - estando naturalmente incluso o Brasil — ndo sdo sustentaveis.
Entretanto, fazem-se necessarios e urgentes o desenvolvimento e a aplicacdo de
solucbes sustentaveis para embalar alimentos. Tanto a utilizacdo de embalagens
sustentiveis quanto o consumo de alimentos organicos contribuem a mitigacéo e a
resolucdo de problemas ambientais consequentes das insustentaveis interacfes
humanas com o0 meio ambiente e, consequentemente, contribuem também a

propiciacdo da vida de futuras gerac6es humanas na Terra.

Duas das causas conhecidas que justificam a insuficiente utilizacdo de
embalagens sustentaveis para alimentos organicos sédo as seguintes: a existéncia de
embalagens sustentaveis mais caras do que as suas respectivas versdes
convencionais e a insuficiente quantidade de consumidores dispostos a pagarem
mais pelo produto — embora seja crescente a conscientizacdo e disposicdo de
consumidores a pagarem mais por produtos sustentaveis — essa é uma situacao
que pode acontecer e, consequentemente, fazer com que uma empresa opte por
utilizar uma embalagem que néo seja sustentavel e; a crenca errbnea de que as
embalagens sustentaveis sdo necessariamente mais caras do que as embalagens
nao sustentaveis. Estdo sendo feitas pesquisas cujo objetivo é desenvolver novas
tecnologias sustentaveis para embalar alimentos. Atualmente vivemos a fase inicial

de solucdes inovadoras e sustentaveis para embalagens.

Para serem empregadas — em modo suficiente — as embalagens
sustentaveis para alimentos organicos, € preciso: serem disseminados e
amplificados o conhecimento, a conscientizacdo e 0 compromisso — tanto de quem
adquire o produto quanto de quem o produz — com a sustentabilidade; prosseguirem
as pesquisas e os desenvolvimentos de novos materiais e processos sustentaveis
para embalar alimentos, assim, a gama de opc¢des aumentard e/ou materiais e
processos poderdo ser substituidos por outros novos e mais sustentaveis;
desenvolver e utilizar embalagens sustentaveis concebidas através de materiais e

processos de fabricacdo que estejam disponiveis a utilizacéo.
Nos trés ambitos citados, o design pode atuar de maneira incisiva.

O design tem o poder de mudar a maneira como as pessoas pensam e/ou

a forma como as pessoas agem. O design tem uma posi¢cao Unica para mudar as
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acbes que acontecem no mundo. O designer pode ser incumbido a alterar a
experiéncia que o usuéario tem com um determinado produto ou servi¢o. O designer
tem o poder de influenciar a substancia de um produto ou de um servico. Nesse

contexto, o design sustentavel é uma forca para a mudanca positiva.

O design tem o potencial de propiciar a suficiente disseminacdo e

utilizacdo das embalagens sustentaveis para alimentos organicos.

2.2 OBJETIVOS

2.2.1 Objetivo Geral

Neste projeto foram pesquisados 0s assuntos pertinentes a compreensao
do significado, do contexto e da importancia das embalagens sustentaveis para 0s
alimentos organicos. A partir dessa pesquisa, 0 objetivo geral deste projeto foi o de
propor uma embalagem sustentavel para alimento orgéanico, porque a utilizacdo da
embalagem sustentavel para alimento organico contribui & mitigacdo e ao combate

problemas consequentes das interacdes humanas insustentaveis.

2.2.2 Objetivos Especificos

Para se alcancar o objetivo geral deste trabalho, foram determinados os
seguintes objetivos especificos: i) Propor uma embalagem cujos materiais e
processos de fabricacdo sejam sustentaveis; ii) Cumprir a sua funcdo enquanto
embalagem para alimento orgénico; iii) Propiciar a correta utilizacdo da embalagem
a ser realizada pelo usuario; iv) Conferir a embalagem uma estética atraente a fim

de agradar o usuario.
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3 FUNDAMENTACAO TEORICA

3.1 ALIMENTOS ORGANICOS

3.1.1 Breve Abordagem Histérica sobre os Alimentos Organicos

De acordo com a ONU, ap6s a Segunda Guerra Mundial, durante o
periodo da chama era nuclear, instalou-se um novo temor relacionado a
possibilidade de haver surgido através da radiacdo um novo tipo de poluicdo. Em
1962, o movimento ambientalista foi reavivado por consequéncia de informacdes
publicadas no livro “A primavera Silenciosa” — da cientista e escritora Rachel Carson.
Neste livro Carson alertou sobre a utilizacdo de pesticidas quimicos sintéticos na
agricultura e destacou que a protecdo da saude humana e do meio ambiente € uma
consequéncia do respeito ao ecossistema em que vivemos.

Na década de 1960 surgiu a agricultura organica moderna como uma
consequéncia da percepcado de produtores e consumidores dos efeitos negativos
gue os insumos quimicos utilizados na producéo alimenticia poderiam causar ao
meio ambiente e, também, mais especificamente, a saude do ser humano. (FAO
apud SANTOS; MONTEIRO, 2004, p.81).

A agricultura moderna tem inicio nos séculos XVIII e XIX com a
crescente aproximacédo das atividades agricola e pecuéria em vérias regibes
da Europa, periodo conhecido como Primeira Revolugdo Agricola. Mas,
desde meados dos séculos XIX, uma série de descobertas cientificas e de
avancos tecnolégicos, como os fertilizantes quimicos, o melhoramento
genético das plantas e os motores de combustdo interna, possibilitaram o
progressivo afastamento da producgdo animal e vegetal, marcando o inicio
de uma nova fase na histdria da agricultura: a Segunda Revolug¢éo Agricola.
Nesta fase, consolidava-se o padrdo produtivo que vem sendo praticado
nas (ltimas seis décadas, baseado no emprego intensivo de insumos
industriais. Este padréo, também denominado agricultura "convencional" ou
"classica”, intensificou-se ap6s a Segunda Guerra Mundial, culminando, na
década de 1970, com a chamada Revolucgéo Verde. (EHLERS, 1994, p.

10).

Apoiada em uma promessa de aumento da oferta de alimentos
gue proporcionaria a erradicacdo da fome, a Revolucdo Verde resultou em
um novo modelo tecnologico de producéo agricola que implicou na criagao
e no desenvolvimento de novas atividades de producdo de insumos
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(quimicos, mecanicos e biolégicos) ligados a agricultura. Esse modelo
produtivo passou, no entanto, a apresentar limites de crescimento a partir
da década de 1980, com a diminuicdo do ritmo de inovacdes, o aumento
concomitante dos gastos em P&D e a identificacdo dos impactos ambientais
advindos do uso intensivo desses insumos, em especial dos agrotéxicos.

(ALBERGONI; PELAEZ, 2007, p. 32).

Aquele que atualmente é reconhecido como sendo o sistema de producao
convencional possui as seguintes caracteristicas: a intensiva utilizacdo de
agrotoxicos — insumos quimicos, o melhoramento genético cujo objetivo é o da
produtividade fisica, e a mecanizacao intensa. Esse padrdo de producdo tem como
anico objetivo a produtividade. Os aspectos negativos desse padrdao tém sido
divulgados e, consequentemente, esse sistema tem sido muito questionado. Alguns
dos seus aspectos negativos sdo: a degradacdo ambiental, o esgotamento de
recursos naturais, a contaminacao dos alimentos por agrotoxicos e a reducéo de sua
qualidade, a excluséo social e a elevacao dos custos de producédo. (CAMPOS, 2005;
ORMOND et al., 2002; PRIMAVESI, 1988; STAUB, 2003 apud ARBOS et al., 2010,
p. 501).

A divulgacdo e a consequente percepcao dos aspectos indesejaveis do
sistema convencional de producédo tem feito com que os consumidores — sobretudo
a partir da década de 1990 — busquem por dietas mais saudaveis, nas quais estao
inseridos os alimentos organicos, o que causa 0 crescimento da producdo de
alimentos organicos. (MACHADO; CORAZZA, 2004; PENTEADO, 2000 apud
ARBOS et al., 2010, p. 501).

Em 1992, houve o fortalecimento do conceito de sustentabilidade durante
a Conferéncia Mundial ECO92, no Rio de Janeiro. Nessa conferéncia foi expresso o
interesse dos paises participantes em considerar a questdo ambiental como um
assunto economicamente relevante e adequar as acdes correlatas ao
desenvolvimento econémico de maneira que fosse considerada a necessidade do
respeito ao meio ambiente. (SANTOS; MONTEIRO, 2004, p. 85).

De acordo com a Associacdo de Agricultura Organica (AAO), o mercado
brasileiro de produtos organicos faturou US$ 150 milhdes no ano de 1999. (SIMOES
et al., 2007, p. 1320).

Apds a mobilizagdo de ONGs brasileiras que trabalhavam com assuntos

relacionados a agroecologia, foi publicada em 1999 a Instru¢cdo Normativa 007/99.
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(SANTOS, 2004, p.86). Essa foi revogada pela Instrugdo Normativa n°64, de 18 de
dezembro de 2008.

Esse € o Regulamento que visa estabelecer as normas técnicas para 0s
Sistemas Organicos de Producdo Animal e Vegetal que deve seguido por toda
pessoa fisica ou juridica responsavel por sistemas organicos de producdo ou por
unidades de produgdo em conversao.

E também abordada a criagdo tanto do CNPOrg — Comiss&do Nacional da
Producdo Organica, quanto dos érgaos estaduais cujas responsabilidades sejam: a
implementacéo da Instrucdo Normativa; a obrigatoriedade de as certificacbes serem
feitas por organizacdes sem fim lucrativos e nacionais; e a obrigatoriedade de as
certificagOes serem feitas por certificadoras.

A retomada ao sistema de producdo agricola racional e/ou isenta de
qguimicos, tem sido posta em pratica pelos produtores como sendo uma
consequéncia das exigéncias dos consumidores deste século e da consciéncia dos
maleficios dos quimicos tanto para a salude pessoal como para a saude do meio
ambiente. (MADALI; BELARMINO; BINI, 2015).

Embora crescente, no ano de 2007 a area brasileira agriculturavel
destinada a producédo de organicos foi estimada em apenas 0,25%. (BUAINAIN;
BATALHA, 2007 apud ARBOS et al., 2010, p. 501).

De acordo com o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento —
MAPA — a perspectiva € a de que a agricultura organica continue crescendo no
Brasil e se tornando mais expressiva ha cadeia agricola. Em 2014, a agricultura
organica movimentou cerca de R$ 2 bilhdes e existe a expectativa do alcance de
R$2,5 bilhdes no ano de 2016. Em 2017 o mercado nacional de organicos espera
crescer entre 20% e 30%.

A Oceania é o principal continente produtor de organicos e possui um
crescimento anual de 12%. A América Latina € o terceiro principal continente
produtor de organicos e possui uma taxa de crescimento anual superior a 8,0%. Os
principais produtos organicos produzidos no mundo sdo: frutas, cereais, café e
acucar. O Brasil exporta quase toda a sua producédo de orgéanicos, sendo os EUA e a
Europa os principiais consumidores desses produtos. O consumo de organicos é
maior em paises desenvolvidos, onde é maior tanto o acesso as informacdes quanto

0 poder aquisitivo da populacdo. A producdo organica estd em crescimento no
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mundo e no Brasil. Entretanto, o Brasil ainda de normas para garantir a qualidade de
seus produtos. (MADALI; BELARMINO; BINI, 2015).

3.1.2 A Definicdo de Agricultura Organica

No Artigo 2° da Lei N° 10.831 [em anexo A], de 23 de dezembro de 2003,

consta a seguinte definicao:

Considera-se produto da agricultura organica ou produto orgéanico, seja ele in natura ou
processado, aquele obtido em sistema orgénico de producédo agropecuario ou oriundo de processo

extrativista sustentavel e ndo prejudicial ao ecossistema local.

Segundo o MAPA (Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento),
Codex Alimentarius € um férum internacional de normatizacdo do comércio de
alimentos estabelecido pela ONU (Organizagao das Nac¢des Unidas, por ato da OMS
(Organizacdo Mundial de Saude) e da FAO (Organizacdo para a Agricultura e

Alimentacéo).

De acordo com a comissdo do Codex Alimentarius a agricultura organica
€ um sistema de produc¢do holistico que evita a utilizacdo de fertilizantes sintéticos,
de organismos geneticamente modificados (OGM), de pesticidas e que minimiza a
poluicdo do ar, dos recursos hidricos, do solo e otimiza a salude e a produtividade
das comunidades interdependentes de pessoas, plantas e animais. (FAO, 2007,

traducao nossa).

Segundo a Lei N° 10.831, de 23 de dezembro de 2003, o conceito de
sistema organico de producdo agropecuaria e industrial abrange os seguintes
denominados: ecolégico, biodindmico, biolégico, agroecoldgicos, permacultura,

natural e regenerativo.

A agricultura sustentavel, por definicdo, é aquela que usa as politicas
certas, as tecnologias certas e a abordagem certa para integrar tudo aquilo que
oferece a natureza — exemplos: a agcdo dos organismos presentes no terreno que

permitem as plantas o acesso aos nutrientes principais, a favoravel estrutura do solo
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que permite a retencdo e a recarga das aguas subterraneas, o controle natural de
pragas, a polinizacdo e assim por diante. Em outras palavras, a agricultura
sustentavel é a escolha oportuna dos inputs mais seguros, do momento certo e da
justa quantidade durante todo o ciclo produtivo. Uma abordagem baseada em tais
principios pode ser definida como uma “abordagem ecossistematica” para o

aumento produtivo dos cultivos.

3.1.3 Impacto Positivo da Producao e do Consumo de Alimentos Orgéanicos na

Sustentabilidade do Planeta

Se excluirmos a Groenlandia e a Antartida, os 40% da superficie do Planeta
€ dedicado ao cultivo de alimentos e os 70% de agua que consumimos sao
utilizados para irrigar os cultivos. Além de uma captacdo excessiva, a agua
é submetida também a uma forte poluicéo.
Isso faz da agricultura a maior responsavel pela perda de biodiversidade e
da escassez hidrica global que estdo alcancando pontos criticos.
Para garantir a saude do planeta em longo prazo, deve-se reduzir
drasticamente 0 impacto negativo da  agricultura intensiva.
O sistema agroalimentar global deve enfrentar trés enormes desafios
conectados entre si: ndo s6 garantir uma correta alimentagédo aos mais de 7
bilh6es de pessoas que atualmente vivem no planeta, mas também aos 9,6
bilhdes que seremos nos préximos 30 anos e alcancar ambos os objetivos
de maneira sustentdvel sob o ponto de vista ambiental.
Esse triplo desafio € um dos mais dificeis enfrentados pela humanidade e é
correto afirmar que o seu éxito determinard o destino da nossa civilizag¢éo.
(WWEF, traducédo nossa).

A biodiversidade é o pilar fundamental da producdo alimentar:
assegura alimentos variados e nutricionalmente validos, garante sistemas
produtivos resilientes (pensa-se nas mudancas climéticas) e resistentes as
doencas, sustenta um leque de variedades fundamentais para o futuro da
nossa propria sobrevivéncia. A diversidade dos ecossistemas e das
espécies €, hoje, cada vez mais submetida as pressfes exercidas pela
nossa populagédo que aumenta rapidamente, consome cada vez mais, altera
e degrada o ambiente. Muitas espécies selvagens correm risco de extingdo
por causa de uma gestdo insustentavel da agricultura, da pecuaria e da
pesca. (WWF, traducdo nossa).

Em 2010 a FAO (Organizacdo das NagOes Unidas para Agricultura e
Alimentag&o) publicou um documento no qual é indicado o desafio que vivencia a
agricultura mundial: se faz imprescindivel o aumento da producdo de alimentos,
porém, o aumento que € considerado possivel até o momento de ser posto em
pratica ndo é suficiente para satisfazer as necessidades atuais e futuras do
planeta.(PLANAPO, 2013, p. 21).
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Nas agendas politicas de muitas nacdes a questdo da seguranca
alimentar e nutricional possui importancia e destaque. Através da agricultura que
conserva todos os biomas e que utiliza conscientemente os recursos naturais, essas
nacdes visam a producéo de alimentos em quantidade e qualidade adequadas para
toda a populacao. (PLANAPO, 2013, p. 21).

De acordo com o Artigo 3° da Lei n° 11.346, de 15 de setembro de 2006,

A seguranga alimentar e nutricional consiste na realizagdo do
direito de todos ao acesso regular e permanente a alimentos de qualidade,
em quantidade suficiente, sem comprometer 0 acesso a outras
necessidades essenciais, tendo como base praticas alimentares promotoras
de salde que respeitem a diversidade cultural e que sejam ambiental,
cultural, econdmica e socialmente sustentaveis.

Os alimentos provindos de produgdes convencionais frequentemente
apresentam residuos de insumos quimicos. A agricultura organica, por sua vez, € a
fonte de producéo de alimento seguro. Porém, a quantidade da sua producao ainda
ndo € capaz de suprir toda a populacdo. (HAMERSCHIMIDT apud SANTOS;
MONTEIRO, 2004, p.85).

A agricultura organica, exatamente como a agricultura tradicional, tem o
potencial de assegurar alimento a toda a populacdo mundial. Entretanto, a
agricultura organica causa um menor impacto ambiental. (FAO, 2007, traducéo
nossa).

Diversos estudos apontam os efeitos negativos dos agrotdxicos sobre a
saude humana: depressdo e outras desordens neurolégicas, infertilidade, alguns
tipos de cancer, mal de Parkinson, esterilidades em adultos, ma formacéo congénita,
aborto, imunodepressdo, e sintomas respiratérios. Podem causar também
manifestacbes clinicas como: rinite, angioedema, asma, alergias e urticaria
causadas por aditivos quimicos especialmente por corantes artificiais. (AZEVEDO,;
RIGON, 2010 apud SOUSA; AZEVEDQO; LIMA; SILVA, 2012, p. 514).

Durante as ultimas décadas, a diversificacdo da alimentagdo mundial tem
se reduzido de tal maneira que a metade das calorias ingeridas provém de quatro

espécies alimenticias.
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A perda da agrobiodiversidade influencia negativamente o meio ambiente.
E também causa o aumento da pobreza no campo e a erosao cultural, porque as
populacdes rurais sdo obrigadas a abandonar o dominio do conhecimento
relacionado ao seu préprio trabalho e passam a néo ter a capacidade de arcar com
0S custos necessarios para a adesdo de pacotes intensivos no uso de capital.
(PLANAPO, 2013, p.21).

Os elementos de maior forca da agricultura organica sdo: a sua
independéncia dos combustiveis fosseis e a sua dependéncia dos insumos
disponiveis localmente. Através da intervencdo de processos naturais, a agricultura
organica incrementa a eficacia tanto dos custos quanto da resisténcia dos
ecossistemas agricolas nos confrontos de condi¢cfes climaticas dificeis. (FAO, 2007,

traducdo nossa).

A producdo organica tem um alto custo de implantacdo, porém, com o
passar do tempo a sua manutencdo se torna mais econdmica do que agquela
requerida pela produgcédo convencional, pois os produtores podem fabricar muitos
dos compostos organicos requeridos a atividade. Além disso, muitos dos produtos
quimicos utilizados na agricultura tradicional sdo importados, isso torna a producao
refém das variac6es do preco de cambio. (BRITTO; MALAQUIAS; OTSUKA, 2007).

O crescimento da producao organica e de base agroecolégica no Brasil e
no mundo é uma solucdo a demanda da sociedade por produtos mais saudaveis,
mais seguros e originados de relagcbes sociais e de comércio mais justas.
(BIANCHINI; MEDAETS).

3.1.4 As Caracteristicas da Producdo do Sistema Organico no Brasil e no
Mundo

Para a producdo agricola organica sdo necessarios conhecimentos
agroecologicos e certa disponibilidade de méo-de-obra. O manejo organico é uma
abordagem baseada no conhecimento. Requer a compreensdo dos processos

agroecologicos e encontra dificuldades quando a mao-de-obra é escassa.
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De acordo com a especialista da FAO Nadia Scialabba, a maior procura
por mao-de-obra que o setor requer e as melhores compensacOes oferecem
oportunidades de emprego onde esse recurso € mais abundante. Isso contribui a

protecdo das condicfes de vidas rurais.

Gerindo a biodiversidade ao longo do tempo — através das rotacfes de
culturas — e no espaco — através do sistema das culturas mistas — os agricultores
biologicos utilizam o seu trabalho e 0s seus servicos ambientais para intensificar a
producdo organica em modo sustentdvel. A agricultura organica rompe inclusive o
circulo vicioso do endividamento — em que 0s pequenos agricultores sao for¢cados a

comprar 0s insumos agricolas — que causou um alarmante namero de suicidios.

A maior parte da producéo certificada dos paises em desenvolvimento é
destinada aos mercados de exportacdo. As producdes organicas certificadas — que
sdo correlacionadas as melhorias agroecoldgicas e aos maiores rendimentos para
0s agricultores economicamente desfavorecidos - acarretam uma maior
autossuficiéncia alimentar e a uma revitalizacdo generalizada da agricultura de

pequena escala. (FAO, 2007, traducao nossa).

Apesar de a maior parte da producdo organica de paises em
desenvolvimento ser destinada a exportacdo, ha um grande potencial de expansao
de mercado interno dos paises Brasil, Argentina, Chile, Costa Rica e Uruguai.
(SALVADOR, 2011, p. 4).

Cresceu a adeséao dos produtores brasileiros ao mercado de organico que
oferece alimentos mais saudaveis e promove a conservacado e a recomposicado dos
ecossistemas. Entre janeiro de 2014 e janeiro de 2015, a quantidade de agricultores
gue optaram pela producdo organica passou de 6.719 para 10.194. Isso significa
gue houve um aumento de aproximadamente 51,7%. As regifes que possuem as
maiores quantidades de produtores organicos sdo o Nordeste, com pouco mais de 4

mil, o Sul com 2.865 e 0 Sudeste com 2.333 produtores organicos. (MAPA, 2015).

As unidades de producéo tiveram um aumento significativo. Passaram de
10.064 — em janeiro de 2014 — para 13.323 — em janeiro deste ano — ou seja, um
aumento de 32%. Cada produtor organico pode ter mais que uma unidade de

producdo. O Nordeste € a regido que possui mais unidades de producdo: 5.228. Em
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segundo lugar esta a regido Sul com 3.378 e a seguir vem a regido Sudeste com
2.228 unidades de producédo. A regido Norte possui 1.337 e o Centro-Oeste, 592
unidades de producéo.
A area total de producdo organica no Brasil € proxima aos 750 mil hectares. O
sudeste é a regido com a maior area produtiva, chegando a 333 mil hectares. A
seguir estdo as regides Norte, com 158 mil hectares, Nordeste, com 118,4 mil
hectares, Centro-Oeste, com 101,8 mil hectares e Sul, com 37,6 mil hectares.
(MAPA, 2015).

A producédo e o aumento da quantidade de produtos organicos na cadeia
varejista do Brasil devem continuar avancando no mesmo ritmo acelerado
observado nos ultimos anos. As receitas do setor cresceram 172,7% em cinco anos
e totalizaram US$ 79,2 milhdes em 2015. (SNA, 2016).

Em ambientes cuja cultura seja mais estavel — o caso de culturas perenes
e da pecuéaria —, na qual a intervencdo humana é menos frequente, o sistema
convive bem com propriedades médias e grandes. Nos contextos em que a dinamica
da producdo é mais intensa — 0 caso das culturas anuais —, a propriedade pequena
€ mais adequada para a producao organica, ja que a extensao das terras € menor e,
portanto, 0 pequeno agricultor possui um maior contato fisico com sua propriedade,
tem facilidade em acompanhar a producédo e de controlar as varidveis ambientais.
(ORMOND et al., 2002, p. 30).

A agricultura organica associada a agricultura familiar é uma ferramenta
importante a promocé&o da qualidade de vida e de valores sociais no meio rural. Essa
associacdo também favorece o resgate da cultura — culinaria, de costumes e de
conhecimentos — no meio rural. (DALROT, 2002; TAGLIARI, 2002; AZEVEDO, 2004
apud LIMA, 2006, p. 17).

Dar especial suporte a ascensdo da economia rural e a melhoria da
qualidade de vida das popula¢des rurais, bem como promover a criacdo de novas
profissbes e empregos em areas rurais, sdo acles indispensaveis para tornar
atrativo — em termos de mercado de trabalho — o0 mundo agricola, a fim de estimular
e favorecer a entrada de jovens e de mulheres na agricultura. (MIPAAF, 2010, p. 4,

traducao nossa).
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As mulheres devem ter reconhecida e assegurada a sua importancia na
producdo de alimentos organicos e na preservacdo dos recursos naturais. As
mulheres no Brasil sdo as principais protagonistas da seguranca alimentar e sdo as
responsaveis pela producdo agroecoldgica. Nesse sentido a agroecologia pode
contribuir positivamente no combate da desigualdade de género, promovendo a
autonomia das mulheres rurais e fortalecendo o reconhecimento histérico da

importancia das mulheres nos agrossistemas. (PLANAPO, 2013, p. 22).

No Brasil, existem ac¢des diretas de promoc¢éo da producdo agroecoldgica
através do protagonismo das mulheres: o Programa de Organizacdo Produtiva de
Mulheres Rurais, 0s servicos especificos de Ater para mulheres e os programas de
compras publicas — PAA e Pnae e as diretrizes e orientagbes para a producéo
agroecoldgica e organica da Pnater. Além dessas, existe também a oferta de crédito
produtivo Pronaf Mulher e Apoio Mulher. (PLANAPO, 2013, p. 40).

3.1.5 Atuais Estatisticas Referentes a Agricultura Organica no Mundo

Os principais dados relacionados as terras e aos produtores do ano de
2014 séo: 172 paises possuem dados sobre a agricultura organica; 43,7 milhdes de
hectares de terras agricolas (inclusas as areas de conversdo); 0,5 milhdes de
hectares a mais do que em 2013; Quase 1% da terra agricola € organica; 11 paises
possuem mais de 10% de terra agricola organica; 2,3 milhées de produtores foram
relatados, sendo que mais do que trés quartos encontram-se em paises em
desenvolvimento.

Em relacdo aos produtores organicos do ano de 2014, pode-se afirmar: o
pais com o maior nimero de produtores é a india (650°000 no ano de 2013), seguido
pela Uganda (190'552) e pelo México (169’703 no ano de 2013); Nem todas as
certificadoras informaram o numero de produtores, portanto o seu numero é
provavelmente maior do que 2,3 milhdes.

No ano de 2014 a agricultura biologica continuou a crescer: houve mais
terras cultivaveis organicas, mais produtores e crescimento de mercado. No entanto,

o desenvolvimento varia muito entre paises e regides. As perspectivas sobre 0s
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mercados organicos continuam a ser boas e ha espaco para mais crescimento.
Entretanto, particularmente na Europa, a producdo ndo acompanha o ritmo do
desenvolvimento de mercado. Para o melhor acompanhamento do desenvolvimento
do setor, a coleta e o processamento de dados precisam ser melhorados em muitos
paises, particularmente para mercado e dados do comércio internacional. (WILLER,;

LERNOUD, 2016, tradug&o nossa).

Alguns desses dados podem ser conferidos nas figuras abaixo:
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Figura 2: Os produtores orgénicos — 2014.
Fonte: WILLER; LERNOUD, 2016.

ORGANIC LAND USE 2014

8.5

Mio ha
arable land

Arable land constitutes 19% of
the world's organic agricultural
land, and 0.6% of the world's
arable crop land. It increased
by 6.7% over 2013.

Latin

+5%

more

permanent
crops

3.4 Min ha, which is 2% of the
world's permanent cropland,
and a 8% share of the organic
agricultural land.

Oceania

63%

grassland

27.5 Mio ha of grassland, and an
almost 2% increase compared
with 2013.

37.5

Mio ha

of wild
collection

The organic wild collection
areas are concentrated in
Europe, Africa, Asia, and
Latin America.

Cereals
Green fodders
Oikzads
Protein orops
Vagetables
00 15 30 45
Million hectares

‘Organic arable land by region 2014
Organic arable land: Key crops 2014

00 03 05 08 10
Million hectares

Organic parmanent crops by region 2014
‘Organic permanent crops: Key crops 2014

Australia (2013)
Argentina
Uruguay
Us(2011)
Spain
0 5 W 15 0
Million hectares
‘Organic grassland
by region 2014

‘Organic permanet grassland: The five
countries with the largest areas 2014

Finland
Zambia
India

Namibia

Russian...
o 5 10
Million hectares

Organic wildcollection by region 2014

Organic wild collection:
countries with the la M
Source: FiBL survey 2016 \\Mﬂ

Figura 3: A utilizacdo da terra organica — 2014.
Fonte: WILLER; LERNOUD, 2016.



34

3.1.6 As Caracteristicas da Comercializagcdo de Produtos Orgéanicos e o Perfil
do Consumidor no Brasil

A degradacdo do meio ambiente tem feito crescer a quantidade de
consumidores que se preocupam com a qualidade dos produtos que compram e iSSo
gerou um novo impulso no marketing, gerando o chamando “Marketing Verde”.
(CUPERSCHMID; TAVARES, 2002, p. 6).

Marketing verde ou ambiental sdo todas as atividades planejadas para
gerar e facilitar trocas voltadas a satisfazer as necessidades e desejos humanos, de
tal maneira que a satisfacdo dessas necessidades e desejos ocorra com 0 menor
impacto possivel sobre o meio ambiente. (POLONSKY, 1994 apud GUIMARAES,
2006, p. 66).

A principal dificuldade da producdo de alimentos organicos € a baixa
escala de producao, isso implica: os maiores custos de mao-de-obra e de insumos
por unidade de produto; a falta de recursos dos produtores e de treinamento; a
desorganizacao tanto do sistema de producdo — ou seja, a falta de planejamento —
como do processo de comercializacdo; e a embalagem que pode encarecer o
produto em cerca de R$ 0,15 por unidade. (DAROLT, 2002 apud SANTOS;
MONTEIRO, 2004, p. 89).

Diferentemente do sistema convencional, o produtor organico deve pagar
para ser certificado, fiscalizado, bem como pela assisténcia técnica. Essa é quase
toda particular e feita por consultores credenciados pelas certificadoras. Pode-se
afirmar que a reducdo do diferencial do pre¢o iniciard a ocorrer de maneira
significativa quando o Estado estiver empenhado em apoiar e assumir o sistema
organico como sendo oficial e que a agricultura convencional passe a ser um

sistema em vias de extingao.

Y

Em relacdo a preferencia do consumidor, é sabido que a agricultura
convencional empenha-se em satisfazé-la nos quesitos: preco, tamanho, cor,
aspecto geral, producéo fora de época, embalagem, entre outros. Entretanto, a
agricultura convencional n&o consegue competir com a disposicdo dos
consumidores da producdo organica em pagar mais por produtos que ndo causem

mal a saude e ao meio ambiente.
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O mercado de alimentos organicos esta estabilizado hd décadas nos
paises desenvolvidos. J4 que existe o poder aquisitivo elevado, a populacdo em
geral esta no limite superior de consumo de alimentos organicos. Por isso, 0
interesse das industrias alimenticias volta-se ao mercado organico. O mercado
organico tanto permite o diferencial de pre¢o para mais, quanto cresce a taxa anual
em torno de 30% a 50%. (DULLEY, 2001).

Apesar de a maior parte da producdo organica de paises em
desenvolvimento ser destinada a exportacdo, ha um grande potencial de expanséo
de mercado interno dos paises Brasil, Argentina, Chile, Costa Rica e Uruguai.
(SALVADOR, 2011, p. 4).

De acordo com as diversas pesquisas realizadas no Brasil que abordam o
perfil dos consumidores de alimentos organicos, notam-se dados semelhantes
aqueles condizentes a paises que sdo mais desenvolvidos. Os seguintes trabalhos
abordaram essa questdo e obtiveram resultados parecidos: Assis, 1993; Instituto
Gallup, 1996; Campos, 1998 e Cerveira e Castro, 1999. Em suas pesquisas foram
identificados os mesmos perfis de consumidores: entre 30 e 50 anos, geralmente do
sexo feminino, com instrucéo elevada, de classe meédia, com hébito de consumo
diversificado. As motivacbes para a compra de produtos organicos seriam,
primeiramente, as saudes pessoal e familiar, seguidas da nédo utilizacdo de
agroquimicos, do valor biolégico, do sabor e 0 aroma e, por ultimo, a preocupacao
com o meio ambiente. (Assis, 1993; Campos, 1998; Cerveira e Castro, 1999; Gallup,
1996 apud MAPA, 2007, p. 45).

3.1.7 Definicbes Legais Referentes ao Cultivo e a Comercializacdo de

Alimentos Orgéanicos no Brasil

A cultura e comercializagdo dos produtos organicos no Brasil foram
aprovadas pela Lei 10.831 em 23 de dezembro de 2003. Entretanto, a sua
regulamentacao ocorreu em 27 de dezembro de 2007 através do Decreto N° 6.323
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De acordo com o artigo primeiro da Lei N° 10.831, de 23 de dezembro de

2003:

Ainda de

organica sao:

Considera-se sistema orgéanico de producdo agropecuaria todo
aquele em que se adotam técnicas especificas, mediante a otimizacdo do
uso dos recursos naturais e socioeconémicos disponiveis e 0 respeito a
integridade cultural das comunidades rurais, tendo por objetivo a
sustentabilidade econémica e ecoldogica, a maximizacdo dos beneficios
sociais, a minimizacdo da dependéncia de energia nao-renovavel,
empregando, sempre que possivel, métodos -culturais, biologicos e
mecanicos, em contraposicdo ao uso de materiais sintéticos, a eliminagéo
do uso de organismos geneticamente modificados e radiacdes ionizantes,
em qualquer fase do processo de producdo, processamento,
armazenamento, distribuicdo e comercializacdo, e a protecdo do meio
ambiente.

acordo essa Lei, os objetivos de um sistema de producao

i) a oferta de produtos saudéaveis isentos de contaminantes intencionais; ii) a
preservagdo da diversidade bioldégica dos ecossistemas naturais e a
recomposicdo ou incremento da diversidade biolégica dos ecossistemas
modificados em que se insere o sistema de producao; iii) incrementar a
atividade biolégica do solo; iv) promover um uso saudavel do solo, da agua
e do ar, e reduzir ao minimo todas as formas de contaminagdo desses
elementos que possam resultar das praticas agricolas; v) manter ou
incrementar a fertilidade do solo a longo prazo; vi) a reciclagem de residuos
de origem organica, reduzindo ao minimo o emprego de recursos nao-
renovaveis; vii) basear-se em recursos renovaveis e em sistemas agricolas
organizados localmente; viii) incentivar a integracdo entre os diferentes
segmentos da cadeia produtiva e de consumo de produtos organicos e a
regionalizacdo da producéo e comércio desses produtos; ix) manipular os
produtos agricolas com base no uso de métodos de elabora¢éo cuidadosos,
com o propésito de manter a integridade organica e as qualidades vitais do
produto em todas as etapas.

De acordo com paragrafo segundo da mesma Lei, “o conceito de sistema

organico de producdo agropecuaria e industrial abrange os denominados: ecoldgico,

biodinamico, natural, regenerativo, bioldgico, agroecologicos, permacultura” entre

outros que atendam aos principios dessa Lei.

E, por fim,

0 artigo segundo dessa Lei define:

produto da agricultura organica ou produto organico, seja ele in natura ou
processado, aquele obtido em sistema organico de producdo agropecuario
ou oriundo de processo extrativista sustentavel e ndo prejudicial ao
ecossistema local.

O decreto N° 6.323 de 27 de dezembro de 2007 pontua as seguintes

diretrizes da agricultura organica:
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i) contribuicdo da rede de producdo organica ao desenvolvimento local,
social e econdmico sustentaveis; ii) manutencdo de esforgcos continuos da
rede de producdo orgénica no cumprimento da legislacdo ambiental e
trabalhista pertinentes na unidade de producdo, considerada na sua
totalidade; iii) desenvolvimento de sistemas agropecuarios baseados em
recursos renovaveis e organizados localmente; iv) incentivo a integracédo da
rede de producéo organica e a regionalizacdo da producdo e comércio dos
produtos, estimulando a relacéo direta entre o produtor e o consumidor final;
V) incluséo de praticas sustentaveis em todo o seu processo, desde a
escolha do produto a ser cultivado até sua colocagdo no mercado, incluindo
0o manejo dos sistemas de producdo e dos residuos gerados;
vi) preservacdo da diversidade bioldgica dos ecossistemas naturais e a
recomposi¢cdo ou incremento da diversidade bioldgica dos ecossistemas
modificados em que se insere o sistema de producéo, com especial atencéo
as espécies ameacadas de extincao; vii) relacdes de trabalho baseadas no
tratamento com justica, dignidade e eqlidade, independentemente das
formas de contrato de trabalho; viii) consumo responsavel, comércio justo e
solidario baseados em procedimentos éticos; ix) oferta de produtos saudaveis,
isentos de contaminantes, oriundos do emprego intencional de produtos e
processos que possam gera-los e que ponham em risco 0 meio ambiente e
a saude do produtor, do trabalhador ou do consumidor; x) uso de boas
praticas de manuseio e processamento com o propésito de manter a
integridade orgéanica e as qualidades vitais do produto em todas as etapas;
xi) adocdo de préticas na unidade de producdo que contemplem o uso
saudavel do solo, da 4gua e do ar, de modo a reduzir ao minimo todas as
formas de contaminacgéo e desperdicios desses elementos; xii) utilizagcao de
praticas de manejo produtivo que preservem as condi¢des de bem-estar dos
animais; xiii) incremento dos meios necessarios ao desenvolvimento e
equilibrio da atividade biolégica do solo; xiv) emprego de produtos e
processos que mantenham ou incrementem a fertilidade do solo em longo
prazo; xv) reciclagem de residuos de origem organica, reduzindo ao minimo
0 emprego de recursos ndo-renovaveis; xvi) conversado progressiva de toda
a unidade de producao para o sistema orgéanico.

3.1.8 A Certificagdo nos Produtos Orgéanicos

Os produtos organicos podem ser possuidores de certificacdes validas no

Brasil e de certificacfes validas em territorios internacionais.

O Ciclo de Certificacdo € anual. A emissao/renovacédo do Certificado de
Conformidade ocorre quando todos os requisitos de certificacdo séo atendidos.
O Ciclo de Certificacdo é composto pelas seguintes grandes etapas:
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Figura 4: Ciclo de Certificacéo
Fonte: Associacdo de Certificagdo Instituto Biodindmico — IBD, mar¢o 2016

3.1.9 Certificacbes para a Comercilizacdo de Produtos Orgéanicos Brasileiros

no Exterior

A seguir constam algumas das certificagcdes que propiciam a comercializacdo de
produtos organicos brasileiros em outros paises.

Diretrizes para o Padrdo de Qualidade Organico IBD (CE/EU): possuem
equivaléncia com o Regulamento Europeu CE 834/2007 e 889/2008 e o padrao
IFOAM. Essas diretrizes permitem a comercializacdo de produtos organicos na
Europa. A Unido Europeia é a detentora desse sistema para o qual o IBD tem o
reconhecimento formal da International Organic Accreditation Services — IOAS. (IBD,
2016, p. 5).

Figura 5: Selo biolégico da Unido Européia
Fonte: Comisséo Europeia, 2016
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National Organic Program — NOP (US): possibilita a comercializagdo de
produtos organicos nos Estados Unidos. O possessor e gestor desse sistema € o
United States Department of Agriculture — USDA. (IBD, 2016, p. 5).

USDA

Figura 6: Selo USDA Organic
Fonte: United State Department of Agriculture — USDA

O selo USDA tem o objetivo de desenvolver, manter e expandir 0 acesso

de produtos de diversos paises ao mercado estadunidense. (IBD).

3.1.10 O Sistema Brasileiro de Avaliacdo da Conformidade Orgéanica

O Sistema Brasileiro de Avaliagdo da Conformidade Orgénica — (SisOrg):
é regulamentado pela Lei 10.831 de 23 de dezembro de 2003, o Decreto 6.323 de
27 de dezembro de 2007 e as suas Instrucdes Normativas correspondentes. O
SisOrg permite a comercializacdo de produtos organicos no Brasil. O Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento é o proprietario e gestor desse sistema. E o
INMETRO é responsavel pelo reconhecimento formal dos 6rgdos de certificagdo.
(IBD, 20186, p. 5).

O selo brasileiro de certificacdo chamado Selo do Sistema Brasileiro de
Avaliacdo da Conformidade Orgéanica — SisOrg — garante que o alimento foi
produzido de acordo com a Instrucdo Normativa n° 46, de 6 de outubro de 2011, que

padroniza o sistema de producé&o orgéanica.
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Figura 7: Selo do Sistema Brasileiro de Avaliacdo da Conformidade Orgénica - SisOrg

Fonte: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, 2009

Em relacdo a rotulagem de alimentos orgéanicos, € definido no Decreto n°
6.323, de 27 de dezembro de 2007:

Art. 20. Além de atender aos regulamentos técnicos vigentes
especificos para o produto que esta sendo rotulado, os produtos inseridos
no Sistema Brasileiro de Avaliacdo da Conformidade Orgéanica de que trata
o art. 29 deverdo obedecer as determinagfes para rotulagem de produtos
orgéanicos e conter o selo deste Sistema.

Art. 21. Somente poderao utilizar o selo do Sistema Brasileiro
de Avaliagdo da Conformidade Organica os produtos comercializados
diretamente aos consumidores que tenham sido verificados por organismo
de avaliacdo da conformidade credenciado junto ao Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

A certificacdo de produtos organicos pode ser feita das seguintes
maneiras:

Certificacdo por Auditoria: a concessao do selo SisOrg é feita através
de uma certificadora publica ou privada que seja credenciada no Ministério da
Agricultura. O organismo de avaliagdo da conformidade obedece tanto aos
procedimentos e aos critérios internacionalmente reconhecidos, como aos requisitos
técnicos estabelecidos pela legislacdo brasileira.

Sistema Participativo de Garantia : caracteriza-se pela responsabilidade
coletiva dos membros do sistema. Esses membros podem ser produtores,
consumidores, técnicos e os demais interessados. Para estar legalizado, um
Sistema Participativo de Garantia (SPG) deve possuir um Organismo Participativo de
Avaliacdo da Conformidade (Opac), legalmente constituido, que se responsabiliza
pela emissao do SisOrg.

Controle Social na Venda Direta: a legislagao brasileira determinou uma
excecdo para a agricultura familiar na obrigatoriedade de certificagdo dos seus

produtos organicos. Entretanto, € exigido o credenciamento numa organizacao de
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controle social cadastrado em algum o6rgéo fiscalizador oficial. Dessa maneira, 0s
agricultores familiares passam a fazer parte do Cadastro Nacional de Produtores
Organicos. (MAPA).

As certificadoras compdem um quadro institucional que pode ser
chamado de “autoregulamentacdo”, ja que a adeséo a seus respectivos programas
de certificacdo é voluntaria. Essa légica propicia uma certa padronizacdo dos
requisitos para que exista legitimidade e confiabilidade entre aqueles que interagem
no mercado, especialmente os consumidores, 0s produtores, 0s comerciantes e as
certificadoras.

O IFOAM (International Federation of Organic Agriculture Movements) &
um Orgdo mundial que credencia as certificadoras. Ele determina um padrao
organico internacional. Essa federacdo internacional reldne diversos organismos
relacionados a agricultura organica. Para credenciar as instituicdes certificadoras, o
IFOAM conta com o International Organic Accreditation Services Inc. (IOAS), que
garante a equivaléncia dos programas de certificacdo em padrdo internacional.
(MAPA; SPA; IICA, 2007, p. 60).

Constam a seguir as certificadoras credenciadas pelo Ministério da
Agricultura Pecuéaria e Abastecimento para atuarem no Sistema Brasileiro de
Avaliagao da Conformidade Organica.

Organismos Participativos de Avaliacdo da Conformidade Organica
(Sistema Participativo):
ANC - Associacao de Agricultura Natural de Campinas e Regiéo;
ABIO - Associacao dos Agricultores Biolégicos do Estado do Rio de Janeiro;
Rede Ecovida - Associagao Ecovida de Certificacédo Participativa;
ABD — Associagéo Biodinamica.
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Figura 8: Selo ANC Figura 9: Selo ABIO
Fonte: ABIO, 2016 Fonte: ANC, 2015
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Organismos Participativos de Avaliacdo da Conformidade Orgéanica (Sistema

Participativo):

TECPAR - Instituto de Tecnologia do Parana;
ECOCERT Brasil Certificadora Ltda;
IBD Certificacdes Ltda;

IMO CONTROL - Instituto de Mercado Ecolégico;

INT - Instituto Nacional de Tecnologia;

Instituto Chéo Vivo de Avaliacdo da Conformidade;

OIA - Organizacéo Internacional Agropecuaria. (AAO).

TECPAR

Figura 10: Selo TECPAR
Fonte: TECPARCERT

‘contro
im0

INSTITUTO DE MERCADO ECOLOGICO

Figura 13: Selo IMO CONTROL
Fonte: Planeta Orgéanico, 2011

Figura 11: Selo ECOCERT
Fonte: Planeta Orgéanico, 2011

7~ ChaoVIVO

Figura 14: Selo Chéao Vivo
Fonte: Chéo Vivo, 2016

IBD

www.ibd.com.br

Figura 12: Selo IBD
Fonte: IBD

Figura 15: Selo OIA
Fonte: Planeta Orgéanico, 2015
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Por fim, de acordo com a Instrucdo Normativa N° 19, de 28 de maio de
2009:

Art. 120. Para produtos que contenham ingredientes, incluindo
aditivos, que ndo sejam organicos aplicam-se as seguintes regras: | - para
produtos com 95% ou mais de ingredientes orgéanicos, deverdo ser
identificados os ingredientes ndo orgéanicos e poderdo utilizar o termo
“ORGANICO” ou “PRODUTO ORGANICO’; Il - para produtos com 70% a
95% de ingredientes organicos, os rétulos deverdo identificar esses
ingredientes organicos e apresentar os dizeres: “PRODUTO COM
INGREDIENTES ORGANICOS”; e lll - os produtos com menos de 70% de
ingredientes organicos ndo poderdo ter nenhuma expressao relativa a
qualidade organica. Paragrafo tnico. Agua e sal adicionados ndo devem ser
incluidos no célculo do percentual de ingredientes organicos.

3.2 EMBALAGENS SUSTENTAVEIS

3.2.1 Breve Contextualizacao referente as Embalagens para Alimentos

Geralmente a funcéo principal da embalagem para alimentos
€ a de protegé-lo. A embalagem possui a funcao de inibir modificacfes
indesejaveis no alimento durante o seu transporte e 0 seu
armazenamento. A embalagem deve preservar as caracteristicas do
alimento através das propriedades de protecdo contra os fatores
ambientais externos ao alimento, como a umidade, o oxigénio, a

iluminacdo e 0s microrganismos.

Ao longo da histéria, a embalagem teve grande importancia no

desenvolvimento do comércio no processo de crescimento das cidades.

Com o passar dos anos foram acrescidas as embalagens as funcdes de:
despertar o desejo de compras, comunicar, transmitir informacdes e ser suporte de
acOes promocionais. Além disso, mais recentemente, surgiu a utlizacdo das
embalagens ativas — ou seja, embalagens que interagem com o produto — e das
embalagens inteligentes — aquelas que interagem com o produto e se comunicam
com o consumidor. (MESTRINER, 2002 apud LANDIM et al., 2016, p. 83).
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Portanto, podem ser atribuidas as embalagens as fun¢des de conservar,

expor, transportar e influenciar o consumidor a aquisi¢éo o produto.

3.2.2 A Influéncia Positiva das Embalagens de Alimentos no Meio Ambiente

As embalagens protegem o0s seus conteddos e assim
contribuem positivamente também a evitar as perdas e os desperdicios de
alimentos.

O desperdicio alimentar € um inaceitavel paradoxo do nosso
tempo: se de um lado existe a necessidade nos proximos anos de
incrementar a producdo alimentar em 60%-70% para nutrir uma populacdo
sempre crescente, do outro lado, no mundo se desperdica mais que um
terco de comida produzida, dos quais 80% poderiam ainda ser consumidos.
O desperdicio alimentar é mais il6gico quanto mais aumentam a producéo
de lixo e a crise ambiental, assim como o empobrecimento e a desnutricdo
(mais de um bilhdo de pessoas atualmente).
Se de fato fosse possivel recuperar os desperdicios, esses matariam a fome
de dois bilhdes de pessoas no mundo. (WWF, traducdo nossa).

De acordo com a FAO, a cada ano, os alimentos que sao produzidos e

que ndo sdo consumidos, desperdicam um volume de agua equivalente ao fluxo

anual de um rio como o de Volga; é responsavel pela producédo de 3,3 bilhdes de

toneladas de gases do efeito estufa; e utiliza 1,4 bilhdes de hectares de terreno —

quase 30% da superficie agricola mundial. (FAO, 2013, traduc&o nossa).
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Fonte: FAO, 2013
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A pegada de carbono [ou seja, a quantidade total de gases do efeito
estufa emitida na atmosfera como consequéncia direta ou indireta de um
determinado evento] global foi estimada em 3,3 giga toneladas de gas carboénico.

(FAO, 2013, p. 17, traducéo nossa).
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Figura 17: Os dez paises com as maiores pegadas hidricas destinadas aos produtos agricolas versus

o desperdicio alimentar.
Fonte: FAO, 2013.

Globalmente, a pegada hidrica [ou seja, o volume total de agua doce que
€ utilizado para uma determinada producédo] empregada aos produtos agricolas
desperdicados em 2007 é de 250 km3. Isso equivale a quase trés vezes o volume
do lago de Genebra ou ao fluxo anual de agua do rio Volga. (FAO, 2013, p. 27,

traducao nossa).
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Figura 18: Os vinte maiores paises do mundo versus o desperdicio alimentar.

Fonte: FAO, 2013.

A nivel mundial, a quantidade total de desperdicio de alimentos no ano de
2007 ocupou quase 1,4 mil milhdes de hectares. Isso equivale a cerca de 28% da

area de terra agricola do mundo. (FAO, 2013, p. 37, traducao nossa).

Além do impacto ambiental, as consequéncias econémicas diretamente
relacionadas aos desperdicios — estando exclusos os desperdicios de peixes e de
frutos do mar - é um prejuizo de aproximadamente 750 mil milhdes de dodlares por

ano.

Os 54% dos desperdicios alimentares sdo verificados na fase de
producéo, colheita e armazenamento. Os demais 46% dos desperdicios alimentares

sao verificados nas fases de transformacéo, distribuicdo e consumo.

Em linhas gerais, nos paises em desenvolvimento, os desperdicios

alimentares ocorrem mais expressivamente na fase produtiva.

Nos paises em desenvolvimento, as perdas ocorrem principalmente na
fase de pds-colheita e de armazenamento devido aos limitados recursos financeiros
e estruturais em técnicas de colheita, armazenamento e infraestrutura de transporte,

juntamente as condic¢des climaticas que favorecem a deterioracdo dos alimentos.
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Nas regi6es mundiais de média e alta renda, os desperdicios alimentares
tendem a ser mais elevados na fase em que estd no varejo ou com o consumidor.
Nas regibes de média e alta renda, os desperdicios acontecidos entre as fases
varejo — consumidor equivale de 31% a 39% do total dos desperdicios alimentares
dessas regifes. Ja nas regides de baixa renda, os desperdicios acontecidos entre
as fases de varejo-consumidor equivalem de 4% a 16% do total dos seus

desperdicios alimentares.

Além disso, quanto mais avante do percurso da cadeia alimentar um
produto é perdido, maiores sdo as consequéncias ambientais, uma vez que 0S
custos ambientais incorridos durante o processamento, transporte, armazenamento

e consumo deve ser adicionado aos custos de producao inicial.

Na base do elevado nivel de perdas de alimentos, h4 o comportamento
do consumidor juntamente a falta de comunicacdo ao longo da cadeia de
fornecimento. Os consumidores ndo planejam suficientemente as suas compras,
compram mais comida do que o necessario, ou reagem em modo excessivo ao
rétulo onde € especificado o prazo de validade. JA os padrbes excessivos de
qualidade e de estética conduzem os revendedores a rejeitarem grandes

guantidades de alimentos perfeitamente comestiveis. (FAO, 2013, traducéo nossa).

No Brasil, a industrializagdo e o desenvolvimento de embalagens tém
contribuido a: 0 aumento da seguranca alimentar; a reducéo de perdas de alimentos;
0 aproveitamento de subprodutos industriais; e a facilitacdo do acesso a alimentos

gue eram restritos a uma parte da sociedade.

Porém, muitos alimentos ainda sé@o perdidos — desperdicados — no Brasil
pela insuficiente utilizacdo de embalagens.

O meio ambiente é afetado pela perda de alimentos consequentes da
falha ou da né&o utilizacdo de embalagens. Muitas vezes o custo ambiental gerado
pelas perdas de alimentos é superior aguelas causadas pela fabricacdo e disposigcédo
final de embalagens adequadas. (ABRE apud GONCALVES; PASSOS;
BIEDRZYCKI, 2008, p. 272).
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As embalagens possuem acdo imprescindivel aos alimentos orgéanicos.
Elas protegem esses alimentos que ndo podem ser expostos a contaminacdes

advindas de outros tipos de alimentos.

Entretanto, as embalagens destinadas aos alimentos organicos podem
ser consideradas como sendo um problema, jA que acrescentam um custo ao
produto, e esse custo a mais € repassado ao consumidor. (SANTOS; MONTEIRO,
2008, p. 91).

3.2.3 Defini¢des Legais relacionadas as Embalagens para Alimentos

De acordo com a Resolucdo - RDC n°259, de 20 de setembro de 2002:

2.2. Embalagem : E o recipiente, o pacote ou a embalagem
destinada a garantir a conservacao e facilitar o transporte e manuseio dos
alimentos. 2.2.1.Embalagem primaria ou envoltério primario: E a
embalagem que estd em contato direto com os alimentos. 2.2.2.
Embalagem secundaria ou pacote: E a embalagem destinada a conter a(s)
embalagem(ns) priméria(s). 2.2.3. Embalagem terciaria ou embalagem: E a
embalagem destinada a conter uma ou véarias embalagens secundarias.

A Resolucéo da Diretoria Colegiada (RDC) n° 91, de 11 de maio de 2001,
estabelece os critérios gerais e classifica 0os materiais para embalagens e
equipamentos em contato com alimentos. A Resolucdo define que embalagem de
alimentos é o produto que esta diretamente em contato com os alimentos que possui
as seguintes funcdes: conter os alimentos desde a fabricacdo até a entrega ao
consumidor; proteger os alimentos de agentes externos, de alteracdes, de
contaminacdes e de adulteracdes.

A ANVISA exerce atividades de regulacdo, normatizacdo, controle e
fiscalizacdo na é&rea de vigilancia sanitaria. O artigo 8° da Lei N° 9782, de 26 de
janeiro de 1999, atribui a ANVISA a competéncia de regulamentar, fiscalizar e
controlar todos os produtos e servicos que possam oferecer riscos a saude publica.
Estédo contidos nesse grupo de produtos e servicos as embalagens para alimentos e
as instalagdes fiscais. (ANVISA, 2014).
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Todos os materiais destinados ao contato direto com alimentos, sendo
importados ou nacionais, podem possuir substancias nocivas a saude humana que
podem migrar para os alimentos. Por isso, a Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA) regulamenta esses materiais e estabelece requisitos que sao
responsaveis pela seguranca da utilizacdo desses materiais. A competéncia para
regulamentar este tema é definida no inciso 1l do § 1° do Art. 8° da Lei n.9.782/1999.
(ANVISA, 2014).

No Brasil, as Resolucdes MERCOSUL estdo contidas nas Portarias e
Resolucdes para cada tipo de material de embalagem disponibilizadas pela ANVISA.
A maioria dos regulamentos elaborados referentes a embalagens e materiais em
contato com alimentos € harmonizada no MERCOSUL. (ANVISA, 2014).

3.2.4 Materiais Autorizados para a Fabricagcdo de Embalagens para Alimentos

Os materiais a serem utilizados juntos aos alimentos devem obedecer a
legislagdo. Devem ser considerados: o tipo de material, a previsdo do uso na sua
respectiva lista positiva e o cumprimento a requisitos e restricdes especificas.

As listas positivas da ANVISA apresentam todos 0os componentes que sao
aprovados para a aplicagcdo em embalagens de alimentos. Essas listas positivas séo
harmonizadas no ambito do MERCOSUL e, portanto, tém valia em todos os paises
membros. Qualquer alteracdo aprovada nas listas devera ser acordada entre todos
0s paises do MERCOSUL. Para se incluir ou modificar qualquer componente
daquelas listas, € necessario fazer-se o pedido formal & ANVISA que, por sua vez,
considerara esse pedido de avaliacdo de novas substancias e tecnologias para
embalagens em contato com alimento. No Brasil, para uma substancia poder ser
comercializada e wusada em contato com alimentos, essa substancia

necessariamente deve constar na lista positiva da legislacéo.

Os materiais que possuem o0s requisitos definidos na legislagdo né&o

necessitam da prévia aprovagcao da ANVISA.
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O uso inadequado de materiais em contato com os alimentos podem
acarretar consequéncias negativas como a migracdo de substancias ndo desejaveis
ou acima dos limites maximos determinados pela ANVISA. (ANVISA, 2014).

Para a regulamentacédo destinada as embalagens de fins alimenticios, o
MERCOSUL utiliza os regulamentos de embalagens e materiais para o contato com
alimentos da Unido Europeia, do Instituto Alemao de Avaliagédo de Risco — BfR , do
Food and Drug Administration — FDA (Estados Unidos) e outros. (ANVISA).

A ANVISA disponibiliza ao publico a lista com todos os Regulamentos
MERCOSUL aprovados no GMC (Grupo de Mercado Comum) referentes aos tipos

de materiais que entram em contato com alimentos [encontrada em anexo B].

A RDC n. 91/01 classifica as embalagens de alimentos da seguinte
maneira: elastoméricas, vidro, metdlicas, celulésicas e plasticas. Como ja
mencionado anteriormente, para cada tipo de material existem regulamentacdes

especificas.

Parafinas e ceras também podem ser utilizadas em embalagens
destinadas aos alimentos. A regulamentacdo de ambas consta na Resolucédo n.
122/01.

Os adesivos postos em contato com alimentos também possuem

regulamentacgao.

Para as embalagens destinadas ao acondicionamento de alimentos

horticolas in natura existe a Instru¢do Normativa n° 9/02.

As resolucdes referentes aos tipos de embalagens de alimentos sé&o as
seguintes:

Elastoméricas: Embalagens, utensilios e equipamentos para contato
com alimentos feitos de materiais elastoméricos sédo regulamentados pela
Resolucédo n. 123/2001.

Vidro, porcelana, ceramica: as embalagens de vidro, porcelana e
ceramica sao regulamentadas pela Portaria n. 27/96. 56. No item 5.2.4 Portaria n°
27, de 18 de margo de 1996, sédo definidos os limites de metais pesados em vidro,

porcelana e ceramica.
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Metalicos: Embalagens, utensilios e equipamentos metalicos em contato
com alimento possuem 0s seguintes regulamentos: i) Lei n°® 9.832/99. Essa proibe o
uso de embalagens metdalicas soldadas com ligas de estanho e chumbo para
acondicionar alimentos, entretanto, estando ressalvados os produtos secos ou
desidratados; ii) Resolucdo RDC n. 20/2007: regulamento técnico para embalagens,
utensilios, revestimentos, equipamentos metalicos e tampas em contato com
alimentos.

Materiais celulésicos: i) Portaria n. 177/99, que apresenta as
disposicdes gerais para embalagens e equipamentos celulésicos em contato com
alimentos; i) Resolugdo RDC n. 130/02, que modifica o subitem 2.10 do item 2 da
Portaria n. 177/99; iii) Resolucdo RDC n. 129/02, direcionada a material celulésico
reciclado; iv) Resolucdo RDC n. 217/02, direcionada a peliculas de celulose
regenerada e v) Resolucdo RDC n. 218/02, direcionada as tripas sintéticas de
celulose regenerada.

Plasticos: As regulamentacdes pertinentes as embalagens plasticas para
alimentos séo: i) Resolucdo n. 105/99 que pontua as disposi¢cdes gerais; ii)
Resolucdo RDC n. 56/12 que apresenta a lista positiva de mondmeros; iii) a
Resolugdo RDC n. 17/08 que explicita os aditivos para materiais plasticos; iv)
Portaria n. 987/98 especifica para embalagens descartaveis de PET multicamada
destinadas ao acondicionamento de bebidas carbonatadas nao alcoolicas; V)
Resolucdo n. 124/01 que aborda os preparados formados de peliculas a base de
polimeros e/ou resinas que sejam destinadas ao revestimento de alimentos; vi)
Resolucdo n. 146/01 que autoriza 0 processo de deposicdo de camada interna de
carbono amorfo em garrafas de PET virgem; vii) Resolucdo RDC n. 20/08 que
aborda as embalagens de PET-PCR; viii) Resolucdo RDC n. 51/10 que trata sobre a
migracao; e RDC n. 52/10 cujo assunto sdo 0s corantes.

Nenhum regulamento da ANVISA obriga a utilizacdo de simbolos que
indiguem o tipo de material plastico que constitui a embalagem de alimento.

As colas ou adesivos que entram em contato com alimentos estédo
sujeitos a legislacéo sanitaria e sdo regulamentadas pela RDC n. 91/2001.

A Resolucdo RDC n. 52/2010 aborda os corantes e pigmentos para
materiais plasticos, porém ele pode ser utilizado como referéncia para corantes e

pigmentos para embalagens celuldsicas.
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A ANVISA ndo possui regulamento especifico para as tintas utilizadas nas
embalagens para alimentos.

Entretanto, a resolucdo RDC n.91/2001 determina que os equipamentos e
embalagens que entram em contato com alimentos devem ser condizentes as boas
praticas de fabricacdo afim de os alimentos n&do receberem migracdes de
componentes indesejaveis, contaminantes ou toxicos em quantidades superiores
aos limites maximos determinados de migracéo total ou especifica. Esses limites séo
estabelecidos de tal maneira que os materiais ndo possam oferecer riscos a saude
humana e que ndo possam modificar de forma inaceitavel a composi¢cao de quimica
dos alimentos e/ou as suas caracteristicas sensoriais.

Além disso, a Resolucdo RDC n.52/2010 estabelece que os requisitos de
migracdo especifica de metais — bem como de outros materiais previstos nessa
resolucdo — sdo aplicados aos equipamentos e embalagens plasticas impressas.
Porém, esses requisitos ndo sao aplicaveis aquelas embalagens plasticas que
possuem uma barreira protetora entre a tinta e a face interna do material, impedindo
assim o contato entre ambas. Se nao existir a barreira protetora, entdo a empresa
tem o dever de realizar ensaios de migracdo especifica de metais e outros
elementos. Essa obrigacdo é estabelecida na Resolu¢cdo RDC 52/2010 que discorre
sobre os corantes em embalagens e equipamentos plasticos que deverdo estar em
contato com alimentos.

Os parametros de migracdo total, migracdo especifica e (em alguns
casos) de composicdo, encontram-se nos regulamentos condizentes aos dos
materiais destinados ao contato com alimentos. Para aqueles materiais que
possuem parametros definidos em seus regulamentos, se faz necessaria a analise
de comprovacdo de adequacao do material. Nao obrigatéria a analise do material a
cada lote de producdo, contanto que seja comprovado que as condi¢cdes de
processo e especificacdes do material sdo controladas e nédo sofreram alteracdes,

estando assim em acordo com a legislacao.

Ainda ndo foi publicado pela ANVISA o regulamento especifico para Boas
Praticas de Fabricacdo para embalagens e alimentos. Por isso, até 0 momento estédo
validas apenas as definicbes condizentes a Portaria SVS/MS 326/97. (ANVISA,
2014).
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3.2.5 Materiais Reciclados Autorizados na Fabricacdo de Embalagens para

Alimentos

O item 9 da Resolucédo n.105/99 afirma que apenas materiais virgens sao
permitidos para a confeccdo de embalagens, utensilios e equipamentos em contato
com alimentos.

Esse mesmo item afirma que a ANVISA tem a possibilidade de estudar
processos tecnologicos especificos através dos quais sejam resultantes resinas
provindas de materiais reciclaveis.

Sobre os materiais reciclados, podem ser utilizados em contato com
alimentos somente aqueles que sao citados nos regulamentos referentes aos seus
respectivos tipos de materiais. Exemplo: a possibilidade de utilizacdo de papel
reciclado para o contato com alimentos € mencionada no regulamento referente aos
materiais celuldsicos.

Além disso, os materiais reciclados — assim como todos os materiais —
que podem ser utilizados no contato com alimentos devem atender aos critérios
gerais para embalagens e equipamentos com contato com alimentos definidos na
RDC n. 91/2001.

A tabela a seguir apresenta a permissao ou restricdo de uso de materiais
de embalagens reciclados para entrar em contato com alimentos e as suas

respectivas regulamentacdes pertinentes. (ANVISA, 2014).

Material de embalagem Permitido material reciclado? Legislacdo

Celulgsico Sim Resolucdo RDC n. 129/02

Elastomérico Nao Item 3.10 da Resolugdo n.
123/01

Metalico Sim Item 3.1.11 da Resolugdo RDC
n. 20/07

Plastico Apenas PET-PCR Resolugdo RDC n. 20/08

Item 9 Resolugdo n. 105/99
Vidro e cerdamica Sim Item 4.8 da Portaria n. 27/96

Figura 19: Permissédo de uso de materiais de embalagem reciclados para entrar em contato com
alimento, com regulamentacdes pertinentes.
Fonte: ANVISA, 2014.
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De acordo com o Informe Técnico n° 71, de 11 de fevereiro de 2016, vidro,
aco e aluminio sdo materiais que podem ser reciclados e utilizados em artigos
destinados ao contato com alimentos. Em seus respectivos processos de
reciclagem, esses materiais sdo fundidos a temperaturas superiores a 500°C. Isso
garante a degradacdo de qualquer substancia organica que possa estar contido
nesses materiais e comprometer a saiude humana. Por isso, a utilizacdo desses
materiais reciclados € permitida pela legislacédo sanitaria e ndo é exigida a avalicéo e

registro desses materiais reciclados junto a ANVISA.

Os processos de reciclagem dos materiais plasticos ndo sao suficientes para
anular todos os possiveis contaminantes absorvidos pelo plastico apés a sua
utilizacdo e descarte ou formados através da sua degradacdo. Os materiais plasticos
contaminados poderiam propiciar a migracdo de substancias nocivas a saude
humana para o alimento. (ANVISA, 2016).

Dentre os polimeros reciclados, somente o PET reciclado € aprovado
para ser utilizado em contato com alimentos até o presente momento.

A RDC n. 20, de 26 de marco de 2008, regulamenta o uso de PET-PCR
grau alimenticio que sé@o destinadas ao contato direto com alimentos.

S&o relevantes as seguintes carateristicas do PET: o formato das garrafas
de refrigerante garante a simplificacdo do processo de coleta; o PET € um polimero
pouco aditivado e possui mondmeros que sdo autorizados para o0 contato com
alimentos.

A reciclagem do PET pode gerar o PET reciclado e o PET-PCR grau
alimenticio. A diferenca entre esses € que o PET PCR é submetido a um processo

validado de descontaminacao durante a reciclagem.

Para a fabricacdo de embalagens que contenham PET-PCR grau
alimenticio, necessita-se estar em conformidade com as legislacdes que
estabelecem: i) as disposicfes gerais - Resolucéo n. 105/1999; ii) os procedimentos
de andlise de migracdo - RDC n. 51/2010; iii) as substancias autorizadas; iv) os
corantes e pigmentos - RDC n. 52/2010; v) os aditivos - RDC n. 17/2008.

Os materiais em contato com alimentos constituidos de PET — PRC tém
obrigatoriedade de registro na ANVISA anterior a comercializacdo. O fabricante de
alimentos cujas embalagens sejam de PET pds-consumo reciclado (PET PCR) — ou
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o fabricante desse tipo de embalagem — deve solicitar o registro ou a autorizagéo do
material fornecida pela ANVISA. Apds a avaliagdo da ANVISA, o PET-PCR pode ser

autorizado para ser destinado ao contato com alimentos.

A Resolucdo RDC n.20/2008 estabelece os requisitos que deve atender a
empresa para a solicitacdo de registro da resina. Essa Resolu¢éo diz que a empresa
deve comprovar: que a descontaminagéo do PET ¢é eficiente e, portanto, ndo oferece
riscos a saude; em relacdo a seguranca, o PET obtido é equivalente ao PET virgem.

Os itens 3.3, 3.6 e 3.8 da RDC n. 20/2008 determinam que as resinas, 0S
artigos e as embalagens precursores do PET-PCR grau alimenticio deverdo ser
autorizados pela ANVISA. As empresas devem solicitar a aprovacdo a ANVISA de
resina, artigos precursores e embalagens finais para alimentos que contenham PET-

PCR reciclado antes de ser iniciada a comercializagdo dos mesmos.

Entretanto, de acordo com o item 4 da Resolucdo RDC n.20/2008 é
obrigatéria a indicagdo do simbolo de PET-PCR nas embalagens de alimentos
constituidas desse material. A sua simbologia esta associada a politica de residuos.
(ANVISA, 2014).

Na Resolucdo RDC n © 129, de 10 de maio d 2002, consta o Regulamento
técnico sobre material celulésico reciclado. E um regulamento que se aplica as fibras
celulésicas de origem de materiais reciclados que sdo estabelecidas na Lista
Positiva para Embalagens e Equipamentos Celulésicos em Contato com Alimentos.
Essa Lista Positiva é disposta na Portaria n® 177, de 4 de marco de 1999. O material
reciclado podera ser utilizado na producdo de embalagens que comportard
exclusivamente alimentos sélidos e secos ou que haja acdo extrativa de pouca

significancia.

As fibras advindas de material reciclado — também chamadas de fibras
secundarias — séo as fibras consequentes da reciclagem do material celuldsico. O
material celulésico que dara origem as fibras podem ser das seguintes origens: i)
recuperacdo industrial de fabricacdo de papel, papeldo e cartdo; ii) descarte
consequente do processo de conversdo de papel, papeldao e cartdo; iii) material

fibroso celulésico pés-consumo.
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O regulamento estabelece que néo séo considerados materiais reciclados
os dejetos de processo que retornam ao mesmo circuito de fabricacao.

E também estabelecido o dever de se evitar produzir embalagens
celulésicas para fins alimenticios com fibras secundarias provenientes de material de
coleta indiscriminada de rejeitos, pois essas fibras podem alterar algumas

caracteristicas do alimento.

As fibras recicladas que serdo utilizadas em artigos para fins alimenticios
devem ser obtidas através de processos adequados de limpeza e de boas préticas
de fabricacgéo.

Apenas os aditivos citados na Lista Positiva de Componentes de
Embalagens Celulésicas em Contato com Alimentos podem ser acrescidos a

composicao das embalagens com fibras secundarias. (ANVISA, 2002).

3.2.6 Pesos e Medidas das Embalagens

O INMETRO é responsavel por estabelecer as regras relacionadas aos
pesos e as medidas das embalagens. S&8o expressas as seguintes determinacdes
na Portaria INMETRO n° 162, de 12 de dezembro de 1995: i) o espaco ocupado
pelos produtos pré-medidos (ou seja, os produtos embalados e medidos sem a
presenca do consumidor e em condi¢cdes de comercializagdo) dentro de embalagem
opaca e rigida ndo pode ser inferior a 90% da capacidade total do recipiente; ii) para
casos especiais o INMETRO pode estabelecer e autorizar especificas porcentagens

de espacgo vazio de embalagens. (ABIC).

3.2.7 A Rotulagem em Embalagens para Alimentos

De acordo com a Resolugdo RDC n © 259, de 20 de setembro de 2002,

rotulagem “é toda inscrigédo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou gréfica,
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escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada

sobre a embalagem do alimento”.

A Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002, apresenta o
Regulamento técnico para a rotulagem de alimentos embalados, em que sé&o
explicitas as informacdes obrigatorias que devem constar na rotulagem de alimentos
embalados: i) Lista de ingredientes; ii) Conteudos liquidos; iii) identificacdo da
origem; iv) Nome ou raz&o social e o endere¢o do importador (para o caso de o
alimento ser importado); v) Identificacdo do lote; vi) Prazo de validade; vii) Instrucdes

sobre o preparo e o0 uso do alimento se esse tipo de informacéo for necessario.

Esse Regulamento também define que a Rotulagem Facultiva € aquela na
qgual se pode constar qualquer informacdo ou representacdo grafica e/ou qualquer
matéria escrita, gravada ou impressa, desde que ndo contradigam 0s critérios
obrigatorios. Estdo também estabelecidos entre os critérios obrigatérios desse
Regulamento a ndo declaracdo de propriedades e as informacdes enganosas sobre

os alimentos.

3.2.8 A Rotulagem em Embalagens para Alimentos Orgéanicos

As instrucdes para a rotulagem de alimentos organicos séo determinadas
em: i) Lei no 10.831, de 23 de dezembro de 2003, que aborda o assunto agricultura
organica; ii) Decreto n® 6.323, de 27 de dezembro de 2007, que regulamenta a Lei n°®
10.831, de 23 de dezembro de 2003; iii) Instrucdo normativa n® 19, de 28 de maio de
2009, que aborda o assunto mecanismos de controle e informacdo da qualidade
organica; iv) Decreto n° 7.048, de 23 de dezembro de 2009, que atualiza o art. 115
do Decreto no 6.323 de 27 de dezembro de 2007, que, por sua vez, regulamenta a
Lei no 10.831, de 23 de dezembro de 2003, que aborda o assunto agricultura

organica.
Seguem trechos da Instru¢do Normativa n° 19, de 28 de maio de 2009:

Da Rotulagem para o Mercado Interno
Art. 117. O rétulo dos produtos organicos para o mercado
interno devera conter informag8es sobre a unidade de producédo constando,
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no minimo, 0 nome ou nome empresarial, endereco e o niimero do CNPJ ou
CPF.

Art. 118. Os produtos orgénicos e o0s produtos com
ingredientes organicos, que atendam o estabelecido no inciso I, do art. 120,
deste anexo, serdo identificados pelo selo do Sistema Brasileiro de
Avaliacdo da Conformidade Organica.

§ 1° O selo, de que trata o caput deste artigo, devera estar na
parte frontal do produto e logo abaixo dele devera haver a identificacdo do
sistema de avalia¢cdo da conformidade orgéanica utilizado.

§ 2° O selo do Organismo de Avaliacdo da Conformidade
Orgéanica podera ser utilizado concomitantemente com o do Sistema
Brasileiro de Avaliacdo da Conformidade Orgénica. Art.

119. A informacéo da qualidade organica nos rotulos devera se
dar na parte frontal do produto e sera identificada pelo uso dos termos:
“ORGANICO’, “PRODUTO ORGANICO’, “PRODUTO COM
INGREDIENTES ORGANICOS* ou suas variacdes de género (masculino ou
feminino) e ndmero (singular ou plural) gramaticais. Paragrafo Unico. Os
termos previstos no caput deste artigo poderdo ser complementados pelos
termos ECOLOGICO, BIODINAMICO, DA AGRICULTURA NATURAL,
REGENERATIVO, BIOLOGICO, AGROECOLOGICO, PERMACULTURA e
EXTRATIVISMO SUSTENTAVEL ORGANICO e outros que atendam os
principios estabelecidos pela regulamentacéo da producéo organica.

Art. 120. Para produtos que contenham ingredientes, incluindo
aditivos, que ndo sejam organicos aplicam-se as seguintes regras: | - para
produtos com 95% ou mais de ingredientes orgéanicos, deverdo ser
identificados os ingredientes ndo organicos e poderdo utilizar o termo
“ORGANICO” ou “PRODUTO ORGANICO”; Il - para produtos com 70% a
95% de ingredientes orgéanicos, os rétulos deverdo identificar esses
ingredientes organicos e apresentar os dizeres: “PRODUTO COM
INGREDIENTES ORGANICOS”; e lll - os produtos com menos de 70% de
ingredientes organicos ndo poderdo ter nenhuma expressado relativa a
qualidade organica. Paragrafo Gnico. Agua e sal adicionados ndo devem ser
incluidos no célculo do percentual de ingredientes organicos.

Paragrafo Unico. Os escopos a que se refere o caput deste
artigo sdo: | - producédo priméria animal; Il - producéo primaria vegetal; Il -
extrativismo sustentavel organico; IV - processamento de produtos de
origem vegetal; V - processamento de produtos de origem animal; VI -
processamento de insumos agricolas; VII - processamento de insumos
pecuarios; VIII - processamento de fitoterapicos; IX - processamento de
cosmeéticos; X - processamento de produtos téxteis; Xl| - comercializacao,
transporte e armazenagem; e Xll - restaurantes, lanchonetes e similares.

Trecho do Decreto n°® 6.323, de 27 de dezembro de 2007:

Da Rotulagem

Art. 20. Além de atender aos regulamentos técnicos vigentes
especificos para o produto que estd sendo rotulado, os produtos inseridos
no Sistema Brasileiro de Avaliacdo da Conformidade Organica de que trata
o art. 29 deverao obedecer as determinagfes para rotulagem de produtos
organicos e conter o selo deste Sistema.

Art. 21. Somente poderdo utilizar o selo do Sistema Brasileiro
de Avaliacdo da Conformidade Organica os produtos comercializados
diretamente aos consumidores que tenham sido verificados por organismo
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de avaliagdo da conformidade credenciado junto ao Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Paragrafo Unico. No ponto de comercializacdo ou no rétulo dos
produtos previstos no caput, podera constar a seguinte expresséao: “produto
organico ndo sujeito a certificacdo nos termos da Lei n° 10.831, de 23 de
dezembro de 2003.

A Instrucdo Normativa MAPA_n° 50/2009 e a Instrucdo Normativa MAPA
n° 18/2014 definem as condi¢Bes para a utilizacdo, em alimentos organicos, do Unico

selo oficial do Sistema Brasileiro de Avaliagéo da Conformidade Orgénica.

3.2.9 As Simbologias Referentes as Embalagens Presentes em seus Roétulos

O estabelecimento da estrutura de avaliacdo da conformidade no ambito
do SBAC (Sistema Brasileiro de Avaliacdo da Conformidade) para a area de meio
ambiente seguindo os padrfes das normas ISO Série 14000 — de acordo com a
Resolugdo CONMETRO n° 3 de 04/09/1995 — é realizado pelo CONMETRO
(Conselho de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial) em articulacdo com
varios segmentos da sociedade representados no CBAC (Comité Brasileiro de

Avaliacao da Conformidade).

No escopo da ABNT NBR ISO 14020 séo definidos trés tipos de
rotulagem ambiental: i) Rotulagem Tipo I: Programas de Selo Verde; ii) Rotulagem
Tipo II: Auto-declaragbes Ambientais; iii) Rotulagem Tipo IlI: Inclui avaliagbes de
Ciclo de Vida.

A Rotulagem do Tipo | segue os requisitos da NBR ISO 14024. Essa
norma relaciona os procedimentos para a certificacdo e para a concessao do rotulo;
e 0s principios e os procedimentos para se desenvolver programas de rotulagem
ambiental. Sado alguns desses principios: 0s critérios ambientais, a selecdo de

categorias e as carateristicas funcionais do produto.

Programas de Selo Verde (Rotulagem Tipo I) ndo tem tido muito éxito no
Brasil e no mundo, sobretudo pela dificuldade em se definir critérios embasados em
dados cientificos que sejam capazes de assegurar a superioridade — do ponto de

vista ambiental — de produtos de uma determinada categoria. Esse problema advém


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/LEIS/2003/L10.831.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/LEIS/2003/L10.831.htm
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do fato da dificuldade de se encontrar um método cientifico que integre os varios e
complexos aspectos das questdes ambientais a serem aplicAveis a analise dos
produtos. Consequentemente, as certificadoras ndo podem avaliar os aspectos
ambientais de produtos de maneira eficaz. Um exemplo dessa dificuldade €é o fato de
um produto requerer um baixo consumo de energia, mas gerar uma quantidade

grande de residuos sélidos.

Os Selos Verdes podem fazer os consumidores procurarem por eles nas
embalagens, porém, esses selos ndo informam precisamente 0s aspectos

ambientais especificos dos produtos.

Os Selos Verdes criam barreiras comerciais se 0s seus critérios sao
focalizados em prioridades nacionais e regionais sem considerar o que ¢é
internacionalmente relevante. Isso é comum de acontecer quando as partes
interessadas vivem no Brasil ou numa regido em que é utilizado um determinado tipo
de Selo Verde.

Os critérios dos Selos Verdes focalizam as caracteristicas dos produtos,
as politicas ambientais os dados ambientais, a gestdo da disposi¢cao dos residuos e

recursos de infraestrutura do pais ou da regido em que sera utilizado o selo.

A Rotulagem do Tipo Il segue os requisitos da NBR ISO 14021. Essa
Norma pontua 0s requisitos para as auto-declaragcdes ambientais. Essas auto-
declaracbes em produtos podem possuir textos, graficos e simbolos. Também
aborda os termos que sdo normalmente utilizados em declaracbes ambientais e
disponibiliza qualificacbes para o seu uso. Essa Norma também propfe uma

metodologia de avaliacdo e verificagdo para auto-declaragcdes ambientais.

No Brasil, as auto-declaracdes — Tipo Il — tem ganhado destaque e tem se
consolidado como a melhor interface com o consumidor. Grande parte dos simbolos

ja estdo consolidadas, ainda que nem todos estejam normalizados.

O conhecimento em relacdo aos simbolos é bastante disseminado e eles

sdo consequéncias de Norma Técnica para o mercado nacional.



61

hY

As auto-declaragbes também contribuem a educacdo ambiental da
populacao e auxiliam as fases de coleta seletiva e de triagem dos materiais que sao
reciclaveis. (CEMPRE).

Simbolos para identificacio de produtos “reciclaveis”

Simbalos para identificacao de produtos "reciclados” = o valor % indica o conteddo reciclado
65%

65%

65%

Figura 20: Simbolos para a identificagdo de produtos reciclaveis e de produtos reciclados

Fonte: CEMPRE

A ABTN NBR 16182/2013 (Embalagem e acondicionamento — Simbologia
de orientacdo de descarte seletivo e de identificacdo de materiais) normatiza a
simbologia que diferencia o descarte de residuos secos e de residuos Uumidos.
(CEMPRE).

A Norma Técnica da ABNT NBR 16182:2013 também caracteriza o
descarte dos residuos Gmidos separadamente dos residuos secos. E facultativa a
utilizacao do texto “Descarte Seletivo” na simbologia de identificagcdo do material. A
simbologia deve estar presente nas embalagens de produtos de bens de consumo,
exceto nas embalagens que, de acordo com a Lei, necessitam ser coletadas de
maneira especifica. (ABRE).

A Norma baseou na regulamentacédo da coleta seletiva do Brasil através

da Politica Nacional de Residuos Sélidos.
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ALUMINIO ACO RECICLAVEL LONGA-VIDA VIDRO DESCARTE LIXO COMUM
RECICLAVEL RECICLAVEL RECICLAVEL SELETIVO (ANTI-LITTERING)

Figura 21: Simbolos que auxiliam a identificacdo do material e do descarte

Fonte: CEMPRE

O simbolo que identifica o aluminio diferencia o material do aco, facilita a
etapa de triagem e contribui ao encaminhamento do aluminio as industrias que o
reciclardo. (CEMPRE, p. 9).

O simbolo que identifica o papel cartdo e o longa-vida é presente nas

suas embalagens.

Diversos produtos possuem em suas embalagens declaracbes em prol da
campanha anti-littering. A simbologia da campanha anti-littering visa conscientizar o
consumidor a encaminhar a embalagem do produto apds o seu consumo ao destino

correto: a lata do lixo.

Essa campanha é especialmente relevante para produtos que costumam

ser consumidos em transito.

Contudo, a utilizacdo do simbolo do descarte seletivo ainda € indicada

para o caso de a embalagem ser reciclavel.

&y & L3¢) & L5A L"}) A

1. Poli (tereftalato de etileno); 2. Polietileno de alta densidade; 3. Poli {cloreto de vinila);
4. Polietileno de baixa densidade; 5. Polipropilenc; 6. Poliestireno; 7. Outros.

Figura 22: Simbologia para a identificacdo de embalagens plasticas

Fonte: CEMPRE
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A simbologia para embalagens plasticas segue a Norma NBR 13230 da
ABNT que segue critérios internacionais. Essa simbologia colabora de maneira

positiva e profunda aos programas de seleta seletiva.

Cada numero contido em cada simbolo representa o material que compde
0 objeto. Estas sdo as correspondéncias entre niumeros e materiais: 1 — polietileno
tereftalato (PET); 2 — polietileno de alta densidade (PEAD); 3 — policloreto de vinila
(PVC); 4 — polietilieno de baixa densidade PEBD; 5 — polipropileno (PP); 6 —
poliestireno (PS); 7 — outros. “Outros” significa que a embalagem é feita por um
material diferente dos outros seis. (ANVISA, 2014).

Figura 23: Simbologia para a identificagédo de papel

Fonte: CEMPRE

Os simbolos utilizados em papel, papel cartdo e papeldao ondulado, sdo
do Tipo Il, tem sido utilizados pela maior parte das empresas e provém da NBR I1SO
14021. No Brasil, a atuacdo dos catadores de materiais reciclaveis € importante e
essencial no processo da coleta seletiva. Os simbolos sdo fundamentais no auxilio

da coleta seletiva e da triagem. (CEMPRE).

A Rotulagem do Tipo Ill segue os requisitos da NBR ISO 14025. Essa
Norma estipula que esse tipo de rétulo deve ser concedidos e licenciados através de
organizacdes externas independentes. Além disso, essa norma discorre sobre 0s
dados ambientais de produtos cuja qualificacdo deve ser embasada no conjunto de
parametros relacionados a Avaliacdo do Ciclo de Vida — ACV. (BARRETO et al.,
2007, p. 6).

O Ciclo de Vida condiz aos aspectos ambientais de um bem ou de um
servico em todas as suas fases, ou seja, desde a origem dos recursos naturais

encontrados no meio ambiente até a fase dos seus residuos materiais e da energia
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apos o seu uso. A sequéncia de fases que podem dar origem a ACV pode ser uma
consequéncia da analise producdo de qualquer produto ou servico. A sequéncia de
fases que pode compor a ACV € a seguinte: i) Fase de analise de entrada de
matérias-primas requeridas em um processo de producdo; ii) Fase de analise do
processamento ou do preparo das matérias-primas que sao utilizadas no processo
de producdao; iii) Fase da andlise do processo de processo de producdo; iv) Fase da
analise do processo de producédo da embalagem; v) Fase da analise do processo de
transporte e de distribuicdo; vi) Fase da analise da recuperacéo dos residuos e dos
produtos secundérios; vii) Fase da analise de administragdo dos
residuos.(BARBIERI, 2004 apud BARRETO et al., 2007, p. 6).

Matérias-

primas

Producéo Manufatura

de energia Embalagem
Reciclagem Transporte

Recuperacao
J o
reuso

Figura 24: Ciclo de vida ambiental do produto

Fonte: ROBLES JUNIOR, 2003, p. 128

3.2.10 CertificagcOes para o Manejo Florestal Sustentavel

A fibra sustentavel é a fibra virgem produzida pelo manejo florestal
responsavel. O termo “responsavel” é vago e incerto. Por conta disso, se faz
necessaria a requisicdo de uma certificacdo terceirizada. O Forest Stewardship

Council (FSC) — Conselho de Manejo Florestal — surgiu como o principal critério para
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avaliar a sustentabilidade das praticas de manejo florestal. Para que o selo de
certificacdo FSC possa ser utilizado em produtos, a empresa de produtos florestais
deve submeter suas atividades a revisao por parte de auditores. O programa Ancient
Forest Friendly € uma outra certificacdo muito respeitada e € financiado pelo grupo

Markets Initiative.

As diretrizes de silvicultura do FSC sao baseadas em um conjunto de dez
principios. Todos eles lidam com diversos aspectos de manejo florestal e também
com a saude do ecossistema: i) Obediéncia as leis e principios do FSC; ii)
Responsabilidades e direitos de uso claramente definidos; iii) Reconhecimento e
respeito pelos direitos dos indigenas; iii) Bem-estar econémico e social a longo
prazo dos trabalhadores florestais e das comunidades locais; iv) Garantia de uma
grande variedade de beneficios a partir da floresta; v) Conservacao da diversidade
bioldgica, recursos hidricos, solos e ecossistemas frageis, mantendo assim a
integridade da floresta; vi) Plano e manejo escrito e de longo prazo; vii) Avaliacao e
monitoramento continuos; vii) Manutencdo de florestas com alto valor de

conservacgao; ix) Restricbes adicionais com respeito a plantacoes.

FSC EFSC FSC

www.fsc.org www.fsc.org

RECYCLED 100%

Made from From well-
recycled material managed forests

FSC® C000000 FSC® C000000

www.fsc.org

MIX

From responsible
sources

FSC® C000000

Figura 25: Selos FSC

Fonte: welcome.fsc.org

3.2.11 A Relagéo entre Embalagens e os Alimentos Organicos

As embalagens estabelecem o primeiro contato entre o consumidor e o
produto. Podem ser fundamentais para a escolha e a compra do consumidor. Podem

contribuem muito para a construcdo de uma marca e da identidade de um produto,
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além de serem capazes de favorecerem as vendas. (DELLA LUCIA et al., apud
GONCALVES; PASSOS; BIEDRZYCKI, 2008, p. 272).

E contemporanea a reducdo da quantidade de membros da familia, a
reducdo da quantidade de pessoas que moram juntas e o aumento da quantidade de
pessoas que moram sozinhas. Esse fato unido ao ritmo intenso e a dedicacdo de
menos tempo as refeices, geram a maior procura por alimentos embalados em
porcdes individuais. (CAMPOS; NANTES, 1999 apud GONCALVES; PASSOS;
BIEDRZYCKI, 2008, p. 281).

O desenvolvimento de embalagens tem contribuido positivamente a
reducdo de perda de alimentos a seguranca alimentar. Mas, muitos alimentos ainda

sao desperdicados pela falta de embalagens no Brasil.

A perda de alimentos por falhas ou pela ndo utilizacdo de embalagens
acarreta consequéncias negativas ao meio ambiente. Essas consequéncias, muitas
vezes, sao mais intensas do que o custo ambiental da fabricacdo e da disposicéo de
embalagens adequadas para o uso alimenticio (ABRE, 2003 apud GONCALVES;
PASSOS; BIEDRZYCKI, 2008, p. 272).

As embalagens para alimentos devem ser produzidas com materiais
autorizados pela ANVISA. Entre esses materiais, existem aqueles que ndo sao
considerados sustentaveis. Ainda assim, todos eles podem cumprir a funcdo de
embalagem de alimentos. Porém, considerando-se a imprescindibilidade do respeito
ao meio ambiente, € fundamental o desenvolvimento e a utilizacdo de embalagens

gue atendam a essa necessidade.

Uma pesquisa realizada no Brasil demostrou a intencdo de compra de
alimentos em embalagens sustentaveis. Os resultados preliminares indicaram que a
intencdo é mais expressiva entre as mulheres jovens e com nivel elevado de
escolaridade. Outra observacgéo feita foi o fato de todos os grupos possuirem baixa
aceitabilidade aos alimentos com embalagens sustentaveis que possuem precos
elevados em relacdo aos produtos que tém preco de mercado. (KOHMANN et al.,
2016, p. 1).
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3.2.12 Embalagens Sustentaveis

As embalagens sustentaveis contribuem para a mitigacdo dos efeitos
negativos causados pelas interagfes insustentaveis entre as atividades humanas e o

meio ambiente.

As embalagens sustentaveis podem ser consideradas também uma
estratégia de marketing para a promocao da conscientizacdo ambiental de uma
determinada marca e produto. A embalagem pode ser um dos fatores que

contribuem para a decisdo de compra.

Dentre as estratégias de marketing mais utilizadas para a promocéo da
responsabilidade ambiental da empresa estdo o uso de embalagens reciclaveis,
embalagens de polimeros verdes e embalagens biodegradaveis. (LANDIM et al.,
2016).

A cultura da racionalidade numa empresa € consolidada pelo ecodesign.
Através desse, produtos passam a ser produzidos de maneira ecoeficiente.
Tecnologias limpas sdo implementadas e existe a prevencdo da geragdo de
residuos impactantes. Essa filosofia de produgéo garante que o produto € resultante
de um processo de uso racional de energia, de matérias-primas, de energia. Nesse
processo também sao inclusos os estudos de biodeterioracdo. (CEMPRE, 2013
apud ZANIBONI, 2013, p. 32).

O Ciclo de Vida é uma questéao relacionada ao ecodesign e possui grande
relevancia. E importante a aplicacdo dos 3Rs: i) Reduzir: avaliar o que € essencial e
fazer o melhor aproveitamento possivel para a fabricacdo da embalagem. ii)
Reutilizar: este conceito pode ser aplicado na fase de desenvolvimento da
embalagem para que essa tenha um tempo de utilizacdo prolongado, podendo ter
uma segunda funcédo ao usuario, evitando assim o descarte imediato. iii) Reciclar: na
fase do projeto deve-se avaliar a aplicabilidade dos materiais que possibilitem a

reciclagem.

Faz-se necessaria a averiguacdo da procedéncia do material que se

deseja utilizar. E importante verificar se o material é de origem certificada e se ndo
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provém de exploragdo inadequada do meio ambiente e de seres humanos.
(NEGRAO; CAMARGO, 2008 apud ZANIBONI, 2013, p. 33).

A Associacdo Brasileira de Embalagem (ABRE) propde algumas
recomendacdes para que as embalagens contribuam para a preservacao dos
recursos naturais e se adequem as necessidades ambientais: i) Para ser feita a
escolha do material, deve-se considerar fatores como a toxidade, renovabilidade,
escassez e 0 seu potencial para ser reciclado; ii) Nao serem projetadas embalagens
“Over-Packing”; iii) Serem disponibilizadas ao consumidor todas as informagdes
acerca da embalagem; iv) Levar-se em consideracdo a desmontagem da
embalagem; v) A reducdo da espessura da embalagem; vi) O desenvolvimento de
tecnologias semelhantes de materiais; vii) A priorizagdo de embalagens incolores;
viii) A priorizacdo por rétulos que ndo contenham cola; ix) O incentivo ao uso do refil;
X) O cuidado na combinagdo entre tinta e material da embalagem, pois existem
tintas e materiais que sdo quimicamente incompativeis e isso dificulta a reciclagem;
xi) A producdo limpa e a otimizacdo da logistica; xii) O aumento da vida util do
produto; xiii) A valorizagéo da possibilidade da reutilizac&o/ do reaproveitamento; xiv)
A finalizacdo dos desperdicios. (ABRE, 2003 apud GONCALVES; PASSOS;
BIEDRZYCKI, 2008, p. 274).

As empresas precisam desenvolver produtos que: i) correspondam as
necessidades logisticas. Devem garantir a otimizacdo de espaco, a facilidade de
empilhamento e de distribui¢do; ii) tenham o peso reduzido para contribuir a reducéo
de matéria prima; iii) possuam design ergondmico afim de facilitar o manuseio da
embalagem e a utilizacdo pelo consumidor. O tipo de desenvolvimento de
embalagens ideal é aquele em que sejam convenientes de serem usadas e que
tenha um vasto potencial de aplicacdo de modo a adequar-se a diversos tipos de
produtos. (MULLER, 2003 apud GONCALVES; PASSOS; BIEDRZYCKI, 2008, p.
274).

3.2.13 Os Tipos de Embalagens Sustentaveis
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Sao sustentaveis as: i) embalagens de reciclagem; ii) embalagens com
aplicacdo de logistica reversa; iii) embalagens biodegradaveis. (KOHMANN et al.,
2016).

As embalagens ativas(iv) e inteligentes(v) possuem funcdes que
favorecem o fortalecimento do meio ambiente, pois as suas tecnologias contribuem

a seguranca alimentar.

A reciclagem e a logistica reversa também geram poluicdo e consomem

energia.

O combustivel féssil é requerido para ser realizado o transporte que €
necessario a etapa de coleta do material; energia elétrica € consumida durante o
processo de separacdo do material; energia é consumida e 0s previstos processos
mecanicos e quimicos geram residuos — que devem ser tratados — durante o
processo de transformar novamente em matéria-prima o material que estiver sendo
reciclado. (KOHMANN et al., 2016, p. 10).

3.2.14 Embalagens de Reciclagem

As embalagens para alimentos podem ser feitas, também, com materiais

reciclaveis e/ou com materiais reciclados.

A Resolugdo n° 23, de 15 de marco de 2000 faz a seguinte definigéo:
“‘Embalagem Reciclada: embalagem produzida por processo tecnolégico especifico

de obtencao de resinas a partir de materiais reciclaveis”.

Neste trabalho, o item 2.2 especifica 0os materiais autorizados na
fabricagdo de embalagens para alimentos; e o item 2.3 especifica 0s materiais

reciclados autorizados na fabricagdo de embalagens para alimentos.

3.2.15 Logistica Reversa
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Uma definicdo do conceito de logistica reversa:

uma nova area da logistica empresarial, preocupa-se em equacionar a
multiplicidade de aspectos logisticos do retorno ao ciclo produtivo destes
diferentes tipos de bens industriais, dos materiais constituintes dos mesmos
e dos residuos industriais, por meio da reutilizacdo controlada do bem e de
seus componentes ou da reciclagem dos materiais constituintes, dando
origem a matérias-primas secundarias que se reintegrardo ao processo
produtivo. (Leite, 2000 apud RODRIGUES et al., 2002, p.2).
Logistica Reversa: a coleta de embalagens e outros materiais apos o
consumo para retornar como matéria-prima a producao industrial. (CEMPRE, 2013).
O conceito de logistica reversa esta associado ao conceito do ciclo de
vida. Do ponto de vista logistico, a vida de um produto ndo termina com a sua
entrega ao cliente. Os produtos que se tornam danificados, obsoletos ou nao
funcionam, devem retornar ao fabricante para serem adequadamente reparados,

reaproveitados ou descartados. (LACERDA, 2002).

Sob o ponto de vista financeiro, além dos custos referentes a compra de
matéria prima, a producdo, a armazenagem e a estocagem, o ciclo de vida de um
produto acresce outros custos relacionados a todo o processo de gerenciamento do

seu fluxo reverso.

Sob o ponto de vista ambiental, o ciclo de vida € um método de avaliacédo
do impacto ambiental causado por um produto ao longo de toda a sua vida. Esse
método € fundamental no planejamento da utilizacdo dos recursos logisticos, de tal

maneira que sejam contempladas todas as fases do ciclo de vida de cada produto.

Considerando-se esse contexto, pode-se definir a logistica reversa como
sendo o processo de planejamento, de implementacdo e de controle do fluxo de
matéria prima, estoque em processo e produtos finalizados — estando incluso o seu
fluxo de informacdes — desde a etapa do consumo até a etapa da origem, tendo
como objetivo a receptacdo de valor ou a realizacdo do descarte adequado.
(ROGERS; TIBBEN-LEMBKE; RONALD, 1999 apud LACERDA, 2002).
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Materiais
Novos

Processo Logistico Direto

Suprimento >> Prnducac>> Distrlbuii;.ic>
< Processo Logistico Reverso

Figura 26: Representagdo esquematica dos processos logisticos direto e reverso

Materiais
Reaproveitados

Fonte: LACERDA, 2002

O processo da logistica reversa gera materiais reaproveitados. Esses

retornam ao processo tradicional de suprimento, producao e distribui¢éo.

O processo da logistica reversa normalmente € a sintese do conjunto de
atividades praticadas por cada empresa para coletar, separar, embalar e expedir 0s
produtos danificados, obsoletos ou usados, desde os locais do consumo até os

locais de descarte, revenda ou reprocessamento.

Existem variacdes relacionadas ao tipo de reprocessamento aplicado aos
materiais. Essas variacfes correspondem as condi¢des que apresenta cada produto
quando entra no processo da logistica reversa.

Quando acordado, o material pode retornar ao seu fornecedor.

Se possuirem condicbes adequadas a comercializacdo, esses materiais
podem ser revendidos. Se houver uma justificativa econémica, esses materiais
podem ser recondicionados. Se ndo houver a possibilidade de recuperacao, esses
materiais podem ser reciclados. Todas essas possibilidades citadas, quando

praticadas, produzem materiais reaproveitados. E, a partir desse ponto, entram
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novamente no sistema logistico direto. Como ultima opc¢éo, o destino desse material
pode ser o descarte final. (LACERDA, 2002).

Retomar ao Fornecedor
Revendar
“:ZT;:TM Recondicionar ERp 1 _embatar [*] coletar
Reciclar E
Descarta

< Processo Logistico Reverso

Figura 27: Atividades tipicas do processo logistico reverso

Fonte: LACERDA, 2002

A logistica reversa tem se tornado cada vez mais comum no ambito

empresarial.

O sistema da logistica reversa pode ser operacionalizado seguindo

diferentes modelos que podem se adequar as diferentes realidades locais.

Arranjos produtivos que consideram todas as etapas do ciclo, ou seja,
desde o insumo bésico até o reprocessamento da sucata para fabricacdo de novos
produtos, sdo considerados estratégicos para a expansdo do mercado da

reciclagem.

O desenvolvimento e a disseminacdo da logistica reversa podem
contribuir a reducéo dos precos dos materiais reciclaveis. (CEMPRE, 2013).

3.2.16 Embalagens Biodegradaveis
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Os materiais biodegradaveis, durante o processo da biodegradacao, sédo
completamente assimilados pelos microrganismos, j& que os materiais sédo fontes de

nutrientes.

A seguir serdo abordados alguns tipos de materiais biodegradaveis.

3.2.17 Polimeros Biodegradaveis

Tem sido forte o interesse por se desenvolver materiais biodegradaveis
para embalagens, uma vez que se faz imprescindivel o combate ao acumulo de
residuos plasticos no meio ambiente. (SHIMAZU; MALI; GROSSMANN, 2007, p. 80).

Quando se procura a definicdo de plastico biodegradavel é
possivel encontrar definicdes contraditérias. A explicagdo mais simples e
precisa de plastico biodegradavel diz que se trata de plastico suscetivel a
biodegradacdo. O processo de biodegradacdo acontece quando o0s
microrganismos presentes no ambiente (exemplo: bactérias, fungos, algas)
reconhecem o plastico como comida, entdo o consomem e o digerem (sem
precisar de aditivos artificiais). A biodegradacdo compreende diversas
passagens bidticas e abidticas que podem ocorrer em sequéncia ou em
paralelo e inclui sempre a passagem de mineralizagdo biolégica. A primeira
passagem da biodegradacao é a fragmentacéo seguida da mineralizagdo. A
mineralizagdo € o processo que converte o carbono organico em carbono
inorganico (...) Se é realizada somente a fragmentacao quer dizer que o
material € degradado, se a seguir se realiza também a mineralizagéo,
significa que o material € biodegradavel. (PLASTICE, p. 19, traducao
nossa).

>

Fragmentation Mineralisation

Figura 28: A diferenca entre a degradacéo e a biodegradacéo

Fonte: PLASTICE
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A biodegradacdo consiste na completa assimilacdo do material
fragmentado pelos microrganismos, pois é uma fonte de nutrientes. No processo da
biodegradacédo € verificada a completa assimilacdo de carbono organico. Tudo é
biodegradavel quando se considera um periodo de tempo infinito. Compostagem é
o termo que define a biodegradagédo em ambiente de compostagem durante o tempo

necessario para se completar um ciclo de compostagem.

Entre os processos existentes de biodegradacdo, a compostagem € o
processo de reciclagem orgéanico, ou seja, € um procedimento pelo qual passam os
descartes organicos realizado em condicdes aerdbicas, no qual o material organico
€ naturalmente convertido através da acdo dos microrganismos. A compostagem
realizada em ambito industrial gera a biodegradacéo total do plastico entre 180 dias.
A compostagem industrial é realizada de modo controlado em ambiente Umido. A

temperatura no amontoado de compostagem pode alcancar os 70°C.

Os polimeros biodegradaveis podem derivar de recursos renovaveis e de

recursos nao renovaveis.

A suscetibilidade a biodegradacédo de um polimero (e de qualquer material
plastico) depende da estrutura quimica do polimero, exclusivamente. Por isso, em
relacao a biodegradabilidade, existe grande diferenca entre o polimero que derive de
recursos renovaveis (biomassa) e o0s polimeros decorrentes de recursos nao

renovaveis (fésseis).

Os cientistas tém sido induzidos a pesquisarem fontes de materiais
alternativas em decorréncia do desenvolvimento dos conhecimentos em tema de
protecdo ambiental, sustentabilidade e exaurimento dos recursos fésseis do planeta.
Refere-se a producé@o de polimeros biodegradaveis de fontes renovaveis um dos
ambitos ao qual sdo orientadas as pesquisas que tem sido desenvolvidas. Esses
plasticos podem substituir o plastico de origem petroquimica e possuem

propriedades analogas. (PLASTICE, tradu¢cdo nossa).

3.2.18 Alguns Tipos de Polimeros Biodegradaveis
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Os principais tipos de polimeros biodegradaveis produzidos a partir de
fontes renovaveis (inclusos aqueles produtos de microrganismos ou bactérias
modificadas e aqueles produtos para sintese quimica de mondémeros de fontes
renovaveis) sdo os seguintes: i) Acido Polilatico (PLA); ii) Amido termoplastico (TPS),
amido misturado ao poliéster e copoliesteres alifaticos, ésteres do amido, amido
misturado a materiais naturais; iii) Esteres de celulose, celulose regenerada; vii)
Poliésteres de origem microbiologica — polihidroxialcanoatos (PHA) entre os quais
copolimeros do acido butirico, valérico e hexandico (PHBV, PHBH); v) Madeira e

outros materiais naturais.

Estdo sendo desenvolvidas pesquisas que possibilitem o desenvolvimento
de garrafas PET derivadas completamente de biomassa. Tem-se a ideia de se
utilizar materiais organicos como ervas, cascas (entre outros) que séo fontes nao
aproveitadas nos processos alimentares. Futuramente também serdo utilizados
descartes biologicos e subprodutos agricolas, como as cascas de batatas. Faz-se
necessaria a producdo do &cido tereftalico de fontes renovaveis para serem
produzidas as garrafas de PET feito integralmente de biomassa. (PLASTICE,

traducao nossa).

3.2.19 Isopor de Fécula de Mandioca e de Fécula de Batata

Pesquisas realizadas na Universidade Federal de S&o Carlos
identificaram que a fécula de algumas raizes — como a mandioca e a batata — podem
ser usadas como o material que substitui o isopor para serem confeccionadas
bandejas. O material € 100% biodegradavel. (ORMOND et al., 2002, p. 24).

3.2.20 Filmes Biodegradaveis

A segquir, serdo abordados alguns dos filmes biodegradaveis que podem

ser utilizados em embalagens para alimentos.
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3.2.21 Filmes com Amidos

Nos ultimos anos tém-se notado o aumento do interesse pelo
desenvolvimento de polimeros biodegradaveis como os amidos e as proteinas.
(SOUZA; ANDRADE, 2000 apud SHIMAZU; MALI; GROSSMANN, 2007, p. 80).

Os sistemas de embalagem influenciam a estabilidade de produtos
frescos, como as frutas e as hortalicas. Os filmes biodegradaveis a base de amido
apresentam boa aparéncia, propriedades mecanicas e propriedades de barreira
satisfatorias para serem usados como embalagens ativas de frutas e hortalicas
minimamente processadas. (YAMASHITA et al., 2005).

O processamento minimo da alface americana associado a embalagem
selada cujo material é o filme biodegradavel, é viavel para a conservacao desse
alimento que é altamente perecivel. O alimento assim embalado apresentou:
adequada vida de prateleira, baixa contaminacdo microbiologica e boa aceitacéo
sensorial. (MARIN et al., 2010).

Entretanto, os filmes biodegradaveis confeccionados apenas com amidos
sdo quebradicos e pouco flexiveis. Também possuem dificuldades de adequacédo
aos processos convencionais de producdo de embalagens. (GONTARD; GUILBERT,
CUQ, 1993 apud SHIMAZU; MALI; GROSSMANN, 2007, p. 80).

3.2.22 Filmes de Amido de Mandioca com Plastificante Glicerol e Sorbitol

A rigidez dos filmes plasticos feitos apenas com amidos é resolvida
através da adicdo de plastificantes que terdo a funcdo de melhorarem as

propriedades mecanicas do material.

Os filmes sem plastificante sdo mais quebradicos do que os filmes de

amido de mandioca com plastificante glicerol e sorbitol.
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Os filmes plasticos de amido de mandioca com plastificante glicerol e
sorbitol sdo continuos, sem fraturas ou rupturas apds a sua secagem. (GONTARD;
GUILBERT; CUQ, 1993 apud SHIMAZU; MALI; GROSSMANN, 2007, p. 82).

3.2.23 Filmes Biodegradaveis de Amido de Mandioca com Nanocelulose

como Refor¢co e com Extrato de Erva-doce como Aditivo Antioxidante

Tradicionalmente, os materiais escolhidos para comporem embalagens,
sdo materiais que desenvolvam minimas interagdes com os alimentos que aqueles
comportam. Isso advém da necessidade de se garantir ao alimento barreiras inertes
e protetoras. Porém, na ultima década diversos estudos (GRISI et al., 2008;
MACHADO et al., 2010; SILVA, 2009; SOUZA et al., 2011; VEIGA-SANTOS et al.,
2005 apud MACHADO et al., 2012) que tém desenvolvido embalagens cujo objetivo
€ o de interagir com os alimentos que acondicionam. Essas embalagens sao
confeccionadas a partir de matrizes biodegradaveis e de aditivos naturais que
possuem a funcdo de combater as carateristicas negativas que possuem as
embalagens passivas. Essas embalagens recebem o nome de embalagens
biodegradaveis ativas. (MACHADO et al., 2012).

Os principais beneficios das embalagens ativamente funcionais sdo a
biodegradabilidade e o aumento da seguranca alimentar, uma vez que influenciam a

melhoria da preservagéo tanto do alimento quanto do meio ambiente.

Os filmes de amido sdo biodegradaveis, porém, apresentam alta
permeabilidade ao vapor de 4gua e possuem propriedades mecéanicas inadequadas.
(MALI et al., 2010; VEIGASANTOS et al., 2005a; VEIGA-SANTOS et al., 2005b apud
MACHADO et al., 2012). Isso faz do filme de amido um material inapropriado para a

comercializacao cujo destino seja as embalagens.

A fim de serem melhoradas as propriedades mecéanicas e as propriedades
de barreiras e a viabilizacdo da comercializacdo do material, alguns estudos (CAO et
al., 2008; LU et al.,, 2005; WANG et al.,, 2010; MACHADO et al., 2010 apud

MACHADO et al., 2012) integraram a composi¢cdo dos filmes de amido,
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nanoparticulas provindas da celulose de fibras naturais, as quais sdo chamadas de

de nanocristais de celulose ou nanocelulose.

E viavel o desenvolvimento de filmes antioxidantes com extrato de erva-
mate como sendo a fonte de compostos ativos unidos a matriz de amido de
mandioca plastificada com glicerol. Esse fiime pode embalar produtos lipidicos e
evitar a sua oxidacao. A adicao do extrato de erva-mate nao altera as propriedades
de barreira e mecénicas dos nanobiocompositos. O material pode ser utilizado como
embalagem ativa antioxidante cujas propriedades mecéanicas sao diferenciadas e
melhoradas por consequéncia da nanocelulose de coco e das quantidades
diferentes de matriz e de plastificante. (MACHADO et al., 2012).

3.2.24 Revestimentos Comestiveis

Revestimentos sdo substancias ou produtos aplicados sobre a superficie
da embalagem com a funcdo de proteger e aumentar a vida util. (ANVISA, 2014).
As maneiras possiveis de serem aplicados os revestimento comestiveis

sdo diversas.

Revestimentos comestiveis sdo formados por pelo menos um
componente capaz de formar uma matriz continua e coesa — polissacarideos,

proteinas ou lipidios.

Os revestimentos comestiveis (filmes e coberturas) possuem as seguintes
propriedades: barreira de protecao; integridade estrutural do alimento; melhoria da
aparéncia do alimento; e integridade das propriedades mecanicas do alimento.
(KESTER; FENNEMA apud RABELLO, 2009, p. 159).

As maneiras de aplicacdo dos filmes e das coberturas séo diferentes. Os
filmes sdo pré-formados anteriormente e aplicados sobre o produto. As coberturas
séo aplicadas e formadas diretamente sobre o alimento. (GONTARD; GUILBERT,
1995 apud RABELLO, 2009, p. 159).

~

Os filmes antimicrobianos sdo uma alternativa a utilizacdo de

conservantes alimenticios em pées, carnes, queijos e leites. Os filmes



79

antimicrobianos sdo uma consequéncia da incorporacdo de aditivos quimicos —
todos aprovados pelo Ministério da Saude — aos materiais que constituem as
embalagens de alimentos, como papel, plastico, etc. (RABELLO, 2009, p. 160).

3.2.25 Embalagens Ativas

Embalagens Ativas: sdo embalagens que interagem com o alimento e/ou
com o ambiente que circunda o alimento, cujo objetivo é o de aumentar a seguranca
alimentar e a vida util do alimento. (ANVISA, 2014).

As embalagens ativas possuem as carateristicas de embalagens
convencionais, mas também possuem func¢des adicionais, tais como: a absorcao de
compostos que contribuem para a deterioragdo, o0 melhoramento dasa carcteristicas
sensoriais, a prevencao das deterioracdes quimicas microbiologicas, a liberacédo de
compostos que monitoram e aumentam o “shelf-life” (ou seja, a vida util) do produto
alimenticio, a garantia da seguranca dos alimentos através da inibicdo da
proliferacdo de microrganismos patogénicos. (DEBEAUFORT et al.,, 1998 apud
SILVA, 2011, p. 2).

Algumas embalagens ativas sdo materializadas nas seguintes formas:
filmes, filmes aromaticos, revestimentos e sachés antimicrobianos e antioxidantes.
(SILVA, 2011, p. 2).

3.2.26 Embalagens Inteligentes

Embalagens Inteligentes: sdo embalagens que monitoram as condi¢cbes
do alimento e fornecem informacdes a respeito do alimento e/ou sobre as condi¢des
de estocagem que possam influenciar a seguranca do alimento, a sua qualidade ou
a sua vida util. (ANVISA, 2014).

As embalagens inteligentes sao divididas em dois principais grupos: i)

embalagens carregadoras de dados: nessas estédo contidos o cédigo de barras bem
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como as etiquetas por identificacdo de frequéncia de radio — RFID; ii) embalagens
indicadoras: nessas embalagens estdo inclusos os sensores de temperatura, tempo,

toxinas, gases e microrganismos. (SILVA, 2011, p. 2).

3.2.27 OQutros Materiais

3.2.28 Bioplasticos Nao-Biodegradéaveis

Além dos plasticos que possuem a carateristica de biodegradarem, existe
um terceiro grupo de bioplasticos que tem se tornado cada vez mais popular. Esse
grupo é constituido por plasticos tradicionais ndo biodegradaveis produzidos a partir
de recursos renovaveis. Nao sao produzidos a partir de combustiveis fosseis. Esses
materiais tém as mesmas propriedades dos plasticos tradicionais derivados de

recursos fosseis.

Existe o polietileno verde realizado a partir do etanol. O etanol é
produzido através de um processo de fermentacdo de material organico. O etanol é
convertido em etileno que, por sua vez, é polimerizado. Existem diferentes tipos de
polietileno verde que podem ser produzidos, eles podem ser de alta ou de baixa
densidade: HDPE, LDPE.

Sob o ponto de vista quimico, o polietileno obtido de recursos renovaveis
€ idéntico aquele polietileno obtido a partir do petréleo. Eles possuem exatamente as

mesmas propriedades e pode ter exatamente as mesmas aplicacées. (PLASTICE).

3.2.29 Tintas de Base Vegetal

As tintas de base vegetal podem ser feitas a partir de diversos 0leos vegetais,
entre eles estdo os 6leos de linhaca, amendoim, canola, milho, girassol, soja, entre

outros. Essas tintas utilizam recursos renovaveis, enquanto as tintas convencionais
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sdo a base de petréleo. As tintas de base vegetal reduzem as emissdes de
compostos organicos volateis de 30% para 2% a 4%. Essas tintas tem o custo
semelhante aos custos das tintas a base de petrdleo e podem ser aplicadas e
possuem boa interacdo com papéis reciclados e papéis ndo-revestidos. Uma sua
desvantagem é o tempo necessario para a secagem, especialmente em papéis nao-
revestidos. (DBN, 2007 apud CASAS; ANDRADE; DOUGHERTY, 2011, p. 114).

3.3 SUSTENTABILIDADE

3.3.1 A Sustentabilidade e Alguns dos Problemas Mundiais

A natureza fornece todos 0s recursos necessarios para a vida dos seres
humanos. Os ecossistemas e a biodiversidade constituem a base propiciadora da
vida humana no planeta Terra.

A economia e as sociedades ndo poderiam existir se ndo fosse o
constante fornecimento de recursos naturais pelo planeta. (WWF, traducéo nossa).

Atualmente, s&o poucos o0s aspectos da vida no mundo desenvolvido que
sdo considerados sustentaveis. Tanto o crescimento populacional quanto o consumo
material cada vez maior no mundo em desenvolvimento agravam ainda mais o
contexto atual. Vivemos um estado de descompasso ecoldgico. Sdo consumidos
mais recursos do que a Terra produz durante o ano e sao degradados
sistematicamente os sistemas produtivos do planeta. Os seres humanos tém feito
acles insustentaveis. De tempos em tempos, essas ac¢fes conduziram grandes
civilizacbes ao declinio. Contudo, esse é o primeiro momento na historia em que 0s
seres humanos ultrapassaram a capacidade de suporte dos sistemas e isso afeta
cada ser humano do planeta. (DOUGHERTY, 2001)

O planeta Terra recebe 80 milhdes de novos habitantes por ano. Isso
pressiona 0s sistemas naturais e causa diversos impactos. No ano de 1930, o
namero de habitantes chegou a dois bilhdes e, a partir daguele momento, surgiu um
aceleramento a um ritmo desenfreado, acrescentando mais 5 bilhdes de novos
habitantes/consumidores ao longo de oito décadas. (WORLDWATCH, 2013 apud
CAMARGO; PELEGRINI, 2014, p. 2).
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No inicio do século XX, existiam 1,6 bilh6es de habitantes e, ao final
daquele mesmo século, existiam mais do que 6 bilhdes. E prevista a existéncia de 8
bilhdes de habitantes em 2025 e de 9 bilhdes de habitantes em 2050.

Estima-se que do ano de 2009 ao ano de 2050 havera um acréscimo de
2,3 bilhdes de seres humanos sobre a Terra.

Os paises em desenvolvimento deverdo ter sua populacdo aumentada de
5,6 bilhdes (referente ao ano de 2009) a 7,9 bilhées (referente a estimativa para o
ano de 2050).

Os paises desenvolvidos deverao ter sua populagdo aumentada de 1,23
bilndes (referente ao ano de 2009) a 1,28 bilhdes (referente a estimativa para o ano
de 2050).

O crescimento econdémico e o desenvolvimento de modernas tecnologias
demandam quantidades crescentes de recursos naturais, bem como produzem
quantidades crescentes de residuos sdélidos, liquidos e gasosos. Estao inclusos
nesse cenario a emissdo dos gases de efeito estufa (GEE) e as transformacdes

negativas da qualidade solo.

E consequéncia das a¢cdes humanas o comprometimento dos sistemas
naturais que sédo a base para a sobrevivéncia humana e de todas as outras espécies
vivas no planeta. E ao mesmo tempo, é sabido que ainda ndo é possivel emancipar
a sobrevivéncia humana de tal maneira que essa se torne independente dos
sistemas naturais. (WWF, tradug&o nossa).

Muitos problemas intensos e de ordem mundial sdo consequéncias das
interacfes predominantemente insustentaveis que o ser humano tem mantido ao
longo dos anos com o planeta Terra. Para a mitigacdo e até a resolucdo desses
problemas a sustentabilidade se faz imprescindivel.
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3.3.2 A Abordagem Historica Referente aos Principios da Sustentabilidade

Em 1972, a ONU promoveu a Conferéncia sobre o Meio Ambiente em
Estocolmo (United Nations Conference on the Human Environment). Essa
Conferéncia — também conhecida como Conferéncia de Estocolmo — foi 0 marco das
discussbes da comunidade internacional sobre o Desenvolvimento Sustentavel.
(GOMES; BERNARDO; BRITO, 2005, p. 5303; REZENDE; GIRAO, 2006, p. 5).

Uma consequéncia dessa reunido foi a criagdo da Declaragcdao de

Estocolmo onde esta contida a seguinte proclamacao:

A protecdo e o melhoramento do meio ambiente humano é
uma questdo fundamental que afeta o bem-estar dos povos e o
desenvolvimento econdmico do mundo inteiro, um desejo urgente dos

povos de todo o mundo e um dever de todos 0s governos.

Assim, pela primeira vez, o conceito de Sustentabilidade foi apresentado,
ainda que, naquele momento, seu significado fosse fortemente ambiental. (GOMES;
BERNARDO; BRITO, 2005, p. 5304).

No mesmo ano (1972), o cientista americano Dennis Meadows e 0s
pesquisadores do “Clube de Roma” publicaram o estudo Limites do Crescimento. A
conclusdo que chegaram com esse estudo foi a seguinte: o limite de
desenvolvimento do planeta seria atingido em, no maximo, cem anos, caso fossem
mantidos o0s niveis de industrializacdo, poluicdo, producdo de alimentos e
exploragéo dos recursos naturais. A consequéncia de esse limite ser alcangado seria
a repentina diminuicéo da populacdo mundial e da capacidade industrial.

Em 1973, Ignacy Sachs criou o0s principios do conceito de
Ecodesenvolvimento que foi lancado por Maurice Strong. Tal conceito critica a
sociedade industrial, referencia, sobretudo, os locais subdesenvolvidos do planeta e
define as trajetorias para o desenvolvimento: i) satisfazer as necessidades basicas;
i) cultivar a solidariedade pelas futuras geracdes; iii) preservar 0Ss recursos naturais
e 0 ecossistema,; iv) existir a participagao da populagéo; v) desenvolver programas
de educacéo; vi) criar e por em pratica um sistema que ofereca emprego, seguranca

a sociedade e respeito as culturas. Através dos debates acerca do
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Ecodesenvolvimento, surgiu o conceito de Desenvolvimento Sustentavel.
(REZENDE; GIRAO, 2006, p. 5).

No ano de 1987, a ONU promoveu a Comissdao Mundial sobre o Meio
Ambiente e Desenvolvimento (UNCED). Nesse momento, foi apresentado o
documento chamado Our Common Future — Nosso Futuro Comum — mais conhecido
como Relatério de Brundtland — que expbde o0 conceito de Desenvolvimento
Sustentavel, cuja definicAo consta no seguinte trecho pertencente ao referido

Relatorio:

Na sua esséncia, o desenvolvimento sustentavel & um
processo de mudanca no qual a exploragédo dos recursos, o direcionamento
dos investimentos, a orientagdo do desenvolvimento tecnologico e a
mudanca institucional estdo em harmonia e reforcam o atual e futuro

potencial para satisfazer as aspiragdes e necessidades humanas.

Enquanto o desenvolvimento econdémico for indispensavel para atender
as necessidades dos seres humanos, é necessario que ele ndo ponha em risco a
capacidade de regeneracdo do meio ambiente, com a finalidade de garantir a
satisfacdo das necessidades das geracdes atuais e futuras. Tal ideia encontra-se
expressa no seguinte trecho: “(...) o Desenvolvimento Sustentavel é aquele que
atende as necessidades atuais sem comprometer a capacidade das futuras
geracdes em satisfazer suas préprias necessidades”.

O Relatério Brundtland foi bem recebido pela comunidade internacional.
Ele ndo critica a sociedade industrial e referencia o crescimento de paises
industrializados e de paises subdesenvolvidos. Além disso, atribui a superacao da
pobreza de paises ao crescimento continuo dos paises ricos.

Com o passar do tempo, a questdo ambiental — que a principio era
compreendida como um problema a nivel nacional — passou a ser entendida como
problemas preocupantes a nivel mundial. Eventos ambientais foram sendo
detectados — como a chuva acida, o comprometimento da camada de o0zb6nio e as
mudancgas climaticas — além disso, tornou-se evidente o fato desses problemas
estarem estreitamente relacionados ao desenvolvimento industrial. (REZENDE;
GIRAO, 2006, p. 6).

Apo6s a Guerra Fria, em junho de 1992 foi realizada no Rio de Janeiro a

Conferéncia das Nagbes Unidas sobre o Meio Ambiente e o Desenvolvimento,
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também conhecida como Rio-92 e Cuapula da Terra. Essa Conferéncia evidenciou o
aumento do interesse mundial pelo futuro do planeta: diversos paises deixaram de
ignorar o fato de as alteracdes ambientais serem correlatas ao desenvolvimento
socioeconémico. Entretanto, as discussdes acerca desse assunto foram freadas
pela delegacdo dos EUA, pois for¢ou a retirada dos cronogramas para a eliminacao
de emissbes de CO2. A Rio-92 gerou quatro acordos: i) Declaracdo do Rio:
apresenta vinte e sete principios que visam a protecdo ambiental e o
desenvolvimento sustentavel. Entre eles esta o principio de pagamento referente a
producdo de poluicdo. Esse principio futuramente se tornaria essencial a proposta
do Protocolo de Kyoto; ii) Declaracdo de Principios sobre o Uso das Florestas; iii)
Convencao sobre Diversidade Bioldgica; iv) Convencao sobre Mudancas Climaticas.
(GOMES; BERNARDO; BRITO, 2005, p. 5304).

A Cupula da Terra adotou o diagrama chamado Agenda 21 que propds a
protecdo do planeta e o seu desenvolvimento sustentavel. Para indicar os padrées
de desenvolvimento que causam os danos ao meio ambiente, a Agenda 21 abordou
assuntos como: i) a pobreza e a divida externa dos paises em desenvolvimento; ii) a
producdo e consumo insustentaveis e; iii) as pressfes demograficas e a maneira
que se estrutura a economia internacional. Além disso, o diagrama também aborda
areas de enfoque ambiental como: i) a protecdo da atmosfera; ii) o0 combater do
desmatamento, iii) a perda de solo e a desertificacdo; iv) a prevencao da poluicdo da
agua e do ar; v) a contencdo de destruicdo de populacdes de peixes e; vi) a
promocao de gestdo segura de residuos toxicos. Ainda visando ao desenvolvimento
sustentavel, o programa também recomendou ac¢bes para o fortalecimento dos
papéis de grandes grupos da sociedade: mulheres, agricultores, povos indigenas,
comunidade cientifica, ONGs, organizacfes sindicais, crian¢as e jovens, autoridades
locais, empresas e industrias. (ONU).

Em 2002, em Johanesburgo — Africa do Sul, realizou-se a Clpula Mundial
sobre o Desenvolvimento Sustentavel. Essa cupula foi criada para o balanco das
conquistas, dos desafios e das novas questbes surgidas desde a Cupula da Terra,
bem como para transformar em ac¢des concretas os compromissos estipulados na
Agenda 21. Houve uma significativa participagéo do setor empresarial nesse evento.
Isso evidenciou a possibilidade de se harmonizar a produgdo econdmica, o bem
estar social e a conservacdo ambiental. Uma das consequéncias das decisdes da

Cuapula de Joanesburgo foi a multiplicacdo de inciativas empresariais com gestao
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pro-ativa, ética e transparentes em relagdo aos seus resultados econdmicos, sociais
e ambientais. A Cupula ainda propés a Década da Educagdo para o
Desenvolvimento Sustentavel que — durante a Assembleia Geral das Nacoes
Unidas, em sua 572 Sessao — foi proclamada para o periodo de 2005 a 2014.

A Década da Educacao para o Desenvolvimento Sustentavel foi liderada
pela Organizagédo das Nagdes Unidas para Educacgédo, Ciéncia e Cultura (UNESCO)
e foi uma iniciativa dos Estados-membros das Nacdes Unidas. O objetivo foi o de
integrar os valores inerentes ao Desenvolvimento Sustentavel a todos os aspectos
de aprendizagem visando propiciar as mudancas de comportamento que
possibilitariam a criacdo de uma sociedade sustentivel. O programa Educacgéo para
o Desenvolvimento Sustentavel (EDS) apresenta trés areas principais: sociedade,
meio ambiente e economia, estando a cultura numa dimensao de base. O programa
fundamentou-se na visdo de um mundo onde todos pudessem se beneficiar da
educacao, tendo acesso a aprendizados sobre a sustentabilidade e sobre valores,
principios, comportamentos e estilos de vida condizentes e necessarios a transicao
para o Desenvolvimento Sustentavel. (ONU; REZENDE; GIRAO, 2006).

Em 2005, da reunido da comunidade internacional nas llhas Mauricio,
deu-se origem a Estratégia de Mauricio. Estdo entre os temas tratados nesse
programa: mudancas climaticas; producdo e consumo sustentavel; desenvolvimento
de capacidade e educacao para o desenvolvimento sustentavel; gestdo de residuos;
desastres naturais e ambientais; ciéncia e tecnologia; gestdo do conhecimento e da
informacao; elevagéo do nivel do mar; recursos costeiros, maritimos, de agua doce,
terrestres, energéticos, turisticos e de biodiversidade; transporte e comunicacao;
globalizacédo e liberacdo do comércio; saude; cultura.

A fim de dar continuidade as discussfes dessas questbes, em 2012, no
Rio de Janeiro, a comunidade internacional reuniu-se na Conferéncia das Nacdes
Unidas sobre o Desenvolvimento Sustentavel — Rio +20. (ONU).

Em 2012, no Rio de Janeiro, a comunidade internacional reuniu-se na
Conferéncia das Nacdes Unidas sobre o Desenvolvimento Sustentavel — Rio +20.
O objetivo da Conferéncia foi o de renovar o compromisso politico com o
desenvolvimento sustentavel apds serem avaliados o progresso e as lacunas na
implementacdo das acdes estipuladas pelas principais cupulas, bem como o
tratamento de assuntos emergentes e novos. Os dois principais temas abordados na

conferéncia foram: i) a economia verde no contexto do desenvolvimento sustentavel
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e da erradicagdo da pobreza; ii) a estrutura institucional para o desenvolvimento
sustentavel. (BRASIL, 2011).

Sendo sabida a importancia da consciéncia ambiental e dos principios da
sustentabilidade, a Assembleia Geral da ONU declarou uma série de observancias,
programas e 0rgdos ao longo do tempo a fim de propiciar acdes positivas no
planeta.

A lista dos orgaos ativos da ONU que tém como objetivo contribuirem
positivamente para a protecdo do meio ambiente e para o desenvolvimento
sustentavel inclui o Banco Mundial, o Programa das Nagfes Unidas para o
Desenvolvimento (PNUD), a Organizacdo das NagOes Unidas para Agricultura e
Alimentacdo (FAO), a Organizacdo das NacbGes Unidas para o Desenvolvimento
Industrial (UNIDO), a Organizacdo das Nacdes Unidas para Educacéo, Ciéncia e
Cultura (UNESCO), o Programa das Nacdes Unidas para Assentamentos Humanos
(ONU-HABITAT), a Organizacdo Maritima Internacional (OMI) e a Agéncia
Internacional de Energia Atémica (AIEA).

Levando-se em consideracdo a relevancia do ponto de vista ambiental e
do principio da sustentabilidade, a Assembleia Geral determinou uma série de
observancias para incentivar acdes positivas no mundo todo. Entre essas
observancias estdo os denominados Décadas Internacionais e Anos Internacionais.
Algumas das Décadas Internacionais em vigor sdo as seguintes: i) de 2010 a 2020 —

Década das Nacdes Unidas para os Desertos e a Luta contra a Desertificacao; ii)
de 2011 a 2020 — Década das Nacdes Unidas sobre a Biodiversidade; iii) de 2014 a
2024 — Década da Energia Sustentavel para Todos. E, alguns dos mais recentes
Anos Internacionais sdo os seguintes: i) 2014 — Ano Internacional da Agricultura
Familiar; i) 2014 — Ano Africano da Agricultura e Seguranca Alimentar; iii) 2015 —

Ano Internacional dos Solos; iv) 2015 — Ano Internacional da Luz e das
Tecnologias Baseadas na Luz; v) 2016 — Ano Internacional das Leguminosas; 2017

— Ano Internacional do Turismo Sustentavel para o Desenvolvimento. (ONU; ONU).

A ONU passou a contar com a Assembleia Ambiental das Nagdes Unidas
— UNEA — desde o0 ano de 2014. Naquele ano, ocorreu a sua primeira edicdo e a sua

segunda edicdo aconteceu no ano de 2016.


http://unicrio.org.br/desertificacao2010/
http://www.cbd.int/2011-2020/
http://www.se4all.org/
http://www.fao.org/family-farming-2014/home/pt/
http://www.fao.org/family-farming-2014/home/pt/
https://nacoesunidas.org/no-ano-africano-da-agricultura-e-seguranca-alimentar-fao-diz-que-agricultura-e-chave-contra-a-fome/
http://www.fao.org/soils-2015/es/
http://www.light2015.org/
http://www.light2015.org/
http://www.fao.org/pulses-2016/en/
http://www2.unwto.org/tourism4development2017
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A UNEA ¢é a plataforma da ONU mais importante para a tomada de
decisbes relacionadas ao tema meio ambiente. A UNEA marcou o inicio de um
periodo em que o meio ambiente é considerado um problema mundial. A UNEA
colocou, pela primeira vez, as questdes ambientais no mesmo ambito de importancia

dos temas: paz, saude, seguranca, comércio e finangas. (ONU).

3.3.3 As Definicoes dos Termos “Sustentabilidade” e “Desenvolvimento

Sustentavel”

“Sustentavel” é a palavra que pode ser atribuida a qualquer agao que nao
degrada os sistemas naturais da Terra e que, por isso, pode perdurar de maneira
indefinida. Os sistemas naturais da Terra sdo 0s sistemas que servem de suporte a
civilizacdo humana. Esses sistemas fornecem a humanidade agua potavel, terra

agricultavel, temperaturas que possuem determinada variagdo, entre outros.

Os sistemas naturais da Terra possui um nivel razoavelmente mensuravel
e consistente de producdo. Se durante um especifico espaco de tempo, a producéo
coletiva de bens e servicos demanda uma extracdo de recursos nhaturais cuja
quantidade seja maior do que a producdo dos seus respectivos sistemas, entao
aguelas producdes humanas podem ser consideradas como sendo nao
sustentaveis. Se essas acbes sdo repetidas, a produtividade dos sistemas é

gradualmente diminuida.

Se as acbes humanas alteram e degradam areas naturais, de tal maneira
gue essas vao sendo menos produtivas no futuro, entdo essas acbes também nao
sdo sustentaveis. Argumenta-se que os seres humanos tem alterado a paisagem
terrestre ha milénios. Isso é real, entretanto, essa realidade ndo anula outro fato: a
degradacdo sistemética ndo pode continuar de maneira indefinida. (DOUGHERTY,
2011, p. 33).

Se as acdes humanas produzem materiais que se acumulam com o
passar do tempo no meio ambiente — porque ndo sédo absorvidos, decompostos ou

filtrados adequadamente pelos sistemas naturais — entdo também essas acdes néo
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sdo sustentaveis. As substancias quimicas persistentes no meio ambiente, como 0s

gases estufa e dioxinas, sdo exemplos atuais dessa situagao.

A avaliacdo bésica de sustentabilidade & bastante objetiva: ou se esta
degradando os sistemas naturais da Terra ou ndo se esta degradando-os. Ou se
estd produzindo substancias quimicas persistentes no meio ambiente, ou ndo se
esta produzindo-as. A avaliacdo em relagdo a uma determinada acao ser ou nao ser
sustentavel ndo é uma questdo ética nem uma questdo de opinido. Entretanto,
aquilo que se escolhe fazer com as informagdes as quais se tem acesso pode ser
considerado uma decisdo moral. (DOUGHERTY, 2011, p. 35).

A sustentabilidade e o desenvolvimento sustentavel possuem significados
iguais ou diferentes? Esse parece ser um questionamento estranho de ser feito.
Parece ser 6bvio que possuem significados diversos, ja que se fossem iguais, a
palavra “desenvolvimento” seria absolutamente supérflua. Entretanto, para muitas
pessoas é politicamente importante evitar que sejam feitas distingdes entre os dois
termos. Isso porque o ato de se fazer distingbes ndo converge com consenso que
deu forma a base tanto do relatério de Brundtland como da Agenda 21, onde os
termos “sustentabilidade” e “desenvolvimento sustentavel” foram utilizados
indistintamente. (DRESNER, 2008, p. 71). Tim O'Riordan apresentou uma distin¢ao
entre sustentabilidade e desenvolvimento sustentavel. Ele percebeu o
desenvolvimento sustentavel como sendo um termo que deu prioridade ao
desenvolvimento, enquanto que o conceito de sustentabilidade ¢é vinculado,
sobretudo, ao meio ambiente. (IBID apud DRESNER, 2008, p.71).

O conceito de Desenvolvimento Sustentavel € dinamico. Ele é sujeito a
diversas dimensdes e interpretacbes consequentes de interpretacfes que sejam
consideradas culturalmente apropriadas e com relevancia local. (REZENDE;
GIRAOQ, 20086, p. 3).

A Comissao Brundtland publicou em 1987 o relatério “Nosso Futuro
Comum”. Esse relatério traz o conceito de desenvolvimento sustentavel para o

conhecimento publico.

Constam no Relatério “Nosso Futuro Comum” as seguintes passagens:
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7

O desenvolvimento sustentavel €& aquele que busca atender as
necessidades da geracao presente sem comprometer a capacidade das futuras

geracdes de atender suas proprias necessidades;

Um mundo, no qual a pobreza e a desigualdade sdo endémicas, sera
sempre propenso a crises ecoldgicas e outras. O desenvolvimento sustentavel
necessita de sociedades que atendam as necessidades humanas, ou seja, que
propiciem o aumento do potencial produtivo e que garantam oportunidades iguais a

todos;

Muitos de nds vivemos em modo que explora indevidamente os recursos
naturais. Um exemplo disso sdo os nossos padrdes de consumo de energia. O
desenvolvimento sustentavel ndo deve pdr em risco os sistemas naturais que

sustentam a vida no Planeta Terra;

O desenvolvimento sustentavel € um processo de mudanca no que

a
exploragdo de recursos, a orientacdo do desenvolvimento ecologico, o
direcionamento de investimentos e a mudanca institucional sdo harmonicos e
reforcam o potencial presente e futuro de se satisfazer as necessidades e

aspiragdes humanas. (ONU).

De acordo com o WWF, Desenvolvimento Sustentavel significa aprender
a viver nos limites de um dnico planeta. Portanto, o desenvolvimento sustentavel é a
capacidade de a espécie humana viver de maneira digna e equitativa, de tal maneira
que nao destrua os sistemas naturais dos quais sao extraidos 0s recursos para se
viver, e que ndo ultrapasse a capacidade dos sistemas naturais de absorver os
descartes e residuos consequentes das atividades produtivas dos seres humanos.

As seguintes medidas sao imprescindiveis para que seja praticado o
desenvolvimento sustentavel das sociedades humanas: i) A interven¢do humana
deve ser limitada a sua capacidade de regenerar os sistemas naturais, de tal
maneira que sejam conservadas a vitalidade e a sua resiliéncia desses sistemas
naturais; ii) O descarte de residuos (solidos, liqguidos e gasosos) consequentes das
atividades dos sistemas sociais humanos, ndo deve exceder a capacidade dos
sistemas naturais de assimilagdo e processamento; iii) Os niveis de exploracdo de

recursos nao-renovaveis nao devem exceder as capacidades desses se
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regenerarem; iv) O progresso tecnoldgico destinado a producdo de bens e servicos
deve ser enderecado a amplificagdo da eficiéncia e ndo ao aumento do uso de
matérias-primas e de energia. (WWF, traducao nossa).

A busca pelo desenvolvimento sustentavel da Terra requer planejamento
e esforcos internacionais, nacionais, regionais e individuais. H& problemas
ambientais que influenciam negativamente todo o planeta, ha outros problemas
ambientais que afetam especificamente um determinado pais ou regido. Por isso,
acordos feitos internacionalmente estabelecem macro-diretrizes e metas a serem
cumpridas pelos paises ao que diz respeito as questdes globais e intercontinentais.
Essas diretrizes devem ser utilizadas nas politicas nacionais e nos planos de agéo
que incluirdo também as questfes locais e resultardo na operacionalizacdo a nivel
micro daquilo que foi planejado. (CORAL, 2002 apud GOMES; BERNARDO; BRITO,
2005, p. 5310).

3.3.4 A Sustentabilidade e o Design

A sustentabilidade ird determinar a nossa era. (DOUGHERTY, 2011, p.
25).

“Em sua esséncia, o design consiste em promover a mudanca. Alguém,
em algum lugar, esta insatisfeito com o que vé, e tenta melhorar a situacao
investindo em design”. (DOUGHERTY, 2011, p. 19).

“Nao é ‘bom’ ser um génio se a sua genialidade € usada para prejudicar a
sociedade. Nossa concepgao de ‘bom design’ esta mudando”. (DOUGHERTY, 2011,
p. 23).

O bom design € mais sustentavel do que o design ruim. Isso porque o
bom design alcanca os resultados que foram desejados sem a distribuicao
desmedida de mensagens miseravelmente concebidas e executadas.
(DOUGHERTY, 2011, p. 66).

“Quando adotarmos lentes mais multidimensionais para a avaliagdo, o

design sustentavel se tornara a norma. Todos nos lutamos para fazer um bom
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design; s6 precisamos atualizar nosso conceito de ‘bom™. (DOUGHERTY, 2011, p.
23).

O design sustentavel é uma classe mais elevada de “bom design”. A
maior parte dos principios praticos e estéticos que nortearam nossa percepcao
tradicional de “bom design” ndo caiu em desuso. Na verdade, nosso trabalho precisa
ser “bom” para ser sustentavel. Mas o design sustentavel acrescenta um novo grupo
de padrées ao antigo “bom design” que engloba a “exceléncia” ecoldgica e social.
(DOUGHERTY, 2011, p. 21).

O designer deve tentar ajudar os clientes a mudarem a forma como as
pessoas pensam e/ou a forma como as pessoas agem. Nesse sentido, o designer
ocupa uma posicdo Unica para mudar as proprias acdes e as acfes de muitos —
estando inclusos o publico e os clientes — que se comovem com o trabalho do
designer. Um designer pode ser incumbido a alterar a experiéncia que 0 usuario tem
com uma determinada marca. Entretanto, durante o processo, o designer tem o
puder de mudar a marca em si. O designer tem o poder de influenciar a substancia
de um produto ou de um servi¢o. Nesse nivel, o design sustentavel é uma forca para
a mudanca positiva. (DOUGHERTY, 2011, p. 19).

A gama de possibilidades aos ecodesigners é relacionada diretamente a
definicdo das suas fungcbes enquanto designers. Se um designer se considera um
manipulador de coisas, ele pode particularizar o papel reciclado e a impressao
ecologica. Se um designer se considera um criador de mensagens, pode contribuir a
influéncia de ideias. Se o designer se considera um agente da mudanca, deve ser
capaz de mudar as acbes do seu publico, dos seus clientes e dos seus colegas.
(DOUGHERTY, 2011, p. 20).

A funcdo do ecodesigner é permitir o melhor destino possivel ao seu
projeto. Nao é possivel saber o que as outras pessoas fardo, mas € o dever do
ecodesigner criar designs que ndo terdo o seu fim necessariamente no aterro
sanitario. O ecodesigner cumpre essa funcédo através da escolha de materiais
apropriados e evitando agentes contaminadores durante os processos de producgao.
(DOUGHERTY, 2011, p. 60).
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Essencialmente, a eficiéncia € amoral. E € enganoso confundir eficiéncia
com exceléncia. A eficiéncia quase nada diz sobre a sustentabilidade a longo prazo
e sobre beneficios sociais. Atribuir maior eficiéncia a um sistema, nao o transforma

em ecologicamente sustentavel ou socialmente justo. (DOUGHERTY, 2011, p. 43).

A ecoeficiéncia é a consequéncia de se passar o orcamento de um
produto da coluna da perda para a coluna do design. A ecoeficiéncia é o resultado
de se usar mais a criatividade e menos materiais. (DOUGHERTY, 2011, p. 72).

No ambito do design, para se enfrentar as questdes ecoldgicas, deve-se
considerar a presuncdo de que os materiais e os métodos de fabricacdo alternativos
possuem um custo mais elevado. (DOUGHERTY, 2011, p. 39).

Entretanto, existem dois problemas com aquela presuncédo: i)
normalmente ela ndo é verdadeira. Em diversas situacdes podem ser utilizados
materiais ambientalmente apropriados que possuem 0 mMesSMo preco Ou precos
inferiores as versdes convencionalmente fabricadas. Isso demanda pesquisa e
experimentacdo, entretanto, as opcdes acessiveis ao design sustentavel ndo sao
necessariamente mais caras; ii) se o designer estiver concentrado exclusivamente
no fator custo, implicitamente estara sendo aceito um sistema arruinado. Possuir
uma equivaléncia de preco com o statu quo [0 estado atual das coisas] pode parecer
a unica possibilidade viavel. Entretanto, identificar e solucionar maiores problemas
pertencentes aos sistemas existentes, geralmente demonstra ser uma acdo mais
eficiente e leva a uma solugado de custo menor. Quando se analisa, normalmente
sdo percebidos gigantes niveis de desperdicios no statu quo. Mudar o sistema &
uma acao que preenche todo projeto com inovacéo e solucao criativa de problemas.
(DOUGHERTY, 2011, p. 39).

O gerenciamento de custos € uma importante acdo no trabalho de todos
os profissionais, inclusive os designers. Quando o custo de um produto ou de um
servico é alto, conclui-se que a mercadoria € excessivamente cara. Entretanto, isso
nao faz significar que a opcao mais econdmica seja a melhor opcéo. Algumas vezes,
os valores agregados fazem das opg¢Oes mais caras aquelas consideradas as
melhores opcgdes para determinados contextos. O valor que possui uma coisa
supera o seu custo. (DOUGHERTY, 2011, p. 40).
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A inovacéo pode custar mais do que o statu quo. A inovacao necessita de
originalidade, pesquisa e experimentagdo. Entretanto, a maioria das pessoas — ap0s
avaliar as opcdes — estaria de acordo com o fato que a inovagdo oferece muitos
beneficios: o valor agregado possui mais importancia do que o custo agregado.
(DOUGHERTY, 2011, p. 42).

O ato de agregar valor € um processo criativo. E isso esta estreitamente
relacionado ao design. Encontram-se novas maneiras de se fazer as coisas quando
a criatividade € direcionada a reducdo da perda. Dessa maneira, inicia-se a fazer
design pela mudanca. (DOUGHERTY, 2011, p. 42).

Para se fazer design pela mudanca € necessario mudar a forma como se
faz design. (DOUGHERTY, 2011, p. 48).

Para ser consoante aos principios da sustentabilidade, € necessario que o
projeto: i) seja baseado em recursos renovaveis de tal maneira que garanta a
renovacao dos mesmos; ii) ndo supere a quantidade de residuos que o ecossistema
€ capaz de processar; iii) otimize a utilizacdo dos recursos renovaveis; iv) garanta
gue todas as sociedades ricas usufruam apenas 0S seus espacgos ambientais, bem
como as sociedades pobres utilizem os espagcos ambientais que |hes pertencem.
(MANZINI; VEZZOLI, 2008 apud ZAVADIL; SILVA, 2013).

Existem duas principais abordagens as quais estdo relacionados diversos
métodos projetuais para o desenvolvimento de produtos e servigos sustentaveis: o
Ecodesign e o Product-Service System ou Design de Sistemas. (ZAVADIL; SILVA,
2013).

O design ecoldgico é onde a variavel ambiental é aplicada desde a
concepcao até o fim do ciclo de vida de um produto. Em um projeto de ecodesign, a
variavel ambiente, a exequibilidade técnica, os custos e a demanda do mercado séo
igualmente importantes. (Kazazian, 2005 apud GONCALVES-DIAS; GUIMARAES;
DOS SANTOS, 2012, p. 134).

O ecodesign sintetiza-se no conjunto de atividades projetuais norteadas
por critérios ecoldgicos. O ecodesign tende a enfrentar os temas propostos pela
guestdo ambiental a partir do redesenho dos préprios produtos.

O ciclo de vida esta relacionado com a abordagem do ecodesign. Essa

relacdo possui 0 objetivo de desenvolver novos produtos levando-se em
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consideracdo as implicagbes ambientais correlatas as fases de pré-producao,
producéo, distribuicdo, uso e descarte. Isso € denominado como Life Cycle Design.
(MANZINI; VEZZOLI, 2008 apud ZAVADIL; SILVA, 2013).

No ambito do ecodesign é essencial que os projetos proponham solucdes
que beneficiem melhorias ao ecossistema. Quando se projeta ecologicamente, se
fazem necessarias as propostas que contenham inovacdes sustentaveis nas etapas

de fabricacéo, distribuicdo, consumo e descarte.

7

O Product-Service System ou Design de Sistemas é o resultado da
mudanca de foco do ato de projetar apenas produtos fisicos, para projetar sistemas
de produtos e servicos interconectados que atendam as necessidades do usuario.

O Design de Sistemas aborda de uma maneira diversa a forma de se
oferecer funcionalidades aos clientes, pois busca gerar um menor impacto no
ecossistema do que o impacto que seria causado pelos produtos e servicos
ofertados separadamente. (ZAVADIL; SILVA, 2013).

O design pelas avessas é o processo através do qual o designer faz uma
jornada mental. Parte-se do ultimo objetivo de um projeto, prossegue-se
retrocedendo até chegar-se ao estudio de design. Deve-se iniciar pelo fim, ou seja,
deve-se imaginar o melhor destino possivel para um design. A proxima fase é
imaginar a experiéncia do usuario com o design, devem-se ser imaginados 0s
cenarios que fariam da experiéncia do usuario algo particularmente memoravel ou
valioso. Deve-se pensar no processo de distribuicdo e de entrega ao usuario,
estando inclusos no pensamento as questdes da armazenagem, da embalagem e do
transporte. Devem ser buscados metodos que seriam mais eficazes e eficientes do
que o statu quo. (DOUGHERTY, 2011, p. 51).

Em vez de se limitar ao uso de materiais que sejam padrbes para o
design, deveriam ser também procurados aqueles materiais que foram descartados
por industrias. Esses materiais que ndo sao convencionais — e que em alguns casos
podem ser obtidos gratuitamente — podem desencadear solugdes criativas.
(DOUGHERTY, 2011, p. 44).

3.3.5 Os Destinos dos Materiais utilizados no Design
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Os materiais utilizados no design possuem seis possiveis destinos: i) O lixo
perpétuo: formado por plasticos e outros materiais persistentes que perduram no
oceano ou na terra; ii) O aterro sanitario: formado por detritos convencionais ou
perigosos; iii) A incineracdo: 0 processo que transforma os materiais em energia,
emissodes atmosféricas e cinzas; iv) O composto: 0s materiais passam pelo processo
para se tornarem compostos através de algum programa municipal ou em ambito
domiciliar; v) A reciclagem: € o processo destinado as fibras reutilizaveis, aos
polimeros e aos metais; iv) A reutilizacdo: os materiais sdo reutilizados para o

mesmo propasito ou para algum propésito diverso.

O Lixo Perpétuo é o pior lugar ao qual podem ser destinados os
materiais descartados. Esse destino € especificamente problematico para os
descartes de plastico. O lixo composto pelos plasticos se torna uma pustula
constante na paisagem natural dos lugares sem infraestrutura sofisticada. Além
disso, as correntes oceanicas tém juntado descartes de plasticos em varias ilhas de
lixo imensas. Elas sdo compostas por entulhos flutuantes que ocupam — no meio do
Oceano Pacifico — uma area equivalente a duas vezes o tamanho do Texas.
(CASEY, 2007 apud DOUGHERTY, 2011, p. 54).

O Aterro Sanitario € um destino ecolégico aos materiais descartados,
embora seja considerado um final meio “conduzido”. Os materiais que véao ao aterro
sanitario ndo possuem nenhum valor para a sociedade ou para 0 ecossistema
natural. Pior sdo os materiais que necessitam de um aterro sanitario especifico para
detritos perigosos: esses materiais possuem toxicidades inerentes, por isso,
requerem um tratamento especial a fim de ser ofertada protecéo tanto a sociedade
guanto ao meio ambiente natural. Algo essencial a ser feito no processo de criagao —
pensando no destino dos materiais — € desconsiderar 0s materiais que irdo
necessitar de um tratamento especial para poderem ser descartados.

A Incineracdo desfaz a estrutura do material que é submetido a esse
processo. Uma parcela da energia contida no material pode ser capturada e
utilizada. Junto a energia, existem outros dois principais outputs consequentes da
incineracdo: as emissfes gasosas e as cinzas solidas. Ambos podem causar
problemas. Por exemplo, alguns materiais podem liberar gases perigosos quando
sdo queimados (como o policloreto de vinila — PVC). As escolhas que séo feitas

pelos designers em relagdo aos materiais tem uma influéncia direta no fato de a
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incineracéo ser considerada positiva ou negativa tanto para a sociedade como para
0 meio ambiente.

A Compostagem causa a total perda da estrutura fisica dos materiais que
sdo submetidos a esse processo. Entretanto, os nutrientes que compunham o
material mantém-se presentes no ecossistema. Esses nutrientes podem ser
empregados na fertilizacdo de agricultura, mas também como habitat para
importantes micro organismos. Contudo, existem problemas presentes nos detalhes:
estdo essencialmente contaminados, por exemplo, uma sacola de polimero
biodegradavel cuja impressao foi feita com tintas ndo-compostaveis, bem como um
papel compostavel revestido com laminagdo. (DOUGHERTY, 2011, p. 55).

A Reciclagem preserva muito do valor de um material. Alguns metais e
alguns polimeros podem ser reciclados em uma quantidade de vezes indefinida.
Com processo de reciclagem esses materiais possuem pouco ou nenhuma perda
estrutural. Nesse contexto, a qualidade do material reciclado € tdo satisfatoria
guanto a qualidade da versdo nao reciclado do mesmo material. Outros materiais
guando sao reciclados, como a maioria dos tipos de plasticos e os papéis, perdem
um pouco da sua pureza ou da sua qualidade estrutural. Essa situacdo pode ser
chamada de downcycling porque, por exemplo, no caso do papel, as fibras se
guebram e ficam mais fracas do que as fibras quando séo virgens. Contudo, uma
grande parte do material se mantém preservada. Todas as tintas e todos o0s
revestimentos aplicados no material devem ser removidos durante a reciclagem. Em
muitos metais e em muitos plasticos, a remocédo dos eventuais revestimentos e tintas
ocorre durante a fase de derretimento. No caso do papel, isso ocorre através de um
processo que se chama “destintagem”. Em muitas criacbes para a reciclagem €
inclusa a eliminacdo ou o isolamento de todos os materiais complementares que
possam contaminar o material de base, pois isso dificulta o processo de reciclagem.

Geralmente, a reciclagem consiste na sequencia das seguintes fases:
fusdo, polpagem e trituracdo ou reconstituicdo do material de um modo diferente,
mas esse Ultimo nem sempre se faz necesséario. Muitos materiais que sao
destinados ao processo de reciclagem preservam a integridade estrutural suficiente
para serem processados ou recontextualizados. O designer pode utilizar os residuos
como fonte de materiais alternativos baratos que geralmente possuem em si uma

histéria.
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A Reutilizac&o € o item de destaque do “projetar para o destino”. Isso
porque a reutilizac&o representa a maior persisténcia do valor que possui 0 material.
Se ao invés de for utilizado uma vez, um design é usado duas vezes, a pegada
ecologica referente para a funcdo cumprida desse design provavelmente poderia ser
reduzida a metade. Se esse design € utilizado diversas vezes, entdo o seu impacto
ecoldgico é mais expressivamente reduzido. O design reutilizavel é mais eficiente do

gue o design de uso unico em diversas situactes. (DOUGHERTY, 2011, p. 56).

3.3.6 A Sustentabilidade e a Economia

Existem diversas razdes para a sustentabilidade estar transformando o
ambito dos negécios. Alguns dos grandes motivos disso sdo as realidades do
descompasso ecoldgico, a popularizacdo do verde, o desenvolvimento de marcas
baseadas em valores e a responsabilidade empresarial. (DOUGHERTY, 2011, p.
26).

O mundo esta migrando de uma época em que os consumidores faziam
decisbes de compras baseados, sobretudo no preco e no desempenho de um
produto, para uma época em que 0s consumidores fazem as suas escolhas
baseados em valores. (DOUGHERTY, 2011, p. 27).

A mudanca esta acontecendo em diversos sentidos. E ndo se trata de
uma situacdo momentanea. Trata-se de uma grande transformacao. (DOUGHERTY,
2011, p. 30).

As empresas estdo no inicio da percepcédo de que o colapso ecolbgico é
algo ruim para os negécios. (DOUGHERTY, 2011, p. 28).

As ideias contidas na “era da sustentabilidade” transformardo a industria
por necessidade e por oportunidade. (DOUGHERTY, 2011, p. 30).

Muitas das diferencas regionais e socioeconbmicas que definiram
geragOes passadas foram eliminadas pela comunicacdo de massa e pela sofisticada

infraestrutura de transportes.
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Atualmente percebe-se o distanciamento da época em que as
ecossolugdes eram comercializadas e percebidas como sendo “menos piores”. A
maioria das pessoas quer o bom, nao quer o “menos pior”. (DOUGHERTY, 2011, p.
30).

Chegaram ao seu ponto crucial os temas: alimentos organicos,
construcdes sustentaveis e energia renovavel. Nos seus respectivos mercados tem-
se notado a fusdo entre a percepcédo que o consumidor convencional possui sobre
qualidade e o conceito de ecolégico. A consequéncia disso é a atracdo dos
consumidores — aqueles que desejam a melhoria da qualidade de um produto —

pelas solucdes ecologicas. (DOUGHERTY, 2011, p. 29).

O sistema atual, de modo geral, ndo € muito eficaz e pressupde enormes
niveis de perda. O fluxo de materiais muitas vezes ndo é essencial. Sao pagos
materiais, mas, tantas vezes eles ndo contribuem positiva e diretamente a
lucratividade de um determinado negocio. Um exemplo dessa situacdo sao 0s
impressos que sdo diretamente descartados, ndo estimulam o publico-alvo e nao

constroem o valor da marca ao qual estdo vinculados. (DOUGHERTY, 2011, p. 42).

Atualmente, os seres humanos se agrupam em “tribos”, que sédo os

grupos de pessoas reunidas por valores e interesses compartilhados entre si.

Uma resposta a esse fenbmeno sdo as marcas construidas com esses
valores. As empresas que se conectam com tribos especificas descobrem que
gualidade — como a autenticidade — sdo importantes como o preco e o desempenho
do produto. (DOUGHERTY, 2011, p. 27).

O marketing verde pode ser compreendido como um movimento das
empresas para a criacao e oferta de produtos responsaveis em relacdo ao meio
ambiente. As empresas que sao comprometidas com o “verde” buscam contribuir
positivamente a manutencdo e as melhorias ao meio ambiente. O marketing verde
surgiu como resposta a necessidade de comunicar, explicar e valorizar os esforgos
de uma empresa a preservagao do meio ambiente. O termo “marketing verde” foi
escolhido para melhor descrever o fato de os profissionais de marketing
desenvolverem estratégias que objetivam o consumidor envolvido com as questdes

ambientais.
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Esses profissionais devem averiguar as propriedades ecoldgicas dos seus
produtos e embalagens. Devem também, eventualmente, aumentar os precos dos
seus produtos para que sejam cobertos os seus custos ambientais. (MCDANIEL e
RYLANDER, 1993; BAKER, 1995; e MAIMON, 1996 APUD CUPERSCHMID;
TAVARES, 2002, p. 6).

O consumidor verde é o individuo que escolhe ter comportamentos de
compra que contribuam positivamente a conservacado dos ecossistemas.

Os valores condizentes ao consumidor verde sdo resumidamente o0s
seguintes: i) a qualidade do produto transcende as suas caracteristicas intrinsecas:
€ considerado o impacto ambiental durante a produgdo e/ou durante o consumo do
produto; ii) o consumidor verde prefere e/ou paga precos mais elevados pelos
produtos ecoldgicos; iii) ndo adquire produtos com embalagens em excesso; iv)
prefere produtos com embalagem reciclavel e/ou retornavel; v) evita comprar
produtos com embalagem que ndo seja biodegradavel; vi) ndo transporta compras
em embalagens de plastico; vii) escolhe produtos que ndo possuam alvejantes ou
corantes; viii) observa a biodegradabilidade do produto; ix) recusa os produtos
derivados de flora e fauna em extingdo; x) observa os certificados de gestdo; xi)
observa os selos verdes.

Os produtos verdes sdo também denominados como produtos
ecologicamente corretos, ambientalmente orientados, entre outros.

Existem dois tipos de produtos verdes: i) aqueles denominados como
absolutamente verdes: normalmente sdo comercializados por empresa que se
especializaram neles. Esses produtos foram originalmente desenvolvidos com o
objetivo de serem ecologicamente corretos; ii) aqueles denominados como
atualmente verde: sdo produtos que anteriormente eram vendidos como sendo
produtos comuns e depois passaram a ser comercializados como sendo produtos
verdes. Os produtos atualmente verdes frequentemente sdo comercializados por
grandes empresas. (DASHEFSKY, 1997 apud CUPERSCHMID; TAVARES, 2002, p.
7).

Os produtos verdes sao tipicamente duraveis, nao toxicos, feitos com
materiais reciclados e possuem a menor quantidade possivel de embalagens. Todos
0s produtos verdes consomem energia e recursos que criam lixo e poluicdo durante
as fases de producéao, distribuicdo e uso. Entretanto, nem todos os produtos verdes

sdo bens duraveis, ja que, entre outros, os produtos organicos podem ser
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considerados produtos verdes. (OTTMAN, 1994 apud CUPERSCHMID; TAVARES,
2002, p. 7).

4 PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

41 MODALIDADE DE PESQUISA

A primeira etapa da investigacéo foi a pesquisa bibliografica de carater
exploratério. Nessa etapa foram pesquisados os assuntos “sustentabilidade”,
“alimentos organicos” e “embalagens sustentaveis” para ser compreendido o
assunto “embalagens sustentaveis para alimentos orgéanicos”. As fontes escolhidas
para a coleta dessas informacdes foram livros pertencentes a universidade,
materiais académicos encontrados na internet, legislacbes e normatizacoes
brasileiras encontradas na internet e materiais produzidos por entidades renomadas,
como: ONU, WWF e FAO, disponibilizados em seus respectivos sites. A pesquisa
bibliografica de carater exploratorio foi necessaria para a compreensao do tema
“‘embalagens sustentaveis para alimentos orgéanicos” e propiciou o prosseguimento
da investigacdo cujo escopo foi o de propor uma embalagem sustentavel para
alimento organico, como contribuicdo positiva a resolu¢cdo da questdo - problema

“‘embalagens insuficientemente sustentaveis para alimentos orgéanicos”.

A pesquisa desenvolvida é um estudo de caso.

Os pesquisadores que optam por esse método, esforcam-se para chegar
a um entendimento completo e abrangente do evento estudado e, a0 mesmo tempo,
desenvolver enunciados tedricos gerais sobre regularidades do processo e estrutura

sociais.

A analise intensiva consiste na busca da maior quantidade possivel de
informacdes sobre o objeto de estudo. E uma das vantagens deste método, porque
proporciona um aprofundamento da pesquisa, uma vez que 0S recursos estao
concentrados no caso visado, isentando-o de comparagbes com outros casos.
(SILVA et al., 2013).
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4.2 CAMPO DE OBSERVACAO

O campo de observacdo foram duas lojas das redes de supermercados
“Pao-de-agucar” e “Extra” localizadas na regidao metropolitana de Sado Paulo. Foram
escolhidos os supermercados dessas redes porque oferecem uma expressiva gama
de produtos orgéanicos de marcas consolidadas e vendidas no Brasil.

Os objetos observados foram os produtos alimenticios orgénicos. Foi
observado o quesito “sustentabilidade” de cada embalagem de alimento organico —
de marcas consolidadas no Brasil — disponibilizada nas duas lojas, a fim de se
escolher um grupo de produtos organicos que fossem tipicos casos de embalagens

gue podem ser melhoradas quanto a sua sustentabilidade.

4.3 INSTRUMENTOS DE COLETAS DE DADOS

Os instrumentos para a coleta de dados foram as escolhidas embalagens
de alimentos organicos. Foram observadas diversas embalagens de alimentos
organicos. A partir dessa observacdo e do critério escolhido —: casos tipicos de
embalagens que podem ser melhoradas quanto a sua sustentabilidade — para
nortear selecdo de casos, uma amostra de embalagens de alimentos orgéanicos

comercializados no Brasil foi selecionada.

4.4 CRITERIOS PARA ANALISE DOS DADOS

Cada embalagem do grupo de alimentos organicos selecionados teve as
suas caracteristicas — referentes ao quesito “sustentabilidade” — observadas e
descritas. As caracteristicas observadas e descritas correlatas a sustentabilidade
foram as seguintes: i) peso/volume do produto; i) material(s) que compde a
embalagem; iii) os selos que possuem o produto e; iv) eventuais informacdes

adicionais.

A partir dos dados coletados — e tendo como respaldo a pesquisa
bibliografica — foram analisadas as caracteristicas congruentes com a

sustentabilidade e as caracteristicas incongruentes com a sustentabilidade de cada
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embalagem do grupo de alimentos organicos. A partir dessa andlise, foram
sugeridas possiveis alteragcbes nas embalagens para que essas pudessem
apresentar uma quantidade maior de diferenciais sustentaveis.

Apos isso, um dos produtos analisados foi escolhido. O critério de escolha
desse produto foi a possibilidade de ser feito o redesign da sua embalagem, de tal

maneira que a embalagem a ser proposta neste projeto fosse sustentavel.
45 DESCRICAO DAS ETAPAS DO PROJETO

O projeto foi executado seguindo a orientacdo metodoldgica cujas etapas

foram as seguintes:

PLANEJAMENTO i) Discussdo do tema com o
orientador;

Selegdo de bibliografias
pertinentes ao tema,;

Fichamento de leituras;

Proposta de pesquisa;

DESENVOLVIMENTO Selecdo dos  produtos
organicos;

Apresentacdo e andlise
dos dados coletados;

Escolha da embalagem;

CONCEPCAO

viii)  Desenvolvimento de

alternativas;
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i Definicdo do produto;
DETALHAMENTO
Aplicagéo de

materiais;

Funcionalidade;

Estética;

FINALIZACAO

Execucdo do Relatorio
Final;

Modelo Fisico.

Figura 29: Etapas do Projeto

Fonte: Desenvolvido pela autora

5 APRESENTACAO E ANALISE DE DADOS COLETADOS

5.1 EMBALAGENS DE PRODUTOS ORGANICOS

A seguir, referente a cada produto, estdo listados: 0 seu nome; 0 seu
peso ou o seu volume; a marca que o produz; a especificacdo de cada selo correlato
a sustentabilidade contido na sua embalagem; o(s) material(s) identificavel(s) que
compde(m) a sua embalagem; eventuais informacdes adicionais; e a sugestao de ao
menos uma modificacdo que poderia ser feita em cada embalagem a fim de torna-la

mais sustentavel.
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Figura 30: Bebida vegetal a base de arroz e aveld da marca Isola Bio

Fonte: Autoria propria, novembro 2016

Nome: ARROZ AVELA — Bebida vegetal & base de arroz e avela.

a
b. Volume: 1 L.
c Marca: Isola Bio.

d Selos: i) Certificacdo(0es) - referente(s) ao alimento: SisOrg — por auditoria;
ICEA; Unidao Europeia; Kosher Parve; IBD; ii) Certificacdo(bes) referente(s) a
embalagem: FSC; iii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a
embalagem: FSC— Mix — board responsabile sources; TetraPak; Simbologia de
plastico — 02 — HDPE; iv) Cdodigo QR.

e. Material(s): i) Plastico — HDPE — High-density polyethylene — Polietileno de
alta densidade; ii) papel cartéao.

f. Informacao(6es) adicional(is): ndo ha.

g. Sugestdo(des) de alteracdo(6es) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: o papel cartdo poderia ser substituido pelo bioplastico — que estaria em
contato com o alimento, contendo-o — e o papel sustentavel — como sendo a camada
mais externa da embalagem; ou o alimento poderia ser embalado em garrafa de

vidro ou em embalagem de bioplastico.
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Figura 31: Biscoito salgado integral sabor tomate e manjericdo da marca Mé&e Terra

Fonte: Autoria propria, novembro 2016

Nome: TRIBOS - Biscoito salgado integral sabor tomate e manjericao.

Peso: 50 g.

Marca: Mae Terra.

Selos: i) Certificacdo(0es) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificagdo por
auditoria; i) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a
embalagem: Simbologia de descarte seletivo; Simbologia de plastico — 5/4 —
PP/PEBD.

Material(s): Plastico — PP/PEBD — Polipropileno/ Polietileno de Baixa Densidade.
Informacgéo(Bes) adicional(is): ndo é informada na embalagem a certificadora
concessora do selo SisOrg.

Sugestdo(des) de alteracdo(fes) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: o plastico empregado na embalagem poderia ser substituido pelo
bioplastico; a embalagem possui o potencial de acomodar um volume de
alimento superior aquele que acomoda, por isso, a embalagem poderia ter as

suas dimensfes reduzidas ou poderia aumentar a quantidade de alimento
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comportado pela embalagem; aumentar a quantidade de alimento a ser
comportada pela embalagem, de tal maneira que essa quantidade n&o seja
considerada como sendo “porgdo unica”, seria uma alteragdo sustentavel, pois
estaria sendo reduzida a relacdo: quantidade de material que embala /
guantidade de alimento embalado — exemplo: duas embalagens que comportam,
cada uma, 200g de alimento, podem possuir uma quantidade de material inferior
a quatro embalagens que comportam, cada uma, 100g de alimento — além disso,
alterar a embalagem de tal maneira que ela ndo embale uma porcéo Unica de
alimento, prolonga o tempo da sua fungdo como embalagem; poderia ser
introduzido um mecanismo de “abre e fecha” na embalagem, sobretudo para o
caso de ser aumentada a quantidade de alimento a ser comportada pela
embalagem, de maneira que essa quantidade nao seja considerada como sendo
“porgéo unica” e que a embalagem va ser utilizada mais do que uma vez; poderia
ser acrescido a embalagem o codigo QR, através do qual seria oferecido o
servico de acesso a informacdes relacionadas a sustentabilidade do produto; a
simbologia de descarte seletivo e a simbologia de plastico poderiam ser melhor

evidenciadas.
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Figura 32: Salgadinho de milho e arroz integral sabor milho verde da marca Mae Terra
Fonte: Autoria prépria, novembro 2016

a. Nome: Sabuguito — Salgadinho organico de milho e arroz integral sabor milho
verde.

b. Peso: 45 g.

C. Marca: Mée Terra.

d. Selos: i) Certificacido(0es) - ? referente(s) ao alimento: SisOrg — certificagéo

por auditoria; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compbe a
embalagem: Simbologia de descarte seletivo com a legenda “plastico”; Simbologia
de plastico — 5 — PP.

e. Material(s): Plastico — PP — Polipropileno.

f. Informacao(Bes) adicional(is): ndo € informada na embalagem a certificadora
concessora do selo SisOrg.
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g. Sugestao(0es) de alteracdo(des) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentivel: o plastico empregado na embalagem poderia ser substituido pelo
bioplastico; a embalagem possui 0 potencial de acomodar um volume de alimento
superior aquele que acomoda, por isso, a embalagem poderia ter as suas
dimensdes reduzidas ou poderia aumentar a quantidade de alimento comportado
pela embalagem; aumentar a quantidade de alimento a ser comportada pela
embalagem, de tal maneira que essa quantidade n&o seja considerada como sendo
‘porgdo unica”, seria uma alteragao sustentavel, pois estaria sendo reduzida a
relacdo: quantidade de material que embala / quantidade de alimento embalado,
além disso, alterar a embalagem de maneira que ela ndo embale uma porc¢éo Unica
de alimento, prolonga o tempo da sua funcdo como embalagem; poderia ser
introduzido um mecanismo de “abre e fecha” na embalagem, sobretudo para o caso
de ser aumentada a quantidade de alimento a ser comportada pela embalagem, de
maneira que essa quantidade ndo seja considerada como sendo “porgédo unica’ e

gue a embalagem va ser utilizada mais do que uma vez.
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Figura33: Cookies integrais diet sabor damasco e castanhas da marca Mae Terra

Fonte: Autoria prépria, novembro 2016

a. Nome: Cookies Integrais Diet — Biscoito integral com ingredientes orgéanicos
sabor damasco e castanhas.

b. Peso: 120 g.

C. Marca: Mae Terra.

d. Selos: i) Certificacdo(des) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacdo por
auditoria; IDB; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compbe a
embalagem: Simbologia de descarte seletivo; Simbologia de plastico — 7 — BOPP.

e. Material(s): Plastico — BOPP — bi-axially oriented polypropylene -
Polipropileno Biorientado.

f. Informacédo(des) adicional(is): Junto a simbologia de descarte seletivo e a

simbologia de plastica ha a legenda “Reciclar € bacana!”: um incentivo a reciclagem.
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g. Sugestao(0es) de alteracdo(6es) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentivel: o plastico empregado na embalagem poderia ser substituido pelo
bioplastico; a embalagem possui 0 potencial de acomodar um volume de alimento
superior aquele que acomoda, por isso, a embalagem poderia ter as suas
dimensdes reduzidas ou poderia aumentar a quantidade de alimento comportado
pela embalagem; aumentar a quantidade de alimento a ser comportada pela
embalagem, de maneira que essa quantidade ndo seja considerada como sendo
‘porcdo unica”, seria uma alteragao sustentavel, pois estaria sendo reduzida a
relacdo: quantidade de material que embala / quantidade de alimento embalado,
além disso, alterar a embalagem de maneira que ela ndo embale uma por¢éo Unica
de alimento, prolonga o tempo da sua funcdo como embalagem; poderia ser
introduzido um mecanismo de “abre e fecha” na embalagem, sobretudo para o caso
de ser aumentada a quantidade de alimento a ser comportada pela embalagem, de
maneira que essa quantidade ndo seja considerada como sendo “porgédo unica’ e
gue a embalagem va ser utilizada mais do que uma vez; poderia ser acrescido a
embalagem o codigo QR, através do qual seria oferecido o servico de acesso a
informacdes relacionadas a sustentabilidade do produto; a simbologia de descarte

seletivo e a simbologia de plastico poderiam ser melhor evidenciada



112

Figura 34: Penne orgénico integral da marca Mée Terra

Fonte: Autoria propria, novembro 2016

a. Nome: PENNE Integral — Massa alimenticia mista organica com farinha de
linhaga dourada.

b. Peso: 200 g.

C. Marca: Mae Terra.

d. Selos: i) Certificacdo(des) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacdo por
auditoria; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a embalagem:
Simbologia de descarte seletivo; Simbologia de plastico — 5/4 — PP/PEBD.

e. Material(s): Plastico — PP/PEBD - Polipropileno / Polietileno de Baixa
Densidade.

f. Informacé&o(des) adicional(is): ndo é informada na embalagem a certificadora

concessora do selo SisOrg; junto a simbologia de descarte seletivo e a simbologia
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de plastico ha a legenda “N&o me jogue num lixo qualquer, recicle”: um incentivo a
reciclagem.

g. Sugestao(6es) de alteracdo(des) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel:

o plastico empregado na embalagem poderia ser substituido pelo bioplastico; a
embalagem possui 0 potencial de acomodar um volume de alimento superior aquele
gue acomoda, por isso, a embalagem poderia ter as suas dimensdes reduzidas ou
poderia aumentar a quantidade de alimento comportado pela embalagem; aumentar
a quantidade de alimento a ser comportada pela embalagem, seria uma alteracao
sustentavel, pois estaria sendo reduzida a relacdo: quantidade de material que
embala / quantidade de alimento embalado, além disso, alterar a embalagem de
maneira que ela embale uma quantidade maior de alimento, prolonga o tempo da
sua fungdo como embalagem; poderia ser introduzido um mecanismo de “abre e
fecha” na embalagem para favorecer e facilitar a preservagéo do alimento até o final
do consumo do mesmo; poderia ser acrescido a embalagem o codigo QR, através
do qual seria oferecido o servico de acesso a informacdes relacionadas a
sustentabilidade do produto; a embalagem poderia ser de papel sustentavel, com
uma pequena abertura coberta por bioplastico incolor para possibilitar a visualizagédo
do produto e impresséo feita com tinta de base vegetal.
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Figura 35: Agucar demerara organico da marca Native
Fonte: Autoria propria, novembro 2016

Nome: AcUcar demerara Organico.

a
b. Peso: 1 kg.
c Marca: Native

d Selos: i) Certificacao(0es) - ? referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacao
por auditoria; ECOCERT; Kosher Parve — B.K.A; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s)
material(is) que compde a embalagem: Simbologia de plastico — 4 — PELB; iii)
Caddigo QR; iv) Simbologia referente ao carbono neutro.

e. Material(s): Plastico PELBD — Polietileno Linear de Baixa Densidade.

f. Informacao(Bes) adicional(is): junto a simbologia de plastico ha a legenda
“100% MATERIAL RECICLAVEL”: um incentivo a reciclagem; na embalagem ha

informacdes referentes a sustentabilidade praticada pela Native.
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g. Sugestao(des) de alteracdo(6es) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: o plastico empregado na embalagem poderia ser substituido pelo
bioplastico; a embalagem possui 0 potencial de acomodar um volume de alimento
superior aquele que acomoda, por isso, a embalagem poderia ter as suas
dimensdes reduzidas ou poderia aumentar a quantidade de alimento comportado

pela embalagem.

Figura 36: Agua de coco organica da marca Native

Fonte: Autoria propria, novembro 2016
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a Nome: Agua de coco.
b. Volume: 330 ml.

c Marca: Native.

d Selos: i) Certificacdo(des) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacao por
auditoria; ECOCERT; ii) Certificacdo(des) referente(s) a embalagem: Tetra Pak;
FSC; iii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a embalagem:
FSC — misto — papel cartdo ; Simbologia indicativa de material reciclavel.

e. Material(s): recipiente: Papel cartdo; lacre: plastico.

f. Informacao(Bes) adicional(is): Junto a simbologia indicativa de material
reciclavel ha a legenda: “ Preserve a natureza. Recicle a embalagem.”: um incentivo
a preservacao da natureza e a reciclagem.

g. Sugestao(6es) de alteracdo(des) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: o papel cartdo poderia ser substituido pelo bioplastico — que estaria em
contato com o alimento, contendo-o — e o papel sustentavel — como sendo a camada
mais externa da embalagem; ou o alimento poderia ser embalado em garrafa de
vidro ou em embalagem de bioplastico; poderia ser acrescido a embalagem o codigo
QR, através do qual seria oferecido o servico de acesso a informacdes relacionadas

a sustentabilidade do produto.
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sustentaveis no site:
www .nativealimentos.com.br

Figura 37: Farelo de aveia organico da marca Native

Fonte: Autoria propria, novembro 2016

Nome: OAT BRAIN — Farelo de aveia organica.
Peso: 200 g.
Marca: Native.

Selos: i) Certificacdo(des) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacdo por

auditoria;, ECOCERT,; ii) Certificacdo(bes) referente(s) a embalagem: FSC; iii)

Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a embalagem: FSC —

Misto; Simbologia de descarte seletivo; Simbologia indicativa de material reciclavel

referente ao cartucho da embalagem; Simbologia de plastico reciclavel — 7 — Outros.

e.

f.

Material(s): Cartucho: papel; Envoltério: Plastico.
Informacao(Bes) adicional(is): Na embalagem héa informacbes referentes a

sustentabilidade praticada pela Native.
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Sugestado(0es) de alteracdo(0es) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: a embalagem possui o potencial de acomodar um volume de alimento
superior aquele que acomoda, por isso, a embalagem poderia ter as suas
dimensdes reduzidas ou poderia aumentar a quantidade de alimento comportado
pela embalagem; aumentar a quantidade de alimento a ser comportada pela
embalagem, seria uma alteracéo sustentavel, pois estaria sendo reduzida a relacgéo:
guantidade de material que embala / quantidade de alimento embalado, além disso,
alterar a embalagem de maneira que ela embale uma quantidade maior de alimento,
prolonga o tempo da sua fungcdo como embalagem; poderia ser introduzido um
mecanismo de “abre e fecha” na embalagem que esta em contato direto com o
alimento para favorecer e facilitar a preservacéo até o final do consumo do mesmo;
poderia ser acrescido a embalagem o cédigo QR, através do qual seria oferecido o
servico de acesso a informacgdes relacionadas a sustentabilidade do produto; para o
caso de se querer manter a embalagem externa e a embalagem interna: a
embalagem externa poderia ser de papel sustentavel, a impressao feita com tinta
vegetal e a embalagem interna poderia ser de bioplastico; para o caso de se querer
eliminar uma das duas camadas de embalagem: o alimento poderia ser embalado

apenas com bioplastico.
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Figura 38: Cereal organico a base de milho, trigo e arroz da marca Native

Fonte: Autoria prépria, novembro 2016

a Nome: Multi Grain ORGANICO — Cereal & base de milho, trigo e arroz.

b. Peso: 250 g.

Cc Marca: Native.

d Selos: i) Certificacdo(0es) - ? referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacao
por auditoria; IBD; ii) Certificacdo(Oes) referente(s) a embalagem: FSC; iii)
Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a embalagem: FSC -
Misto; Simbologia de descarte seletivo; Simbologia de plastico reciclavel — 7 —
Outros; Simbologia de papel reciclavel.

e. Material(s): Envoltorio: plastico; Cartucho: papel.

f. Informacado(6es) adicional(is): sdo bem dispostas e bastante nitidas as
informacdes relacionadas a reciclagem da embalagem; ha informacdes referentes a
sustentabilidade praticada pela Native.

g. Sugestdo(des) de alteracdo(6es) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: a embalagem possui 0 potencial de acomodar um volume de alimento
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superior aquele que acomoda, por isso, a embalagem poderia ter as suas
dimensdes reduzidas ou poderia aumentar a quantidade de alimento comportado
pela embalagem; aumentar a quantidade de alimento a ser comportada pela
embalagem, seria uma alteracdo sustentavel, pois estaria sendo reduzida a relacao:
quantidade de material que embala / quantidade de alimento embalado, além disso,
alterar a embalagem de maneira que ela embale uma quantidade maior de alimento,
prolonga o tempo da sua funcdo como embalagem; poderia ser introduzido um
mecanismo de “abre e fecha” na embalagem que estd em contato direto com o
alimento para favorecer e facilitar a preservacdo até o final do consumo do mesmo;
poderia ser acrescido a embalagem o codigo QR, através do qual seria oferecido o
servico de acesso a informacdes relacionadas a sustentabilidade do produto; para o
caso de se querer manter a embalagem externa e a embalagem interna: a
embalagem externa poderia ser de papel sustentavel, a impressao feita com tinta
vegetal e a embalagem interna poderia ser de bioplastico; para o caso de se querer
eliminar uma das duas camadas de embalagem: o alimento poderia ser embalado

apenas com bioplastico.
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Figura 39: Barra organica de cereais de acai da marca biO,
Fonte: Autoria propria, novembro 2016

Nome: Barra de cereais de acai.

a
b. Peso: 25 g.
c Marca: biO, ORGANIC.

d Selos: i) Certificacdo(des) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacdo por
auditoria; ECOCERT; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a
embalagem: Simbologia de plastico reciclavel —

e. Material(s): Plastico.

f. Informacdo(6es) adicional(is): legenda junto a simbologia de plastico
reciclavel: “Por favor recicle”: um incentivo a reciclagem; ndo ha o selo ECOCERT
na embalagem.

g. Sugestdo(des) de alteracdo(bes) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: poderia ser acrescido a embalagem o codigo QR, através do qual seria

~

oferecido o0 servico de acesso a

BN

informacgdes relacionadas a sustentabilidade do

produto; a embalagem poderia ser de bioplastico; a embalagem poderia ser de papel
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sustentdvel, com uma pequena abertura coberta por bioplastico incolor para
possibilitar a visualizagéo do produto e impressao feita com tinta de base vegetal.
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Figura 40: Ch& misto organico da marca hiO,

Fonte: Autoria propria, novembro 2016
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a Nome: HERBAL TEA — Cha misto organico.

b. Peso: 19,5 g.

c Marca: biO;.

d Selos: i) Certificacdo(0es) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacdo por
auditoria; ECOCERT; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a
embalagem: Simbologia de papel reciclavel; iii) Cédigo QR.

e. Material(s): Papel; plastico.

f. Informacao(6es) adicional(is): Nao ha nenhuma simbologia relacionada ao
plastico que envolve a caixinha; ndo possui legenda junto a simbologia de papel
reciclavel, isso pode gerar a dificuldade da interpretacdo daquele simbolo.

g. Sugestao(6es) de alteracdo(des) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: cada saché € envolto por um envelope, além disso, a caixinha possui
um recorte retangular através do qual vé-se o interior da caixinha onde estdo os
envelopes, sendo assim, a caixinha poderia n&o ter o recorte retangular e os sachés
poderiam nao ser envelopados; os envelopes e a caixinha poderiam ser feitos de
papel sustentavel e a impressao sobre a caixinha feita com tinha de base vegetal; a
simbologia de papel poderia ser maior e legendada; para o caso de serem mantidos
0S materiais - papel e plastico - que compde a embalagem, poderia existir na
embalagem simbologias referentes a identificagdo e ao descarte dos materiais.
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Figura 41: Suco de laranja organico da marca Taeq

Fonte: Autoria prépria, novembro 2016

a Nome: Suco de laranja orgéanico;
b. Volume: 300 ml.

C Marca: Taeq.

d Selos: i) Certificacao(0es) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacao por
auditoria; IBD; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compbe a
embalagem: Simbologia de vidro; Simbologia de ago; Simbologia de plastico — 1 —

PET; Simbologia de descarte seletivo.

e. Material(s): Garrafa: vidro; Tampa: acgo; Rétulo: plastico — PET — Polietileno
tereftalato.

f. Informacao(6es) adicional(is): ndo ha.

g. Sugestdo(des) de alteracdo(6es) na embalagem para essa tornar-se mais

sustentavel: o rétulo poderia ser menor; o rétulo poderia ser de bioplastico; poderia
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ser acrescido a embalagem o cédigo QR, através do qual seria oferecido o servigo

de acesso a informagdes relacionadas a sustentabilidade do produto.

EM: 31/08/2016
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Figura 42: Batata inglesa organica da marca Taeq
Fonte: Autoria propria, novembro 2016

Nome: Batata inglesa organica.

Peso: 600 g.

Marca: Taeq.

Selos: i) Certificacdo(0es) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificagdo por

auditoria; IBD; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que compde a

o 0o T o
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embalagem: Simbologia de papel; Simbologia de descarte seletivo; iii) Cddigo
QR.

Material(s): Rotulo: papel; Recipiente: plastico.

Informacao(6es) adicional(is): Na embalagem néo € informado o tipo de plastico.
Sugestao(des) de alteracdo(6es) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentdvel: o recipiente poderia ser de bioplastico; o rotulo poderia ser de papel

sustentavel e a impressao poderia ser feita com tinta de base vegetal.

Figura 43: Alface roxa organica da marca Taeq

Fonte: Autoria propria, novembro 2016
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Nome: Alface roxa organica.

Conteudo: 1 unidade.

Marca: Taeq.

Selos: i) Certificacdo(0es) - referente(s) ao alimento: SisOrg — certificacdo por
auditoria; ECOCERT,; ii) Simbologia(s) relacionadas ao(s) material(is) que
compde a embalagem: Simbologia de plastico — 5 — PP; Simbologia de descarte
seletivo.

Material(s): Plastico — polipropileno.

Informacédo(6es) adicional(is): ndo ha.

Sugestao(0es) de alteracdo(6es) na embalagem para essa tornar-se mais
sustentavel: a embalagem poderia ser de bioplastico; uma das funcbes da
embalagem alimenticia é a de proporcionar ao alimento uma vida util superior
aquela que esse teria se ndo estivesse embalado. O design da embalagem deste
produto poderia ser alterado a fim de melhorar o seu desempenho enquanto

embalagem.

CONCEITUACAO FORMAL

6.1 DESENVOLVIMENTO DE ALTERNATIVAS

A seguir sdo apresentados alguns dos estudos de forma feitos para o produto

proposto. As intencdes foram as de: i) desenvolver formas as quais poderia ser

empregada uma quantidade de material inferior aquela encontrada na embalagem

do cha Bio2 e; ii) desenvolver formas as quais pudessem ser aplicados materiais

gue possuem diferenciais sustentaveis.
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Figura 44: Desenvolvimento de alternativas

Fonte: Desenvolvido pela autora
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Figura 45: Desenvolvimento de alternativas

Fonte: Desenvolvido pela autora
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Figura 46: Desenvolvimento de alternativas

Fonte: Desenvolvido pela autora
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6.2 DESENVOLVIMENTO DE SOLUCOES

6.2.1 O Produto Proposto

O produto proposto € uma embalagem com diferenciais sustentaveis
resultante do redesign da embalagem de cha verde com lim&do organicos da marca
BiO2.

Figura 47: o produto proposto

Fonte: Desenvolvido pela autora

O produto proposto recebeu o nome de “Organetto” — em italiano, € o nome de um
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instrumento musical semelhante a sanfona — por dois motivos: i) a forma do
conjunto de envelopes se assemelha & forma de uma sanfona: o grupo de sachés
justapostos, unidos e destacaveis pode ser mantido dobrado e comprimido, mas
pode também ser expandido pelo usuario e; ii) O inicio “organ” da palavra
‘organetto” € semelhante ao inicio “organ” da palavra “organico”. Portanto, a escolha

desse nome também refletiu a intencdo de se fazer uma alusao a palavra “organico”.

Figura 48: o produto proposto com o envoltério aberto
Fonte: Desenvolvido pela autora
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Este produto apresenta os seguintes componentes:

) 13 sachés, sendo cada um desses composto por: papel de filtro ecolégico
certificado (FSC); barbante e; pega de papel Kraft certificado (FSC) e impresso com

tinta a base de 6leo vegetal;

Figura 49: Sachés
Fonte: Desenvolvido pela autora
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Figura 50: Pega do saché
Fonte: Desenvolvido pela autora

Figura 51: Envelope e saché
Fonte: Desenvolvido pela autora
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ii) 13 envelopes conectados entre si e destacaveis, sendo cada um desses
composto por: papel Kraft certificado pela (FSC) e impresso com tinta a base de 6leo

vegetal e; adesivo a base de vegetais;

Figura 52: Envelopes
Fonte: Desenvolvido pela autora
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Figura 53: Envelopes justapostos
Fonte: Desenvolvido pela autora

iii) envoltério composto por: papel Kraft certificado (FSC) e impresso com tinta a

base de 6leo vegetal;

Figura 54: envoltério fechado
Fonte: Desenvolvido pela autora
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iv) envoltério composto por: plastico compostével incolor.

Os envelopes sédo justapostos, dobrados e destacaveis para cumprirem
duas funcbes: i) aquela de funcionarem como envelopes e; ii) estruturar a

embalagem e, consequentemente, reduzir a quantidade de material do envoltorio de

papel Kraft.

O, w%
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Figura 55: Funcdes dos envelopes
Fonte: Desenvolvido pela autora
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Na embalagem sdo apresentadas informagcbes referentes a
sustentabilidade do produto: i) séo citados os materiais utilizados na embalagem; ii)
Ha uma frase de incentivo ao cuidado do planeta Terra; iii) H4 uma frase que sugere
0 encaminhamento ao destino correto dos materiais apds a sua utilizacéo; iv)
Existem as indicacdes do destino correto de cada componente apds 0 seu uso; V)
Ha um breve texto explicitando que o consumo de alimentos organicos bem como a
utilizacdo de embalagens com diferenciais sustentaveis contribuem positivamente a
sustentabilidade do planeta; vi) Existe 0 QR code e uma frase sugerindo o0 acesso —
através do cddigo — as informagdes referentes as praticas sustentaveis da BiO2; vii)
Existem os seguintes selos estampados na embalagem: i) Selo SisOrg: assegura
que o alimento é organico; ii) Selo Ecocert: sinaliza a certificadora concessora do
selo Sisorg ao produto; iii) Selo FSC: demonstra que a madeira utilizada para a

producdo da embalagem provém de fontes responsaveis.

(Qgstuce

Figura 56: Informag®8es no envoltério
Fonte: Desenvolvido pela autora
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Figura 57: InformagGes contidas no envoltério
Fonte: Desenvolvido pela autora

6.2.2 O Modelo Fisico do Produto Proposto

Figura 58: Modelo Fisico - 1
Fonte: Desenvolvido pela autora
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Figura 59: Modelo Fisico - 2
Fonte: Desenvolvido pela autora
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Figura 60: Modelo Fisico - 3
Fonte: Desenvolvido pela autora
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Figura 61: Modelo Fisico - 4
Fonte: Desenvolvido pela autora

6.2.3 Especifica¢gbes do Produto

6.2.3.1 Materiais Aplicados

Os materiais aplicados a embalagem proposta sao os seguintes: i) Papel
kraft certificado (FSC) de gramatura 80 g/m? - esse compde os envelopes e as

pelgas dos sachés - e de gramatura 420 g/m? - esse compde o envoltério; ii) Tinta a
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base de Oleo vegetal; iii) Cola a base de vegetais; iv) Papel de filtro ecoldgico
certificado (FSC); v) Barbante de algodao; vi) Plastico compostavel.

No capitulo “Fundamentacdo Tedrica’, foram estudados alguns dos
materiais sustentaveis que compde embalagens sustentaveis, as legislacbes
referentes as embalagens para fins alimenticios e as legislacdes referentes aos
alimentos organicos. Naquele capitulo estdo contidos o estudos dos seguintes itens
aplicados ao desenvolvimento da presente proposta de produto: i) Legislagcbes - em
vigor no Brasil - referentes aos materiais que podem ser utilizados em embalagens
para alimentos; ii) Legislacdes — em vigor no Brasil — referentes as estruturas das
embalagens para alimentos e aos seus rotulos; iii) Fungcéo do selo FSC ; iv)Plastico

compostavel; v) Tinta a base de 6leo vegetal.

A seguir serdo abordados os demais materiais aplicados ao produto

proposto:

6.2.3.1.1 Papel Kraft Certificado (FSC)

O papel Kraft é o resultado da mistura de diversos tipos de fibra de
celulose pertencentes a polpas de madeiras que sdo consideradas macias. Essa
mistura de fibras atribui ao papel Kraft a caracteristica de ser resistente.
Concomitantemente, o papel Kraft apresenta maciez e flexibilidade. Outra
caracteristica desse papel é que a celulose que o compde ndo passa por processos

de brangueamento, por isso, possui haturalmente a cor parda.

O papel Kraft € um dos tipos de papéis mais versateis, sdo empregados
em diversos produtos e é um dos papéis mais requisitados pela industria. A
caracteristica resisténcia faz com que esse papel seja um dos mais indicados para a

confeccao de embalagens.

Ja o papel Kraft que possui a certificacdo FSC é fabricado a partir de
madeiras cujos manejos florestais e cujas fontes sdo responsaveis. Isso confere um

outro diferencial sustentavel ao papel Kraft. (SCARCELLI)
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6.2.3.1.2 Adesivo a Base de Amido e Mandioca

Amidos de milho e de mandioca brasileiros modificados por oxidacdo e
hidrélise &cida propiciam o desenvolvimento de adesivos para papel e papeldo. Com
as diferentes modificagcbes dos amidos, obtém-se adesivos baseados em matérias-
primas renovaveis que aliam biodegradabilidade, baixo cisto e disponibilidade.
(FABRICIO; MAHLMANN, 2014).

6.2.3.1.3 Papel de Filtro Ecoldgico Certificado (FSC)

O papel de filtro € um tipo de papel utilizado como meio filtrante tanto em
filtracBes simples como em filtracBes a pressdo reduzida. Trata-se de um tipo de
papel com elevado grau de celulose. Os papéis de filtro distinguem-se uns dos
outros pela dimenséo dos seus poros. Quanto maior a dimensao das porosidades do
papel, menos eficiente sera o filtro. Porém, deve-se considerar a relacdo entre a
eficiéncia da filtracdo e o tempo em que ela decorrera: quanto maiores forem os

poros, menor o tempo em que durara a filtracdo. (RIBEIRO, 2012).

Especificamente o papel de filtro ecolégico € produzido a partir da

celulose natural, isso justifica o seu caracter ecologico.

O papel de filtro ecoldgico que possui a certificacdo FSC é fabricado a
partir de madeiras cujos manejos florestais e cujas fontes sdo responsaveis. 1sso

confere um diferencial sustentavel ao filtro de papel.

6.2.3.1.4 Barbante de Algodéao

O barbante cru composto integralmente por algoddo possui um carater
ecologico. ApoOs a sua utilizacdo, esse material deve ser encaminhado juntamente

aos descartes organicos.
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6.2.3.2 Funcionalidade

A embalagem foi pensada de maneira a dispensar a necessidade de
serem inseridas orientacbes referentes a sua forma de uso; a embalagem foi
pensada para que o0 usuario possa saber utiliza-la intuitivamente.
O envoltério de papel Kraft possui um encaixe frontal de facil utilizacéo.
Os envelopes séo justapostos e dobrados de tal maneira que se assemelham a uma
sanfona. Esses envelopes cumprem a sua fungdo convencional de embalar os
sachés, mas também, contribuem a estruturacdo da embalagem. Essa estruturacao,
por sua vez, contribuiu a reducdo das dimensGes — e consequentemente da
quantidade de material - do envoltério de papel Kraft.
Outra caracteristica dos envelopes € o fato de eles serem destacaveis: 0 usuario
deve destacar o envelope para, entdo, poder pegar o saché e utiliza-lo.
O ultimo saché do conjunto de sachés possui uma sua pequena regido colada ao
envoltorio de papel Kraft para propiciar um maior conforto ao usuario quando esse
utilizar a embalagem.
Os sachés possuem forma e fun¢éo convencionais, porém o material que o compde
€ certificado, o que o torna melhor no quesito sustentabilidade.
Cada pega de saché - de papel Kraft — é retangular a fim de garantir a menor
guantidade possivel de desperdicio de material. Além disso, cada pega € formada
por uma unica camada de papel e possui um recorte e uma entrada através dos
quais o barbante de algoddo é amarrado. Essas caracteristicas garantem a nao
utilizacao de adesivo em cada pega, mas também facilita a separacdo de materiais
gque o usuario poderad fazer antes de descarta-los, pois, nesse caso, basta
desamarrar o n6 através do qual o Dbarbante enlaca a pega.
O envoltdrio de plastico compostavel possui forma e fungéo convencionais. Pode ser
facilmente retirado da embalagem. O seu diferencial é o fato de ser ecoldgico.
O envoltério de papel Kraft possui as seguintes funcdes: i) embalar os envelopes; ii)
estruturar a embalagem; iii) portar as informag¢des destinadas ao conhecimento do
usuario.

As informacdes constantes no envoltério de papel Kraft destinadas ao conhecimento
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do usuério séo dos seguintes tipos:
Informagdes referentes a sustentabilidade do produto: i) séo citados os materiais
utilizados na embalagem; ii) Ha uma frase de incentivo ao cuidado do planeta Terra;
iii) Ha uma frase que sugere o encaminhamento ao destino correto dos materiais
apos a sua utilizacdo; iv) Existem as indicacbes do destino correto de cada
componente apds 0 seu uso; v) H4 um breve texto explicitando que o consumo de
alimentos organicos bem como a utilizacdo de embalagens com diferenciais
sustentaveis contribuem positivamente a sustentabilidade do planeta; vi) Existe 0 QR
code e uma frase sugerindo o acesso — através do cédigo — as informacdes
referentes as praticas sustentaveis da BiO2;
Selos que comprovam especificos aspectos sustentaveis do produto: i) Selo
SisOrg: assegura que o alimento é organico; ii) Selo Ecocert: sinaliza a certificadora
concessora do selo Sisorg ao produto; iii) Selo FSC: comprova que a madeira
utilizada para a produgcdo da embalagem provém de fontes responsaveis.
Informacdes obrigatorias referentes ao produto: i) Informacdes relativas a
guantidade, composicdo e valores nutritivos do produto alimenticio; ii) Informacdes
referentes ao produtor e ao distribuidor do produto; iii) lote, data de validade e cAdigo
de barras.

6.2.3.3 Estética

Os quesitos que nortearam o desenvolvimento e concepcdo da estética
do produto foram os seguintes: i) a utilizacdo de materiais com diferenciais
sustentaveis; ii) o estudo e a valorizacdo de formas que permitam o emprego de
uma quantidade de material menor do que aquela encontrada na embalagem oficial
do cha organico da marca BiO2; iii) a inser¢cdo de informacdes destinadas ao
conhecimento do usuario relativas a sustentabilidade do produto; iv) a insercdo de

informacdes legalmente obrigatorias referentes ao produto alimenticio.

Considerando-se esses quesitos, estudos de formas foram realizados. E o

produto proposto possui as seguintes caracteristicas estéticas:
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i) envoltério de plastico compostavel incolor, necessario para a
contencdo e protecdo do produto. ii) envoltério de papel kraft certificado (FSC)
impresso com tinta a base de 6leo vegetal. O papel Kraft utilizado no envoltorio é
sustentavel e pode comunicar isso ao usuario de duas maneiras imediatas: a)
atraves do contato visual com o material: o papel Kraft esta presente na embalagem
em seu estado natural e pode ser reconhecido pelo usuario como sendo um material
com diferenciais ecoldgicos e; b) através do selo FSC contido na embalagem que
assegura que a madeira utilizada para a producdo da embalagem é de fontes
responsaveis. A tinta utilizada na impressdo do envoltério é de cor verde. Foi
escolhida a cor verde porque essa € comumente vinculada ao conceito de ecologia.
No envoltério ainda estdo contidas: a) informacfes de cunho sustentavel referentes
ao produto para o conhecimento do usuario e; b) informacbes legalmente
obrigatérias referentes ao produto. A tinta utilizada € a base de 6leo vegetal e esse
diferencial sustentavel € informado na embalagem a fim de comunicar isso ao
usuario. O envoltorio faz a vez da caixinha convencional da embalagem de cha
BiO2. Enquanto a caixinha possui 6 faces, o envoltério possui 4 faces. Isso garantiu
uma quantidade de material empregada a embalagem inferior aquela utilizada na
caixinha convencional da embalagem do chi BiO2. O envoltério de 4 faces foi
possivel de ser empregado gracas aos sachés - que cumprem a funcéo
convencional de saché, mas que também — possuem funcdo de estruturar a
embalagem e eliminam a necessidade de existirem mais duas faces no envoltério.
O envoltério pode ser aberto de maneira simples e pode ser aberto de maneira
ampla, isso pode garantir uma interacdo comoda interagdo do usuario com 0s
sachés. iii) os envelopes de papel Kraft certificado sdo justapostos, unidos e
destacaveis para o uso. O grupo de sachés pode ser mantido dobrado e
comprimido, mas pode também ser expandido pelo usuério. Essa forma do conjunto
de envelopes se assemelha a forma de uma sanfona. iv) os sachés possuem uma
estética convencional. Os seus diferenciais sao dois: a) o emprego de filtro de papel
ecolégico certificado FSC — essa informagéo consta no envoltério a fim de comunicar
0 usuario e; b) a pega em papel Kraft certificado (FSC) e impresso com tinta a base
de oleo vegetal — informacdes essas constantes na embalagem a fim de comunicar
iSso ao usuario — e cuja forma é retangular — o que garante o minimo desperdicio de

7

material — e possui recortes através dos quais € amarrado o barbante — o que
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assegura a nao utlizacdo de adesivo e facilita a separagdo de materiais que o
usuario podera fazer antes do descarte.

7 CONSIDERACOES FINAIS

O escopo deste projeto foi a proposicdo de uma embalagem sustentavel
para alimento organico, pois a utilizacdo da embalagem sustentavel para alimento
organico contribui a mitigacdo e ao combate problemas consequentes das
interacbes humanas insustentaveis. O alimento organico embalado possui
expressivas caracteristicas sustentaveis. Entretanto, a sua embalagem, muitas
vezes, ndo € sustentavel. O desenvolvimento e a utilizacdo de embalagens
sustentaveis — também para os alimentos organicos — fazem-se necessarios para a
recuperacao e a preservacao do meio ambiente e, consequentemente, contribuem a
propiciacdo da vida de futuras geracdes humanas na Terra. Para se alcancar o
objetivo geral deste trabalho, foram determinados os seguintes objetivos especificos:
i) Propor uma embalagem cujos materiais sejam sustentaveis; ii) Cumprir a sua
fungdo enquanto embalagem para alimento organico; iii) Propiciar a correta
utilizacdo da embalagem a ser realizada pelo usuério; iv) Conferir a embalagem uma
estética atraente a fim de agradar o usuario. Na tentativa de se concretizar aqueles
objetivos, foram desenvolvidas as seguintes etapas: i) A pesquisa bibliografica de
carater exploratério. Nessa etapa foram pesquisados os assuntos “sustentabilidade”,
“alimentos organicos” e “embalagens sustentaveis”. Essa pesquisa foi necessaria
para a compreensao do tema “embalagens sustentaveis para alimentos orgéanicos” e
propiciou o prosseguimento do projeto; ii) O estudo de caso. Foram observadas
diversas embalagens de alimentos organicos. A partir dessa observacédo e do critério
escolhido —: casos tipicos de embalagens que podem ser melhoradas quanto a sua
sustentabilidade — para nortear a selecéo de casos, uma amostra de embalagens de
alimentos organicos comercializados no Brasil foi selecionada. Cada embalagem do
grupo de alimentos organicos selecionados teve as suas caracteristicas — referentes
ao quesito “sustentabilidade” — observadas e descritas. A partir dos dados coletados,

foram analisadas tanto as caracteristicas congruentes como aquelas incongruentes
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a sustentabilidade de cada embalagem do grupo de alimentos orgénicos. Apés isso,
um dos produtos analisados foi escolhido. O critério de escolha desse produto foi a
possibilidade de ser feito o redesign da sua embalagem, de tal maneira que a
embalagem a ser proposta neste projeto fosse sustentavel. Foram pensadas
diferentes possibilidades de embalagens, considerando-se o0s quesitos: forma,
funcdo, aplicabilidade de materiais sustentaveis e estética. O produto proposto é
uma embalagem com diferenciais sustentaveis resultante do redesign da
embalagem de cha verde com limédo organicos da marca BiO2. A embalagem
proposta possuem as seguintes caracteristicas: i) € composta por materiais
sustentaveis; ii) porta informacdes de cunho sustentdvel ao usuario; iii) foi pensada
para que o0 usuario possa utiliza-la intuitivamente; iv) pode ser considerada
esteticamente agradavel. Portanto, neste projeto, foi possivel alcancar o escopo de
se propor uma embalagem sustentavel para alimento organico que poderiam

contribuir a busca pelo reequilibrio do meio ambiente.
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ANEXO A - LEI N° 10.831, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003

O PRESIDENTE DA REPUBLICA Faco saber que o Congresso Nacional

decreta e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 1° Considera-se sistema organico de producdo agropecuéria todo
aquele em que se adotam técnicas especificas, mediante a otimiza¢cdo do uso dos
recursos naturais e socioecondmicos disponiveis e 0 respeito a integridade cultural
das comunidades rurais, tendo por objetivo a sustentabilidade econbmica e
ecolégica, a maximizacdo dos beneficios sociais, a minimizacdo da dependéncia de
energia nao-renovavel, empregando, sempre que possivel, métodos culturais,
biolégicos e mecéanicos, em contraposicdo ao uso de materiais sintéticos, a
eliminacdo do uso de organismos geneticamente modificados e radiacdes
ionizantes, em qualquer fase do processo de producdo, processamento,

armazenamento, distribuicdo e comercializacao, e a protecdo do meio ambiente.
§ 1° A finalidade de um sistema de producéo organico é:
| — a oferta de produtos saudaveis isentos de contaminantes intencionais;

Il — a preservacao da diversidade biol6gica dos ecossistemas naturais e a
recomposi¢cao ou incremento da diversidade biol6gica dos ecossistemas modificados

em que se insere o0 sistema de producao;
[Il — incrementar a atividade biolégica do solo;

IV — promover um uso saudavel do solo, da agua e do ar, e reduzir ao
minimo todas as formas de contaminacdo desses elementos que possam resultar

das praticas agricolas;
V — manter ou incrementar a fertilidade do solo a longo prazo;

VI — a reciclagem de residuos de origem organica, reduzindo ao minimo o

emprego de recursos nao-renovaveis;



164

VIl — basear-se em recursos renovaveis e em sistemas agricolas

organizados localmente;

VIII — incentivar a integracdo entre os diferentes segmentos da cadeia
produtiva e de consumo de produtos organicos e a regionalizagdo da producao e
comeércio desses produtos;

IX — manipular os produtos agricolas com base no uso de métodos de
elaboracdo cuidadosos, com o propdsito de manter a integridade orgéanica e as
qualidades vitais do produto em todas as etapas.

§ 2°0 conceito de sistema organico de producdo agropecuaria e
industrial abrange os denominados: ecolégico, biodinamico, natural, regenerativo,
bioldgico, agroecolégicos, permacultura e outros que atendam o0s principios

estabelecidos por esta Lei.

Art. 2° Considera-se produto da agricultura organica ou produto organico,
seja ele in natura ou processado, aquele obtido em sistema organico de producédo
agropecuario ou oriundo de processo extrativista sustentavel e ndo prejudicial ao

ecossistema local.

Paragrafo Unico. Toda pessoa, fisica ou juridica, responsavel pela

geracdo de produto definido no caput deste artigo € considerada como produtor

para efeito desta Lei.

Art. 3°Para sua comercializacdo, os produtos organicos deverdo ser
certificados por organismo reconhecido oficialmente, segundo critérios estabelecidos

em regulamento.

§ 1° No caso da comercializacdo direta aos consumidores, por parte dos
agricultores familiares, inseridos em processos proprios de organizacao e controle
social, previamente cadastrados junto ao o6rgdo fiscalizador, a certificacdo sera
facultativa, uma vez assegurada aos consumidores e ao o6rgao fiscalizador a
rastreabilidade do produto e o livre acesso aos locais de produgédo ou

processamento.
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§ 2° A certificacdo da producdo organica de que trata o caput deste
artigo, enfocando sistemas, critérios e circunstancias de sua aplicagcéo, ser4 matéria
de regulamentacdo desta Lei, considerando os diferentes sistemas de certificacéao

existentes no Pais.

Art. 4° A responsabilidade pela qualidade relativa as caracteristicas
regulamentadas para produtos organicos caberda aos produtores, distribuidores,
comerciantes e entidades certificadoras, segundo o nivel de participacdo de cada

um.

Paragrafo unico. A qualidade de que trata o caput deste artigo ndo exime
0S agentes dessa cadeia produtiva do cumprimento de demais normas e
regulamentos que estabelecam outras medidas relativas a qualidade de produtos e

processos.

Art. 5° Os procedimentos relativos a fiscalizagdo da producéo, circulacio,
armazenamento, comercializacéo e certificagdo de produtos organicos nacionais e

estrangeiros, serdo objeto de regulamentacéo pelo Poder Executivo.

8§ 1° A regulamentacéo devera definir e atribuir as responsabilidades pela
implementagéo desta Lei no ambito do Governo Federal.

§ 2°Para a execucdo desta Lei, poderdo ser celebrados convénios,
ajustes e acordos entre érgaos e instituicbes da Administracdo Federal, Estados e
Distrito Federal.

Art. 6° Sem prejuizo das responsabilidades civil e penal cabiveis, a
infracdo das disposic6es desta Lei serd apurada em processo administrativo e
acarretarq, nos termos previstos em regulamento, a aplicagdo das seguintes

sancoes, isolada ou cumulativamente:
| — adverténcia;
[l — multa de até R$ 1.000.000,00 (um milh&o de reais);

[l — suspenséo da comercializagéo do produto;
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IV — condenacao de produtos, rotulos, embalagens e matérias-primas;
V —inutilizacéo do produto;

VI — suspenséo do credenciamento, certificagdo, autorizacao, registro ou

licenca; e

VII — cancelamento do credenciamento, certificacédo, autorizacéo, registro

ou licenca.

Art. 7° Caberd ao o6rgdo definido em regulamento adotar medidas
cautelares que se demonstrem indispensaveis ao atendimento dos objetivos desta
Lei, assim como dispor sobre a destinacédo de produtos apreendidos ou condenados

na forma de seu regulamento.

§ 1° O detentor do bem que for apreendido podera ser nomeado seu
depositario.

§ 2° Os custos referentes a quaisquer dos procedimentos mencionados
neste artigo correrédo por conta do infrator.

Art. 8° As pessoas fisicas ou juridicas, de direito publico ou privado, que
produzam, transportem, comercializem ou armazenem produtos organicos ficam
obrigadas a promover a regularizacdo de suas atividades junto aos o6rgaos

competentes.

Paragrafo Unico. Os procedimentos de registro, cadastramento,
licenciamento e outros mecanismos de controle deverdo atender ao disposto no

regulamento desta Lei e nos demais instrumentos legais pertinentes.

Art. 9° Os insumos com uso regulamentado para a agricultura organica
deverédo ser objeto de processo de registro diferenciado, que garanta a simplificacao

e agilizacéo de sua regularizagao.

Paragrafo unico. Os orgaos federais competentes definirdo em atos
complementares os procedimentos para a aplicabilidade do disposto no caput deste

artigo.
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Art. 10. Para o atendimento de exigéncias relativas a medidas sanitarias e
fitossanitarias, as autoridades competentes deverdo, sempre que possivel, adotar
medidas compativeis com as caracteristicas e especificidades dos produtos

organicos, de modo a nao descaracteriza-los.

Art. 11. O Poder Executivo regulamentara esta Lei, definindo as normas
técnicas para a producdo organica e sua estrutura de gestdo no ambito da Unido,

dos Estados e do Distrito Federal.

§ 1°A regulamentacdo devera contemplar a participacdo de
representantes do setor agropecuario e da sociedade civil, com reconhecida atuagéo

em alguma etapa da cadeia produtiva organica.

§ 2° A regulamentacéo desta Lei sera revista e atualizada sempre que

necessario e, no maximo, a cada quatro anos.
Art. 12. (VETADO).

Paragrafo unico. O regulamento desta Lei devera estabelecer um prazo
minimo de 01 (um) ano para que todos os segmentos envolvidos na cadeia
produtiva possam se adequar aos procedimentos que nao estejam anteriormente

estabelecidos por regulamentacéao oficial.
Art. 13. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.

Brasilia, 23 de dezembro de 2003; 182°da Independéncia e 115°da
Republica.

LUIZ INACIO LULA DA SILVA
Marcio Thomaz Bastos
Roberto Rodrigues

Marina Silva
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ANEXO B - LISTA COM OS REGULAMENTOS MERCOSUL

APROVADOS NO GMC
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ANEXO C - Desenhos Técnicos do Produto Proposto
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UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA “Julio de Mesquita Filho”

Faculdade de Arquitetura, Artes e Comunicacgéao Departamento de Design
Curso de Design Habilitacdo em design de produto
AUTORA ] ] ORIENTADOR )
Fernanda Oliveira Avilez Claudio Goya
PROJETO DIEDRO

Organetto: Embalagem Sustentavel para Alimento Organico

TiiuLo Peca: Envoltério de papel

DATA ESCALA UNIDADE PAGINA
16/02/2015 1:2 mm 1de5
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UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA “Julio de Mesquita Filho”

Faculdade de Arquitetura, Artes e Comunicagao Departamento de Design
Curso de Design Habilitacdo em design de produto
AUTORA ORIENTADOR
Fernanda Oliveira Avilez Claudio Goya
PROJETO DIEDRO

Organetto: Embalagem Sustentavel para Alimento Orgéanico

TTULO Peca: Envelope

DATA ESCALA UNIDADE PAGINA
16/02/2015 1,6:1 mm

2de5
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UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA “Julio de Mesquita Filho”
Faculdade de Arquitetura, Artes e Comunicacao Departamento de Design
Curso de Design Habilitacdo em design de produto
AUTORA Fernanda Oliveira Avilez ORIENTADOR Claudio Goya
PROJETO Organetto: Embalagem Sustentavel para Alimento Organico DIEDRO
THuLO Peca: Envelope 2
DATA 16/02/2015 ESCALA 15:1 UNIDADE mm PAGINA 3des
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UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA “Julio de Mesquita Filho”

Faculdade de Arquitetura, Artes e Comunicagao Departamento de Design
Curso de Design Habilitacdo em design de produto
AUTORA ORIENTADOR
Fernanda Oliveira Avilez Claudio Goya
PROJETO Organetto: Embalagem Sustentével para Alimento Organico DIEDRO
TTULO Peca: Saché
DATA ESCALA UNIDADE PAGINA

16/02/2015 2:1 mm 4de5
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UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA “Julio de Mesquita Filho”

Faculdade de Arquitetura, Artes e Comunicagao Departamento de Design
Curso de Design Habilitacdo em design de produto
ORIENTADOR
Fernanda Oliveira Avilez Cladudio Goya

Organetto: Embalagem Sustentavel para Alimento Organico DIEDRO

Peca: Pega do saché

ESCALA UNIDADE PAGINA
16/02/2015 3:1 mm 5de5



